
 



 

 



Паспорт образовательных программ 

 
Образовательная программа 1 

«Технология приемки и хранения зерна» 
Образовательная программа 2 

«Технология хлеба,  макаронных и кондитер-

ских изделий» 

Цель образовательной программы 

Подготовка специалистов для ведения тех-

нологических процессов приемки и хране-

ния зерна 

Подготовка специалистов для ведения техно-

логических процессов производства хлеба, 

макаронных и кондитерских изделий 

Присуждаемая степень 

Бакалавр техники  и технологии по специальности 5В072800- Технология перерабатываю-

щих производств 

Перечень должностей специалиста 

лаборант, заведующий лабораторией, 

технолог, мастер на предприятиях по 

приемке и хранению зерна,  техник-

технолог производственной лаборато-

рии, специалист (лаборант) в научно-

исследовательских институтах и ВУЗах; 

специалист в центрах стандартизации и 

сертификации, преподаватель колледжа 

технолог хлебозавода, кондитерской фабрики и 

кондитерского цеха,  лаборант, заведующий ла-

бораторией,  заведующий пекарней, кондитер-

ского цеха, заместитель директора по производ-

ству хлеба, макаронных и кондитерских изделий, 

специалист (лаборант) в научно-

исследовательских институтах и ВУЗах; специа-

лист в центрах стандартизации и сертификации, 

преподаватель колледжа, пекарь,       пекарь-

мастер, полимеризаторщик металлических форм 

и листов, прессовщик полуфабриката макарон-

ных изделий, сушильщик длиннотрубчатых ма-

карон, тестовод,укладчик хлебобулочных изде-

лий, формовщик теста, оператор линии по про-

изводству муки и гранул, техник-технолог. 

Область профессиональной деятельности 

Сферой профессиональной деятельности  в области   приемки и хранения зерна, производ-

ства   хлеба,  макаронных и кондитерских изделий является осуществление приемки, хране-

ния, подготовка  сырья к переработке, участие в разработке новых видов продукции, прове-

дение технологического контроля, обеспечение разработки технологических процессов и 

производственного получения продукции перерабатывающих производств 

-перерабатывающей промышленности; -кондитерской промышленности; 

-обеспечение разработки технологических 

процессов на элеваторах; 

- обеспечение разработки технологических 

процессов в кондитерской промышленности; 

- проектно-конструкторские и научно-

исследовательские организации 

-проектно-конструкторские и научно-

исследовательские организации 

Объекты профессиональной деятельности 

Элеваторы, мельзаводы, крупозаводы, 

комбикормовые заводы и другие предпри-

ятия перерабатывающих производств, свя-

занные с приемкой и хранением зерна,  

проектные институты, научные учреждения, 

учебные заведения 

Хлебозаводы, макаронные заводы, кондитер-

ские фабрики, кондитерские  цеха и другие 

предприятия перерабатывающих производств, 

связанные с технологией хлеба,  макаронных и 

кондитерских изделий,  проектные институты, 

научные учреждения, учебные заведения 

Виды профессиональной деятельности 

Виды профессиональной деятельности могут быть: научно-исследовательские, научно- тех-

нологические, научно- производственные, организационно- управленческие, образователь-

ная 
- организация ведения технологических - организация ведения технологических процес-



процессов; контроль за соблюдением техно-

логической дисциплины; совершенствова-

ние технологических операций и участие в 

работе по освоению ресурсосберегающих 

технологических процессов в создание но-

вой продукции; анализ технической осна-

щенности и производственной деятельности 

предприятий с учетом требований экологии, 

охраны труда, пожаро- взрывобезопасности 

и производственной санитарии. Расширение 

видов услуг при приемке и хранении зерна; 

- организация работы трудовых коллекти-

вов, принятие управленческих решений; 

анализ технико-экономических показателей 

предприятий и маркетинговой деятельности; 

выполнение работ по стандартизации и сер-

тификации и внедрению систем менеджмен-

та качества и др.; 

- разработка и проектирование технологиче-

ских схем элеваторов,  реконструкция суще-

ствующих и внедрение прогрессивных ме-

тодов приемки и хранения зерна; 

- изучение и анализ научно-технической 

информации, отечественного и зарубежного 

опыта в отраслях зерновой индустрии по 

технологии приемки и хранении зерна; экс-

периментальное исследование по улучше-

нию хранения зерна 

сов; контроль за соблюдением технологической 

дисциплины; совершенствование технологических 

операций и участие в работе по освоению ресурсо-

сберегающих технологических процессов в созда-

ние новой продукции; анализ технической осна-

щенности и производственной деятельности 

предприятий с учетом требований экологии, 

охраны труда, пожаро- взрывобезопасности и 

производственной санитарии. Расширение ассор-

тимента хлеба,  макарон и кондитерских изделий; 

- организация работы трудовых коллективов, 

принятие управленческих решений; анализ техни-

ко-экономических показателей предприятий и 

маркетинговой деятельности; выполнение работ 

по стандартизации и сертификации хлеба,  мака-

рон и кондитерских изделий; 

- разработка и проектирование технологических 

схем  хлебозаводов, макаронных заводов, конди-

терских фабрик и цехов, реконструкция суще-

ствующих предприятий консервной промышлен-

ности; 

- изучение и анализ научно-технической ин-

формации, отечественного и зарубежного опыта в 

при производстве хлеба и хлебобулочных изде-

лий, макаронного  и кондитерского производства; 

экспериментальное исследование по улучшению 

качества сырья, готовой продукции соответству-

ющих отраслей по хлеба, макарон и кондитерских 

изделий 

Функции профессиональной деятельности 

организует производство (размещает обо-

рудование, обучает правилам пользования); 

контролирует приемку и хранение зерна; 

контролирует работу лаборантов, в целом 

работу лаборатории по приемке зерна; 

проверяет соблюдение стандартов по отбо-

ру проб, по методикам определения качества 

зерна, хранения зерна; 

внедряет прогрессивные технологии, свя-

занные с приемкой и хранением зерна; 

отвечает за исправность лабораторного, 

технологического оборудования и каче-

ственным выполнением  анализов зерна при 

приемке и хранении; 

организует и поддерживает технологию 

хранения зерна в соответствии с норматив-

ными документами; 

изучает новые тенденции на рынке хране-

ния и приемке зерна и координирует работу 

в соответствии с ними; 

контролирует соблюдение санитарных 

норм, экологических требований на пред-

 организует производство (размещает оборудо-

вание, обучает правилам пользования); 

   организует работу по приемке и хранении сырья 

для производства хлеба, макарон и кондитерских 

изделий; 

    устанавливает и налаживает технологическое 

оборудование; 

    контролирует режимы работы оборудования; 

    контролирует качество основного и дополни-

тельного сырья, полуфабрикатов и готовых кон-

дитерских изделий, макарон, хлеба, хлебобулоч-

ных изделий; 

    контролирует  хранение готовой продукции; 

    контролирует соблюдение всех технологиче-

ских процессов,  параметров при производстве 

хлеба, макаронных и кондитерских изделий; 

    планирует основные показатели производства; 

    планирует выполнение работ и оказание услуг 

исполнителями; 

    контролирует ход и оценивает результаты вы-

полнения работ исполнителями; 

    принимает участие в разработке рецептур но-



приятии; 

осуществляет своевременное снабжение 

производства сырьем, инструментами, ин-

вентарем и т.д.; 

принимает участие в переподготовке и по-

вышении квалификации производственных 

кадров с учетом требований современности 

вых видов кондитерских изделий, нового вида 

хлеба и макарон; 

    контролирует качество новых видов хлеба, ма-

каронных и кондитерских изделий 

 

 

 

 

Ключевые компетенции 

В области родного языка 

способен выражать и  понимать понятия, мысли, чувства, факты и мнения  в письменной и 

устной формах (слушание, говорение, чтение и письмо), а также взаимодействовать лингви-

стически соответствующим образом  во время учебы, на работе, дома и на отдыхе. 

В области иностранных языков 

владеет основными навыками коммуникации на иностранном языке: способен понимать, 

выражать и толковать понятия, мысли, факты и мнения как в устной, так и в письменной 

форме. 

Фундаментальная математическая, естественнонаучная и техническая подготовка 

способен развивать и применять математическое мышление для решения производственных 

задач в повседневных ситуациях, использовать математические способы мышления (логика, 

пространственное мышление) и презентации (формулы, модели, таблицы и т.д.) в своей 

профессиональной деятельности; 

способен использовать основы знаний и методологий, объясняющих мир для выявления 

проблем и выводов, основанных на доказательствах, применять свои знания и методологию 

для решения профессиональных задач. 
Компьютерная  подготовка 

способен использовать для решения аналитических и исследовательских задач современные 

технические средства и информационные технологии, владеет основными методами, спосо-

бами и средствами получения, хранения, переработки информации, навыками работы с 

компьютером как средством управления информацией, работать с информацией в глобаль-

ных компьютерных сетях. 

Учебная подготовка 

обладает базовыми знаниями, способствующими формированию высокообразованной лич-

ности с широким кругозором и культурой мышления, способен учиться на протяжении всей 

жизни в  контексте как личной профессиональной, так и социальной жизни, стремление к 

профессиональному и личностному росту.  

Социальная (межличностная, межкультурная, гражданская) подготовка 

способен взять на себя ответственность, совместно вырабатывать решение и участвовать в 

его реализации, толерантность к разным этнокультурам и религиям, проявление сопряжен-

ности личных интересов с потребностями предприятия и общества, участие в функциони-

ровании демократических институтов, готов к взаимодействию с коллегами, к работе в кол-

лективе, способен соблюдать нормы деловой этики, владеть этическими и правовыми нор-

мами поведения, умеет предупреждать и снимать конфликты, умеет находить компромиссы, 

соотносить свое мнение с мнением коллектива  

готов использовать нормативные правовые документы в своей деятельности, основные ме-

тоды защиты от возможных последствий аварий, катастроф, стихийных бедствий,  действо-

вать в условиях гражданского общества.  

Предпринимательская, экономическая подготовка 

обладает основами экономических знаний, имеет научные представления о менеджменте, 

маркетинге, финансах и т.д., знает и понимает цели и методы государственного регулирова-

ния экономики, способен превращать идеи в действия, планировать и управлять проектами 

для решения профессиональных задач; 



Умеет работать с людьми, обладает знаниями в области взаимодействия с заказчиками, 

управления персоналом, знает основы правовой системы и законодательства Казахстана, 

тенденции социального развития общества. 

Культурная, а также дополнительные способности - критическое мышление, креатив-

ность (творчество), инновационное измерение, активная жизненная позиция 

знает традиции и культуру народов Казахстана, является толерантным к традициям, культу-

ре других народов мира, владеет культурой мышления, способностью к обобщению, анали-

зу, восприятию информации, постановке цели и выбору путей еѐ достижения, способностью 

понимать значение культуры как формы человеческого существования и руководствоваться 

в своей деятельности базовыми культурными ценностями, современными принципами то-

лерантности, диалога и сотрудничества;  

готов правильно использовать представления о физической культуре и методы физического 

воспитания для повышения адаптационных резервов организма и укрепления здоровья, 

обеспечивающих активную профессиональную деятельность; понимает и способен вести 

активную жизненную позицию. 
Специальные компетенции 

- совершенствовать и оптимизировать действующие технологические процессы на базе си-

стемного подхода к анализу качества сырья, технологического процесса и требований к ко-

нечной продукции; 

-осуществлять технологическое проектирование с использование элементов  САПР; 

-выполнять эффективные проектные разработки, отвечающие требованиям перспективного 

развития отрасли; 

-решать задачи эффективной технологии перерабатывающих производств с использованием  

современных методов и вычислительной техники; 

-квалификационно анализировать о оценивать действия подчиненных, контролировать мо-

рально- психологический климат  в коллективе, поддерживать  необходимый уровень тру-

довой и исполнительской дисциплины; 

-обосновать выбор технологических схем, машин и оборудования; 

-обеспечить ритмичную и экономичную работу оборудования и отдельных участков  пере-

рабатывающих производств; 

-использовать  на ЭВМ   экономико- математические методы при выполнении технических 

и экономических расчетов в процессах проектирования и управления предприятием; 

-- использовать методы  исследований и приборов для проведения исследований; 

-организовывать безопасные условия труда и ликвидации аварий. 

-проводить анализ технологических про-

цессов на элеваторах; 

-разрабатывать прогрессивные технологиче-

ски процессы и оптимальные режимы произ-

водства на виды продукции хлебопекарного и 

макаронного производства; 

- организовывать разгрузки и загрузки зер-

на и оформлять сопроводительную доку-

ментацию на транспортные средства при 

отгрузке; 

-составлять карты технологического процес-

са, маршрутные и материальные карты, ве-

домости оснастки; 

-обеспечивать выполнение сменных произ-

водственных заданий;  

 

-оформлять изменения в технической доку-

ментации в связи с корректировкой техноло-

гических процессов и режимов производства 

и согласование их с подразделениями пред-

приятия; 

-организовывать своевременную подготов-

ку производства;  

 

-разрабатывать технически обоснованные 

нормы времени, расчет подетальных и по-

операционных материальных нормативов, 

норм расхода сырья, материалов, инструмен-

та, топлива и энергии, экономической эффек-



тивности проектируемых технологических 

процессов; 

- оформлять технологическую документа-

цию по результатам обработки зерна; 

-контролировать соблюдение технологиче-

ской дисциплины в производственных под-

разделениях предприятия и правил эксплуа-

тации оборудования; 

- участвовать в проведении зачистки от-

дельных партий зерна и инвентаризации; 

-испытывать технологическое оборудование, 

проведение экспериментальных работ по 

проверке и освоению проектируемых техно-

логических процессов и режимов производ-

ства; 

- управлять технологическим,  транспорт-

ным, операционным и энергетическим обо-

рудованием на зерноперерабатывающих 

предприятиях отрасли 

- управлять действующими технологическими 

процессами предприятий по производству 

хлеба, макаронных и кондитерских изделий; 

 

-участвовать в разработке и внедрении но-

вых, усовершенствованных технологиче-

ских методов обработки зерна; 

- управлять технологическим,  транспортным, 

операционным и энергетическим оборудова-

нием на предприятиях по производству хлеба, 

макаронных и кондитерских изделий 

-нести персональную ответственность за 

неоправданные потери зерна; 

 

 

Результаты обучения 

По окончании образовательной программы выпускники могут: 

1) демонстрировать знания и понимание в области технологии перерабатывающих про-

изводств, включая элементы наиболее передовых знаний в этой области; 

2) применять  знания и понимание в области технологии перерабатывающих произ-

водств на профессиональном уровне; 
        3) формулировать аргументы и решать проблемы в области технологии перерабатыва-

ющих производств; 

        4) осуществлять сбор и интерпретацию информации в области технологии перерабаты-

вающих производств для формирования суждений с учетом социальных, этических и науч-

ных соображений; 

        5) сообщать информацию, идеи, проблемы и решения в области технологии перераба-

тывающих производств, как специалистам, так и неспециалистам.  

 

 
 

  



Содержание образовательной программы 

 

 

Название мо-

дуля 

 

 

Формируемые компетенции 

Объем  

 

Се-

мест-

ры 

Компоненты модуля 

 

kz 

 

ECTS 

Код 

дисц-

ны 

 

Наименование дисци-

плины /практики 

 

Цикл 

 

ОК/

КВ 

Кол-

во 

кре-

дитов 

Форма 

контроля 

Общие модули 

Гуманитарные 

дисциплины 

Знает исторические основы и 

периоды становления незави-

симой казахстанской государ-

ственности в контексте всемир-

ного и евразийского историче-

ского процесса. Умеет объек-

тивно и всесторонне осмысли-

вать имманентные преимуще-

ства, особенности и значение 

казахстанской модели развития. 

Владеет навыками анализа при 

изучении сложных историче-

ских процессов, явлений и ис-

торических личностей. 

Умеет применять знания об 

общих законах действительно-

сти к анализу новых реалий бы-

тия. 

Владеет методологией познания 

и анализа действительности. 

Знает общие закономерности 

развития и функционирования 

природно-социальной, полити-

ческой действительности, при-

роды и роли религии в обще-

8 12 1 

 

1 

1 

 

SIK  

1101 

Fil 1102 

RORB  

1207 

Современная история  

Казахстана 

Философия 

Религиоведение и осно-

вы религиозной без-

опасности 

ООД 

 

ООД 

БД 

ОК 

 

ОК 

КВ 

3 

 

3 

2 

Экз (БТ) 

 

Экз (КТ) 

Экз (КТ) 

 

 



стве. 

Понимает и осознает установки 

толерантного поведения, про-

филактики религиозного экс-

тремизма и противодействия 

ему. 

Общие дисци-

плины 

Способен использовать для ре-

шения аналитических и иссле-

довательских задач современ-

ные технические средства и 

информационные технологии. 

Умеет работать с информацией 

в глобальных компьютерных 

сетях. 

Способен разрабатывать 

мероприятия по повышению 

безопасности жизнедеятельно-

сти, по предупреждению исто-

щения и загрязнения природ-

ных ресурсов, выполнять тре-

бования экологической без-

опасности на производстве.  

Обладает основами экономиче-

ских знаний, имеет научные 

представления о менеджменте, 

маркетинге, финансах и т.п. 

Умеет использовать в своей ра-

боте нормативно-правовые до-

кументы. 

Способен использовать методы 

социально-гуманитарных наук 

в различных сферах своей про-

фессиональной деятельности, 

12 18 3 

 

 

 

3 

 

 

 

 

 

2 

 

2 

IKT 

2105 

 

 

EUR/ 

OBZh/

OP/OE 

1106-

2107 

 

 

OSP 

1108 

OAK 

1208 

Информационно-

коммуникационные 

технологии (на англ. 

языке) 

Экология и устойчивое 

развитие / Основы без-

опасности жизнедея-

тельности / Основы 

права / Основы эконо-

мики 

Основы социологии и 

политологии 

Основы антикоррупци-

онной культуры  

ООД 

 

 

 

ООД 

 

ООД 

 

 

 

ООД 

 

БД 

ОК 

 

 

 

КВ 

 

КВ 

 

 

 

КВ 

 

КВ 

3 

 

 

 

2 

 

2 

 

 

 

3 

 

2 

Экз (КТ) 

 

 

 

 

Экз (КТ) 

 

Экз (КТ) 

 

 

 

 

Экз (КТ) 

 

Экз (КТ) 



применять полученные знания 

к анализу современного обще-

ства. 

Способен анализировать совре-

менные социальные процессы и 

события.  

Обладает правовой культурой 

личности, способствующей 

противодействию  коррупции.  

Химия Знает основные законы и кон-

цепции химии, основные тер-

модинамические и кинетиче-

ские закономерности химиче-

ских процессов 

Способен решать химические 

задачи расчетного и теоретиче-

ского характера, владеть техни-

кой химических расчетов на ос-

нове эксперимента. 

 

7 11 2,3 Him 

1205 

PH 

2210 

Химия 

 

Пищевая химия 

БД 

 

БД 

 

 

ОК 

 

ОК 

 

 

4 

 

3 

 

 

Экз (КТ) 

 

Экз (У) 

 

 

Физико-

математиче-

ский 

Cпособен развивать и приме-

нять математическое мышление 

для решения производственных 

задач в повседневных ситуаци-

ях, использовать математиче-

ские способы мышления (логи-

ка, пространственное мышле-

ние) и презентации (формулы, 

модели, таблицы и т.д.) в своей 

профессиональной деятельно-

сти; 

способен использовать основы 

знаний и методологий, объяс-

7 12 1,2,3 Mat 

1203(1) 

Mat 

1203(2) 

Fiz 2204 

Математика 

 

Математика 

 

Физика 

БД 

 

БД 

 

БД 

ОК 

 

ОК 

 

ОК 

2 

 

2 

 

3 

Экз (КТ) 

 

Экз (КТ) 

 

Экз (КТ) 

 

 

 



няющих мир для выявления 

проблем и выводов, основанных 

на доказательствах, применять 

свои знания и методологию для 

решения профессиональных за-

дач. 

                                                 Модули специальности 

Безопасность, 

контроль и 

основы 

технологий 

Способен проводить оценку 

безопасности пищевых продук-

тов,  согласно требований Тех-

нического регламента Тамо-

женного союза, определять 

уровень качества продоволь-

ственных продуктов, владеть 

методами контроля качества 

сырья, полуфабрикатов и гото-

вой продукции, знать принципы 

и методы обработки и хранения 

продукции растениеводства 

9 14 3 

 

 

 

3 

 

 

4 

 

 

 

ВРР 

2211 

 

КОК 

SPP 

2212 

 

OHPR 

2206 

Безопасность пищевых 

продуктов 

 

Контроль и оценка ка-

чества сырья и продо-

вольственных продук-

тов 

Обработка и хранение 

продукции растение-

водства 

 

 

 

БД 

 

 

БД 

 

 

 

БД 

КВ 

 

 

КВ 

 

 

 

ОК 

2 

 

 

2 

 

 

 

5 

Экз 

 

 

Экз  

 

 

 

Экз (КТ) 

 

Процессы и 

аппараты 

Cпособен применять процессы 

измельчения материалов, обра-

ботки материалов давлением 

(прессованием), разделения 

жидких неоднородных систем, 

выпаривания. Применять мас-

сообменные процессы, абсорб-

цию, сушку, экстрагирование, 

кристаллизацию,  выбирать 

оборудования для пищевых 

предприятий  

5 10 3 

 

 

4 

 

 

PAPP 

2213 

 

ТМOP

P 

2215 

 

Процессы и аппараты 

пищевых производств 

 

Технологические ма-

шины и оборудование 

перерабатывающих 

производств 

БД  

 

 

БД 

КВ 

 

 

КВ 

2 

 

 

3 

Экз (У) 

 

 

Экз (У) 

Общая техно-

логия пище-

Способен организовать перера-

ботку сырья и  пищевых про-

5 8 6 ОTРР 

3301 

Общая технология пи-

щевых производств 

ПД 

 

ОК 

 

5 

 

Экз КТ) 

 



вых произ-

водств 

дуктов, понимать сущность 

технологических процессов 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Управление 

качеством 

Способен управлять качеством 

производства 

продовольственных продуктов 

и проводить товароведческую 

оценку продовольственных 

продуктов 

8 12 5 

 

 

 

 

5 

 

 

6 

ТРР 

3302 

 

 

SSM 

3219 

 

 

UK ISO 

3305 

Товароведение продо-

вольственных продук-

тов 

 

Стандартизация, серти-

фикация и метрология 

 

Управление качеством 

ИСО-9001 

ПД 

 

 

 

БД 

 

 

 

ПД 

КВ 

 

 

 

КВ 

 

 

 

КВ 

3 

 

 

 

2 

 

 

 

3 

Экз (У) 

 

 

 

Экз (У) 

 

 

 

Экз (У) 

Модули специальности образовательной программы 1 «Технология приемки и хранения зерна» 

Организация и 

технология пе-

рерабатываю-

щих произ-

водств 

Способен организовывать и про-

водить технологические процессы 

по переработке и хранению зерна 

8 13 4 

 

 

 

 

5 

 

 

 

5 

ORPPZ 

2216 

 

 

 

ITPP 

3220 

 

 

KKUP

HZ 

3303 

Организация работы 

предприятий по перера-

ботке зерна 

 

 

Инновационные техно-

логии перерабатываю-

щих производств 

 

Количественный и ка-

чественный учет при 

приемке и хранении 

зерна 

БД 

 

 

 

 

БД 

 

 

 

ПД 

КВ 

 

 

 

 

КВ 

 

 

 

КВ 

2 

 

 

 

 

3 

 

 

 

3 

Экз 

(устн) 

 

 

 

Экз(устн) 

 

 

 

Экз(устн) 

 

 

Технология 

приемки и 

хранения зерна 

Способен организовать приемку и 

хранение зерна на элеваторе 
8 14 6 

 

 

 

7 

 

 

РРСРР

Р 

3306 

 

THZ 

4225 

 

Повышение пищевой 

ценности продуктов пе-

рерабатывающих про-

изводств 

Технологическая харак-

теристика зерна 

 

ПД 

 

 

 

БД 

 

 

КВ 

 

 

 

КВ 

 

 

3 

 

 

 

2 

 

 

Экз(устн) 

 

 

 

Экз(устн) 

 

 



7 TPHZ 

4307 

Технология приемки и 

хранения зерна 

ПД КВ 3 

 

Экз(устн) 

 

Технология 

продуктов пи-

тания 

Способен  организовывать все 

технологические операции на эле-

ваторе, мельницах и  крупяных 

заводах 

6 8 7 

 

 

7 

TЕP 

4308 

 

ТКМ 

4309 

Технология элеватор-

ной промышленности 

 

Технология крупы и 

муки 

ПД 

 

 

ПД 

КВ 

 

 

КВ 

 

3 

 

 

3 

 

Экз(У) 

 

 

Экз(У) 

 

Модули специальности образовательной программы 2 «Технология хлеба, макаронных и кондитерских изделий"» 
Организация и 

технология пе-

рерабатываю-

щих произ-

водств 

Способен вести количественный и 

качественный учет при производ-

стве кондитерских изделий из му-

ки, организовывать технологиче-

ские процессы по производству 

муки и кондитерских изделий с 

учетом инновационного подхода 

8 13 4 

 

 

 

 

5 

 

 

 

5 

 

OR-

PMKI 

 2216 

 

 

ITPP 

3220 

 

 

KKUP

KIM 

3303 

Организация работы 

предприятий по произ-

водству муки и кондитер-

ских изделий 

 

Инновационные 

технологии 

перерабатывающих 

производств 

 

Количественный и каче-

ственный учет при произ-

водстве кондитерских из-

делий из муки 

 

БД 

 

 

 

 

БД 

 

 

 

ПД 

КВ 

 

 

 

 

КВ 

 

 

 

КВ 

2 

 

 

 

 

3 

 

 

 

3 

Экз(У) 

 

 

 

 

Экз(У) 

 

 

 

Экз(У) 

Технология 

производства 

муки, конди-

терских и хле-

бобулочных 

изделий 

 Способен организовывать работу 

пекарни, хлебокомбината и произ-

водить продукты перерабатываю-

щих производств  повышенной 

пищевой ценности 

8 14 6 

 

 

 

7 

 

 

7 

РРСРР

Р 

3306 

 

ОТРМ

КI 

4225 

THHI 

4307 

 

Повышение пищевой 

ценности продуктов пе-

рерабатывающих про-

изводств 

Основы технологии 

производства муки и 

кондитерских изделий 

Технология хлеба и 

хлебобулочных изделий 

ПД 

 

 

 

БД 

 

 

ПД 

КВ 

 

 

 

КВ 

 

 

КВ 

3 

 

 

 

2 

 

 

3 

Экз(У) 

 

 

 

Экз(У) 

 

 

Экз(У) 

Технология 

продуктов пи-

Способен  организовывать техно-

логию макаронного и кондитер-
6 8 7 ТМР Технология макаронно- ПД КВ 3 Экз(У) 



тания ского производства  

7 

4308 

 

TКI 

4309 

го производства 

 

Технология кондитер-

ских изделий 

 

 

ПД 

 

 

 

 

 

КВ 

 

 

 

 

 

3 

 

 

 

 

 

Экз(У) 

 

 

Дополнительные модули 

Казахский 

язык 

Способен выражать и  пони-

мать понятия, мысли, чувства, 

факты и мнения  в письменной 

и устной формах (слушание, 

говорение, чтение и письмо), а 

также взаимодействовать линг-

вистически соответствующим 

образом во время учебы, на ра-

боте, дома и на отдыхе. 

 

6 9 1,2 KYa 

1104 

(1,2) 

Казахский язык 

Казахский язык 

ООД 

 

ОК 3 

3 

Экз(У) 

Экз(У) 

 

Иностранный 

язык 

Владеет основными навыками 

коммуникации на иностранном 

языке: способен понимать, вы-

ражать и толковать понятия, 

мысли, факты и мнения как в 

устной, так и в письменной 

форме. 

8 12 1,2,3 IYA 

1103 (1, 

2) 

IYA 

2209 

Иностранный язык 

Иностранный язык 

Иностранный язык  

ООД 

ООД 

БД 

ОК 

ОК 

КВ 

3 

3 

2 

Экз(У) 

Экз(У) 

Экз(У) 

 

 

 

Профессио-    

нальная язы-

ковая комму-

никация 

 

 

Способен пользоваться госу-

дарственным и иностранным 

языком в профессиональной 

деятельности, научной и прак-

тической работе, в общении с 

зарубежными коллегами, для 

самообразовательных и других 

 

 

8 

 

 

12 

 

 

5 

 

6 

 

 

4 

 

 

 

PОIYa 

3201 

POIYa 

3202 

 

DKYa 

2214 

 

 

Профессиональный ка-

захский (русский) язык 

Профессионально-

ориентированный ино-

странный язык 

Делопроизводство на 

казахском языке 

 

 

БД 

 

БД 

 

 

 

БД 

 

 

ОК 

 

ОК 

 

 

 

КВ 

 

 

2 

 

2 

 

 

 

2 

 

 

 



целей.  7 YaSP 

4227 

Иностранный язык для 

специальных целей 

БД КВ 2 

Физическая 

культура 

Способен правильно использо-

вать представления о физиче-

ской культуре и методы физи-

ческого воспитания для повы-

шения адаптационных резервов 

организма и укрепления здоро-

вья, обеспечивающих активную 

профессиональную деятель-

ность. 

8 8 1-4 FK 
1401(1,2) 

FK 
2401(3,4) 

 

Физическая культура 

 

Физическая культура 

 

Физическая культура 

 

Физическая культура 

 

ДВО ОК 2 

2 

2 

2 

 

Диф.зачет 

Диф.зачет 

Диф.зачет 

Диф.зачет 

 

Профессио-

нальные прак-

тики 

Способен оценивать техноло-

гическую значимость сырья, 

правильно выбирать необходи-

мую технику и технологию пе-

рерабатывающей отрасли, знать 

технические требования, 

предъявляемые к сырью, мате-

риалам и готовой продукции,  

стандарты и технические усло-

вия, методы измерения пара-

метров технологических про-

цессов, особенности сертифи-

кации  продуктов перерабаты-

вающей отрасли,  основы гиги-

ены и санитарии,  классифика-

цию, ассортимент, потреби-

тельские и технологические 

свойства, требования к качеству 

продуктов перерабатывающей 

отрасли, состав, функции и 

возможности использования 

специального программного 

8 16 2 

4,7,8 

 Учебная практика 

Производственная 

практика 

ДВО 

ДВО 

ОК 

ОК 

2 

6 

Диф.зачет 

Диф.зачет 



обеспечения,  составлять и 

оформлять документы по ос-

новным видам своей професси-

ональной деятельности, вести 

деловую переписку, знать права 

и обязанности работников в 

сфере профессиональной дея-

тельности 

Итоговая атте-

стация 

Способен обеспечить общую 

интегрированность профессио-

нальной деятельности, развить 

навыки профессионального 

творчества, сформировать по-

требность в дальнейшем повы-

шении образовательного уровня 

3 11 8 

 

8 

 Преддипломная прак-

тика 

 

Государственный экза-

мен по специальности 

Написание и защита 

дипломной работа( про-

екта) или сдача госу-

дарственных экзаменов 

по двум профилирую-

щим дисциплинам 

 

   

 

 

1 

 

 

2 

Защита 

отчета 

 

Экзамен 

 

 

Защита / 

2 экзамена 

 

 

 

 

 

 

 



Сводная таблица, отражающая объем освоенных кредитов в разрезе модулей образовательной программы 

Курс 

обуче-

ния 

Се

мес

тр 

Количество 

осваиваемых 

модулей 

Количество изучае-

мых дисциплин 

Количество кредитов KZ Все-

го в 

часах 

ECTS Количе-

ство 

ОК КВ Теорет. 

обучение 

Учебная 

практи-

ка 

Физиче-

ская 

культура 

Про-

изв. 

прак-

тика 

Пред-

диплом. 

практика 

Итоговая 

аттеста-

ция 

Все-

го 

экз диф

. 

за-

чет 

1 1 6 5 

 

2 

 

18 

 

 

 

2 

 

   

 

20 

 

810 

 

30 7 

 

1 

 

2 2 

 

4 

 

2 

 

17 

 

2 

 

2 

 

   

 

21 

 

795 

 

31 6 

 

2 

 

2 3 2 

 

2 

 

6 

 

19 

 

 

 

2 

 

   

 

21 

 

810 

 

30 8 

 

1 

 

4 4 

 

2 

 

5 

 

18 

 

 

 

2 

 

1   

 

21 

 

930 

 

33 7 

 

2 

 

3 5 2 

 

1 

 

6 

 

19 

 

 

 

 

 

   

 

19 

 

855 

 

28 7 

 

 

 

6 2 

 

1 

 

5 

 

19 

 

 

 

 

 

   

 

19 

 

855 

 

28 6 

 

 

 

4 7 2 

 

 

 

7 

 

19 

 

 

 

 

 

2   

 

21 

 

930 

 

30 7 

 

1 

8 1 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

3  3 

 

6 

 

540 

 

30  

 

1 

 

Итого 21 

 

15 33 129 

 

2 

 

8 

 

6  3 

 

148 

 

6045 

 

240 49 
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