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П аспорт образовательны х программ

Образовательная программа 1
«Б и отехн ологи я продуктов  питания»

Образовательная программа 2
«Биотехнология в ж ивотноводстве»

Цель образовательной программы
И зучение и освоение новы х м етодов б иотех- 
н о л о г и р г  в  пищ евой п ром ы ш ленности , необ
ход и м ы х  специалисту для рац и он альн ого  ис
под ьзования сы рья ж и вотн ого  п р ои схож д е
ния, теорети чески х  основ п рои зводства  про
дуктов питания.

И зучение м етодов генной инж енерии и по
лучен и е  новы х пород ж ивотны х, и спользо
вание соврем енны х биотехнологических 
м етодов в плем енной работе, прим енение 
м аркерной  селекции

Сфера профессиональной деятельности
В ы пускник м ож ет о сущ ествлять  сво ю  проф есси он альн ую  деятельность  в сфере:
- прои зводства  би отехн ологи ческой  продукц и и  разли чн ого  назначения;
- разработки  новы х би отехн ологи чески х  процессов;
- селекции  м икроорганизм ов, растен ий , ж и вотн ы х;
- сельского хозяйства;
- ж ивотноводства;
- области  образования._______________________________________________________

Объекты профессиональной деятельности
О бъектам и  п роф ессиональной  д еятельн ости  вы п ускн и ка являю тся:
- н аучно-исследовательские институты  и вузы  би отехнологического , биологического, м еди
цинского, сельскохозяй ствен н ого  проф иля;
- п роизводственны е предприятия и л аборатории  пищ евой и перерабаты ваю щ ей, м и кроби о
л оги ч еской , ф арм ац евти ческой  пром ы ш лен н остей ;
- вузы , средние ш колы , гим назии , колледж и;
- лаборатории  по контролю  за  качеством  и безоп асн остью  сельскохозяйственной п родук
ции,
-и сп ы тательн ы е центры ;
-плем енны е заводы , репродукторы ;
- сельскохозяйственны е предприятия;
- ботанические сады  и зоологические парки;
- станции защ иты  растений;
- селекционны е станции;
- ры боводческие и звероводческие заводы ;
- вузы , средние ш колы , гимназии, колледж и, университеты ; 

экологические служ бы  и организации.
- п роизводственны е п редприятия и лабо р ато 
рии м икробиологической , пищ евой п ром ы ш 
ленностей  
-НИИ

- сельскохозяй ствен н ы е предприятия и 
ф о р м и р о ван и я ;
- селекционны е центры ;
- р ы б овод чески е и звероводческие заводы ;
- п редприятия по переработке ж и вотн овод
ческой  продукции  и сы рья; 
-би отехн ологи чески е предприятия ком п а
нии -п рои зводи тели  продуктов питания.______

Предметы профессиональной деятельности
П редм етам и проф ессиональной деятельн ости  вы п ускн и ка являю тся:
- би отехн ологи чески е процессы ;
- би ологические объ екгы  м икробного , расти тельн ого , ж и вотн ого  происхож дения с  целью  
его использования в биотехнологии ;
- биологически  активны е вещ ества орг ан и ческо го  и н еорганического  происхож дения с  це
лью  использования в биотехнологии .



- би отехн ологи чески е процессы  в пищ евой 
и п ерераб аты ваю щ ей  о траслях ;
- биологи ч ески е объ екты  м икробного  про
и схож дения.

- б и отехнологические процессы  в ж ивотно
водстве;
-биологические объекты  ж ивотного проис
хож дения.

Виды профессиональной деятельности
В идами проф есси он альн ой  д еятельности  м огут бы ть:
- п р о и звод ствен н о-техн ологи ческая ;
- селекционная;
- серви сн о-эксп луатац и он н ая ;
- м онтаж но-н аладоч н ая;
- р асч етн о-проекгн ая ,
- эксп ер и м ен тал ьн о -и ссл ед о вател ьская ;

- образовательн ая (п едагогическая).______
- изучение исходн ого  м атер и ал а  для селек
ции м и кроорган и зм ов;
- разр аб о тка  и внедрение н овы х  ф ерм ен т
н ы х преп аратов  в п ищ евой  пром ы ш лен н о
сти;

- эксп ери м ен тальн ое и зуч ен и е свой ств  и 
процессов ж и зн ед еятельн ости  
м икроорганизм ов при производстве продук
тов питания;
-разработка и внедрение в производство но
вых технологических процессов в перераба
ты ваю щ ей пром ы ш ленности.__________________

- изучение м ирового  геноф он да и особенн о
стей  селекции ж и вотн ы х , одом аш нивания ви
дов;
- определение ком понентов сы рья и готовой 
ж и вотноводч еской  продукции ;
- р азработка и внедрение новы х
техн ологически х  процессов в
ж ивотн оводстве;
- интенсиф икация, соверш енствование ка
честв и повы ш ение продуктивности  ж и вот
ны х пугем  внедрения би отехнологических  
м етодов.

Академическая степень
Бакалавр биотехнологии по специальности 5В070100 -- Биотехнология

Ключевые компетенции
В области родного языка
способен  вы раж ать  и поним ать  понятия, м ы сли, чувства, ф акты  и м нения в письм енной и 
устной  ф орм ах  (слуш ание , говорение, чтение и письмо), а  такж е взаим одействовать  ли н гви 
стически  соответствую щ им  образом  во время учебы , на работе, д о м а  и на отды хе.
В области иностранных языков
владеет осн овн ы м и  навы кам и ком м уникации  на иностранном  язы ке: способен  понимать, 
вы раж ать и толковать  понятия , м ы сли, ф акты  и м нения как в устной , так  и в письм енной 
ф орме.
Ф ундаментальная математическая, естественнонаучная и техническая подготовка
способен  развивать  и п рим енять  м атем атическое м ы ш ление для реш ения производственны х 
задач в п овсед невны х си туац и ях , использовать  м атем атические сп особы  м ы ш ления (л о г и к а  
пространственное м ы ш ление) и презентации (ф орм улы , м одели , таб ли ц ы  и т .д .) в своей 
проф есси он альн ой  д еятельн ости ;
способен использовать  основы  знаний  и м етодологий , объ ясн яю щ и х  м ир для вы явления 
проблем  и вы водов, о сн ован н ы х  на доказательствах , прим енять свои знания и м етодологию  
для реш ения проф есси он альн ы х задач.
Компьютерная подготовка
способен использовать  для реш ения ан алитических  и исследовательских задач соврем енны е 
технические сред ства  и и н ф орм ационны е технологии , владеет осн овн ы м и  м етодам и, сп о со 
бам и и сред ствам и  п олучения , хранения, переработки  инф орм ации , навы кам и работы  с 
ком пью тером  как сред ством  уп равлен и я инф орм ацией , работать  с  инф орм ацией  в глобаль
ных к ом п ью терн ы х  сетях.
Учебная подготовка
обладает базовы м и  зн а н и я ми, с п особству ю щ ими ф орм ированию  вы сокооб разованной л и ч



ности с ш ироким  кругозором  и культурой  м ы ш ления, способен  учиться на протяж ении всей 
ж изни в контексте как ли чн ой  проф есси он альн ой , так  и социальной ж изни , стрем лен и е к 
п роф ессиональном у и л и ч н о стн о м у  росту .
С оциальная (межличностная, меж культурная, гражданская) подготовка
способен  взять  на себя ответствен н ость , совм естно  вы раб аты вать  реш ение и у ча ствовать  в 
его  реализации , толеран тн ость  к разн ы м  этн окультурам  и религиям , проявление со п р яж ен 
ности личны х интересов с потребн остям и  предприятия и о б щ е с т в а  участи е в ф ун кц ион и - 

-  рован и и  дем ократи чески х  институтов , готов к взаим одействию  с коллегами, к работе в кол
лективе. способен  соблю дать  норм ы  деловой  этики , владегь этическим и и правовы м и нор
мами поведения, ум еег  предуп реж дать  и сн и м ать  конф ликты , ум еет находить ком пром иссы , 
соотносить  свое м нение с м нением  коллекти ва
готов использовать норм ативны е правовы е докум ен ты  в своей  деятельности, осн овн ы е ме
то д ы  заш иты  от  возм ож ны х п оследствий  аварий , катастроф , сти хи й н ы х Оедствий, дей ство 
вать в у слови ях  граж д анского  о б щ е с т в а  
Предпринимательская, экономическая подготовка
о б л ад ает  основам и  экон ом и чески х  зн ан и й , им еет н аучны е представления о  м енедж м енте, 
маркетинге, ф инансах и т .д ., зн ает  и пон и м ает цели и м етоды  государственного  регулирова- 

-НИЯ- эконом ики, способен  п р евр ащ ать  идеи в действия, планировать и уп равлять  проектам и  
для реш ения п роф ессиональны х задач;
У м еет работать с  лю д ьм и , обладает  зн ан и ям и  в области  взаим одействия с  заказчикам и , 
у п равлен и я персоналом , знает осн овы  правовой  систем ы  и законод ательства К азахстана, 
тенденции  соц и альн ого  развития о б щ е с т в а
Культурная, а такж е дополнительные способности - критическое мышление, креатив
ность (творчество), инновационное измерение, активная жизненная позиция 
зн ает  традиции  и культуру  народов К азахстан а, является толеран тн ы м  к трад иц и ям , культу
ре други х  народов м ира, владеет культурой  м ы ш ления , сп особн остью  к обобщ ен и ю , ан али 
зу, восприятию  и н ф орм ации , п остановке цели и вы бору путей её достиж ения , сп особн остью  
поним ать зн ач ение культуры  как ф орм ы  человеческого сущ ествования и руководствоваться 
в своей  деятельности  базовы м и культурн ы м и  ценностям и , соврем енны м и п р и н ц и п ам и  то 
леран тн ости , ди ал о га  и сотруд ни ч ества ;
готов правильно использовать  п ред ставления о  ф и зи ческой  культуре и м етоды  ф изи ческого  
воспитания для повы ш ения ад аптац и он ны х  резервов о ргани зм а и укрепления здоровья, 
обеспечиваю щ их акти вн ую  п роф ессиональную  д еятельность; понимает и способен  вести 
акти вн ую  ж и зненную  позицию .___________________________________ _________________________

С п е ц и а л ь н ы е  к о м п е т е н ц и и
В рамках обучения по образовательной про
грамме 1

В рамках обучения по образовательной про
грамме 2

з н а т ь :
•соврем ен н ы е техн ологии  п рои зводства  
продуктов питания из сы рья ж ивотного 
происхож дения с прим енением  м етодов 
биотехн ологи и ;
•структурны е, анатом ические, м орфологиче
ские. ф изиологические основы ж изнедеятель- 
носги и развития организмов:
•основы  использования м икроорганизм ов в 
биотехнологии и пищ евой промы ш ленности: 
•продуц ен ты  м икробиологической  п родук
ции;
•техн ологии  получения пищ евы х продуктов 
с  пом ощ ью  биологи чески х  объ ектов  и 
навы ков работы  в пищ евой би отехн ологи и ;

з н а т ь :
•осн овы  генетической тран сф орм ац и и  сом а
ти ч ески х  и половы х клеток ж и вотны х и ис
пользовании культур  клеток ж и вотны х в 
научны х и практических целях;
• м олекулярны е, генетические и ф изиологиче
ские основы ж изнедеятельности и развития ор
ганизмов;
•осн овы  использования биотехнологических 
методов в животноводстве;
•и зм ен ен и е  с в о й е ів  пром ы ш ленны х ш там м ов 
м и кроорган и зм ов  на основе м етодов генной и 
клеточной инж енерии;
•основы  эмбриотрансплантации в ж ивотновод
стве;



•соврем енны е методы  и м етодики оценки ка
чества продуктов питания;
•б и о тех н о л о ги ю  п реп аратов из эн д о кр и н н о 
ф ерм ен тн ого  и сп ец и альн ого  сы рья.

•  геном клетки. Реком бинация генов. К лон и 
рование генов.

умегь: уметь:
• пользоваться лаб о р ато р н ы м  о б о р у д о в ан и 
ем ;
• проводить  о тб ор  проб, культи ви рован и е 
м и кроорган и зм ов , б актери оф агам и ;
■ проводить исследований  ІІЦ Р  и Реал-тайм

• изучать ф ункции  генов и созд ан и е ДН К- 
м аркеров
м олекулярн о-б и ологи ческое клонирование:
• работать с трансф орм ацией  клеток Д Н К ;
• проводить  исследования ІІЦ Р  и Реал-тайм

иметь навыки:
• биотехнологического получения продуктов 
микробного синтеза;
• контроля биотехнологических процессов в 
пищ евой отрасли;
• использования м етодов получения продук
тивны х форм м икроорганизм ов;
• в области  генной и клеточной инж енерии 
микроорганизмов;
•  в  им мунобиотехнологии.

иметь навыки:
• биотехнологического получения продуктов 
ж ивотного происхож дения;
• контроля биотехнологических процессов в 
ж ивотноводстве;
• в использовании методов получения продук
тивны х форм  микроорганизмов, сельскохозяй
ственны х ж ивотны х;
• в генной и клеточной инж енерии микроорга
низмов, сельскохозяйственны х 
ж ивотны х;
• в эмбриоинж енерии;
• в биотехнологии размнож ения получения
продуктов питания сельскохозяйственны х ж и
вотных.



Результаты  обучения

По окончании образовательной программы выпускники могут:

IДемонстрировать знания и понимание в области биозехнолоғии. включая 
элементы наиболее передовых знаний в этой области;

2) применять знания и понимание в области биотехнологии на профессио
нальном уровне;

3) формулировать аргументы и решать проблемы в области биотехноло
гии;

4) осуществлять сбор и интерпретацию информации в области биотехно
логии для формирования суждений с учетом социальных, этических и научных 
соображений;

5) сообщать информацию, идеи, проблемы и решения в области биотехно
логии, как специалистам, так и неспециалистам.



Содержание образовательной программы

Объем Компоненты модуля

Название мо
дуля

Формируемые компетенции kz ECTS Се
мест

ры

Код дисц- 
ны Наименование дис

циплины /практики
Цикл OKI

КВ

Кол-
во

кре
дитов

Форма
кон

троля

О бщ ие модули
Гуманитарные
дисциплины

Способен использовать методы 
социально-гуманитарных наук в 
различных сферах своей про
фессиональной деятельности, 
применять полученные знания к 
анализу современного обще
ства.
Способен анализировать совре
менные социальные процессы и 
события.
Способен анализировать исто
рические источники.
Умеет применять знания об 
общих законах действительно
сти к анализу новых реалий бы
тия.
Владеет методологией познания 
и анализа действительности. 
Понимает и осознает установки 
толерантного поведения, про
филактике религиозного экс
тремизма и противодействия 
им.

8 12 2

1

1

S1K 1101

Fil 1102

RORB
1208

Современная исто
рия Казахстана 
Философия

Религиоведение и 
основы религиозной 
безопасности

\ і  'І 
і !

оод

ООД

БД

S '

ок

ок

КВ

(• ■

3

3

2

• ' І

ii

Общие дисци
плины

Формирование системы знаний 
по противодействию коррупции

12 18 1(2) ОАК
1209

Основы антикор
рупционной культу-

БД КВ 2 Экз
(КТ)



Казахский
язык

и выработка на этой основе ры і
гражданской позиции по отно 1(2) EUR 1106 Экология устойчи ООД КВ 2 Экз
шению к данному явлению. вого раэви-ия (КТ)
Способен разрабатывать Основы безопасно
мероприятия по повышению 1(2) OBZh сти жизнедеятельно ООД КВ 2 Экз
безопасности 1106 сти (КТ)
жизнедеятельности. Основы экономики ООД КВ Экз
по предупреждению истощения 1(2) ОЕ ООД КВ 2 (КТ)
и загрязнения природных ре 1106 Основы права
сурсов, выполнять требования 1(2) OP 1106 ООД КВ 2 Экз
экологической безопасности на Основы социологии (КТ)
производстве. 1(2) OSP 1108 и политологии ООД КВ 3 Экз
Обладает основами экономиче Информационно- (КТ)
ских знаний, имеет научные 3 1KT2I05 коммукационные 3 Экз
представления о менеджменте. технологии (КТ)
маркетинге, финансах и т.п.
Умеет использовать в своей ра
боте нормативно-правовые до

fкументы.
Способен использовать для ре
шения аналитических и иссле
довательских задач современ
ные технические средства и
информационные технологии.
Умеет работать с информацией
в глобальных компьютерных
сетях.
Способен выражать и понимать 6 9 1,2 KYal 104 Казахский язык ООД ОК 3 Экз (У

понятия, мысли, чувства, факты (1,2) Казахский язык 3 Экз (У

и мнения в письменной и уст
ной формах (слушание, говоре
ние, чтение и письмо), а также
взаимодействовать лингвисти-



-1 .

1' 1 
, 1

і : 1

1

1
чески соответствующим обра
зом во время учебы, на работе, Jдома и на отдыхе. ‘

Иностранный Владеет основными навыками 8 12 1 1YA 1103 Иностранный язык ОӨД о к 3 Экз (У)

язык коммуникации на иностранном 
языке: способен понимать, вы
ражать и толковать понятия.

2
3 1YA 2210

Иностранный язык 
Иностранный язык

о к
КВ

1 1

3 
^ 1

Экз (У) 
Экз (У)

мысли, факты и мнения как в 1
■' 1
» Vустной, так и в письменной 1 1

форме. L--

Профессио Способен пользоваться госу 8 12 4 DKYa Делопроизводство БД КВ п f Экз (У)
нальная языко
вая коммуни

дарственным и иностранным 
языком в профессиональной 5

2211
РОІҮа

на казахском языке 
Профессионально- , БД ОК

1 *
Экз (У)

кация деятельности, научной и прак
тической работе, в общении с

3202 ориентированный 
иностранный язык

зарубежными коллегами, для 6 PKYa Профессиональный БД о к 2 Экз (У)
самообразовательных и других 
целей. 7

3201
lYaSC

казахский фзык 
Иностранный язык БД К13

'І ! 1 
2, Экз (У)

4212 для специальных 
целей 1 1

М одули специальности
Естественные Способен пользоваться основ 13 18 3 Fiz Физика БД о к л 1 Экз (У)

науки н ы м и  понятиями и методами 2203 Ііь
Экз (У)математического анализа, при 1,2 NAH Неорганическая и БД о к 1

менять физические, химические 1204(1,2) аналитическая хи -I ►

и математические законы для 
решения практических задач, 4 Mat

мия
Математика БД о к

$

1 и Экз (КТ)

обладает навыками грамотного 2205 ? іобращения с химическими и І

физическими реактивами, про 3 Bio Биохимия БД о к Л1 ■ Экз (У)
ведения простейших физиче 2207 , Iских и химических эксперимен 1
тов. ) J_____1____



Способен показать уникальные 8 13 3 ОВ Объекты биотехно БД ОК 3 Экз (У)
Общая биотех возможности микроорганизмов 2206 логии
нология и разнообразие ферментатив 4 ОВ Основы биотехноло

ных реакций, лежащих в основе 2301 гии пд ОК 3 Экз(КТ)
биопроизводств;
Обладает практическими навы 4 РВ Промышленная био
ками применения микроорга 2302 технология пд ОК 2 Экз(КТ)

низмов в промышленных от
раслях, с микроскопической
техникой (различного устрой
ства микроскопы, микромани
пуляторы, микроинъекторы);
лабораторным оборудованием
(термостаты, центрифуги, ана
лизаторы и специфические
приборы), а также хирургиче
скими инструментами.

Основы гене Знает общебиологические ос 10 16 2 OMG Общая и молекуляр БД КВ 3 Экз (У)
тики и физио новы биотехнологии животных 1213 ная генетика
логии и растений, принципы клониро

вания и генетической транс
формации соматических и по 3 FCZH Физиология челове БД КВ 4 Экз (У)
ловых клеток животных. Иметь 2214 ка и животных
четкое представление о физио
логических функциях организ f  ' Экз (У)ма и системах их регуляции. 4 FBR

2215
Физиология и био
технологии растений

БД КВ 3



I it L
Основы лабо
раторного дела 
и микробиоло
гии

Способенполучать, консерви
ровать транспортировать
патологический материал; пра
вильно применять и рациональ
но использовать вакцины, сы
воротки и диагностикумы, про
дукты микробного синтеза. 
Обладает представлением о ро
ли микроорганизмов в природе 
и народном хозяйстве.
Владеет основными методами 
исследований в области микро
биологии и вирусологии и их 
роли в общебиологических ис
следованиях.

15 ВМ
3216 
MV

3217 
LD
3218

Биотехнология мик
роорганизмов 
Микробиология и 
вирусология 
Лабораторное дело

БД

БД

БД

КВ

КВ

КВ

Экз (У) 

Экз (У)

Э е  (У)

Частная био
технология

Знает основные этапы станов
ления и развития теории эколо
гической биотехнологии, до
стижения современной биоло
гической науки, применительно 
к запросам селекции и рацио
нального и сп ользован и я  сел ь 
скохозяй ствен н ы х  ж и во т
ных, современные тенденции 
развития мирового животновод
ства.
Обладает основными принци
пами оценки отбора, подбора и 
методами биотехнологии, при
меняемыми ко всем или ко мно
гим видам сельскохозяйствен
ных животных.
Способен использовать основ-

15 GK1
3219

ЕВ
2220

РАВ
3221

Генная и клеточная 
биотехнология

Экологическая био
технология:

I ' l l  1 1  'І
Процессы и аппара
ты в биофхйологии

БД

БД

Б Д ,

КН
0

КВ

ЭіҺ (У)

ЭЮ СУ> 

Эю (КТ >

I
І I 4—Щ-

[| !■



ные процессы и аппараты при
меняемые в биотехнологии.

Фундамен Обладает технологией 8 13 7 TPZhPS Технология перера БД KB 2 Экэ (У)

тальная био первичной переработки убоя 4222 ботки животновод
технология различных видов животных, ческой продукции и

определением качества туш; сырья
определением видовой
принадлежности мяса. 7 Enz Энзимология БД KB 3 Экз (У)

Способен определить качество 4223
животноводческой продукции.
Обладает навыками получения 7 Imy Иммунобиотехноло ПД KB 3 Экз (У)
и использования ферментов 4303 гия
при производстве и переработ , •
ки животноводческой продук • i
ции и сырья. |  ?
Знает анатомические особенно

1 ч L i i>
сти органов иммунной системы ' ' І  І I * I  f

. ]  '1 Mir i І: І
человека, эмбриогенез тканей и j 8 & ii • jj,j
систем органов иммунной си 1 • 1 11 І I  1 1 I Ti
стемы, строение и функция им- k! jt - И 1

* 4
■Л 1 j

мунокомпетентных клеток. V 1 f % •
Модули специальности образовательной программы 1 «Биотехнология ц животноводстве»

Биотехнология Владеет нормативной базой 8 13 5 SBSZhV Селекция и биотех ПД KB 2 Экз (У)

в животновод сертификации племенного 3304 нология сельскохо
стве материала, основными этапами зяйственны^ живот f • I H

становления и развития теории ных по видам I  \
биотехнологии сельскохозяй 6 TH Техника холода ПД KB 3 Экз (У)

ственных животных, достиже 3305 ii1 I ' ii
ния современной биологиче Ч lb Ь

’ S' '1
Экз (У)

ской науки. 7 BZh Биотехнология ЗКИ- ПД KB 3
Обладает навыками криокон 7 4306 вотных

! Т 1 1 Ц 1 i

сервация и применения техники I 1 i
холода. Знает современные 4 - L



биотехнологические методы, 
применения в животноводстве

2
,

. .  I

Прикладная
биотехнология

Умеет отбирать пробы для ана
лизов, владеет основными ме
тодиками определения каче
ственных показателей сырья и 
продуктов переработки; владеть 
технологией производства кор
мов.
Обладает основными знаниями 
требования НТД к сырью и 
продуктам переработки плодо
овощной продукции; основные 
биотехнологические направле
ния в кормопроизводстве жи
вотных. систему органов пище
варения и внутренней секреции, 
закон сохранения и превраще
ния энергии, обмена веществ и 
энергии, физические и физико
химические методы анализа, 
микробиологию кормов.________

10 В О К
3307

Emb
4308

Биотехнологические 
основы кормоприго- 
товления

Эмбриоинженерия

пд

ПД

КВ

КВ

Модули специальности образовательной программы 2 «Биотехнология продуктов питав
Биотехнология Знает виды пищевых биотехно 8 13 5
пищевых про логических производств на ос

дуктов нове процессов брожения и 6
других метаболических реакци
ях; виды пищевых биотехноло
гии на основе микробного син 7
теза; основы безопасности и
санитарного контроля пищевых

PH
3304 
РВ
3305

ВРР
4306

Пищевая :

Пищевая биотехно

Биобезопасность 
продуктов питания

ПД

ПД

ПД

К1
Һ
ка

КБ

(У)



продуктов; основные норма
тивные документы, относящие
ся к производству, контролю 
качества, соблюдению экологи
ческой безопасности, хране
нию, международным и отече
ственным стандартам примени
тельно к получаемым биотех
нологическими методами ле
карственным средствам, пищ е
вым продуктам, а также био
объектам -  их продуцентам.

Биотехнологи
ческие основы 
опенки каче
ства продуктов 
животноводств 
а

Умеет организовывать работу 
по сертификации в регионе, 
оформлять сертификаты и вести 
их учет в реестре сертифициро
ванного племенного материала, 
создавать новое в процессе 
производственной деятельно
сти. Знает основы производства 
молока и мясных продуктов.

10 ВМ М Р
3307

SSM
4308

Биотехнология мо
лочных и мясных 
продуктов

Стандартизация, 
сертификация и 
метрология

I?, ц

пд

пд

КВ

КВ

Дополнительные модули
Физическая
культура

Способен правильно использовать 
представления о физической куль
туре и методы физического воспи
тания для повышения адаптацион
ных резервов организма и укреп
ления здоровья, обеспечивающих 
активную профессиональную дея
тельность

ft 1-2 FK
1401(1,2)

Физическая
ра

КУЛЬТу-

3-4
FK
2401(3,4)

Физическая
,

кульгу-

ДВО ок



Сводная таблица, отражающая объем освоенных кредитов в разрезе модулей образовательной программы

Курс Се Количество Количество изучаемых 
обуче- мес осваивае- дисциплин

ни* тр мых моду- ОК КВ
лей

Количество кредитов KZ' Все- ЕСТ Количе-

Итого

6

8

6

7 

6 

10

8 

2

53

5

6 

5 

4 

1 

1 

1 

2

25

3

3

2

3

7

8 

9

35

го в S ство

Теорет Учебная Произв Педаг Пред- Итоговая Все- часах экз диф
обучение практи- практика практ диплом аттеста- го зачет

практика ция

20

21

19

21

19

18

19

137

О

3

3

30 8
20 900
23 975 30 8 1

19 855 30 7

21 935 30 7

19 855

18 8Ю 3

22

7

1080 3
і і! I

615 3

30 8

9

В 9 1

) 1 1

149 7035 240 58 2

2

2

2

3

4

2 -


