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КІРІСПЕ 

 

Астық өңдіру кез келген мемлекеттің экономикалық тәуелсіздігінің және 

әл-ауқатының  негізгі көрсеткіші болып табылады. Егістік ауданы бойынша 

Қазақстан Республикасы Ресейден кейін екінші орынды алады. Біздің елдегі 

егістік көлемі 15,7 млн га.  

Қазақстан – астық өңдіретін ең үлкен мемлекеттердің бірі. Астық – бұл 

біріншіден нан, ол адам үшін негізгі және ауыстырылмайтын тағам көзі. 

Сонымен қатар астық – мал шаруашылығын қарқынды дамыту үшін 

малазығындағы негізгі ингридиент. Яғни, адам наубайхана бұйымдарымен 

қатар жануартекті бұйымдарды тұтынуы қажет.  

Сондай-ақ астық мемлекет үшін сыртқы экономикалық байланыстың 

маңызды объектісі болып табылады. Астықтың мұнай сияқты әлемдік нарықта 

өзіндік орны бар. 

Астықтың сапасы мен қауіпсіздігіне, оны өңдіру мен сақтау шарттарына 

қоғамдық өндірісің даму нәтижесі тәуелді болады. Астық нарығын техникалық 

реттеуге қызуғушылықтың артуы сауданың жаһандануымен байланысты. 

Дамыған елдер оны ішкі және сыртқы нарықта өздерінің астық өндірушілерін 

қорғау тәсілі ретінде қолданады. Осылайша олар оның бәсекеге қабілеттілігін 

көтереді.  

Қазақстан алдыңғы қатарлы дүниежүзін астықпен қамтамасыз 

етушілердің алғашқы бестігіне кіруді мақсат етіп отыр. Сондықтан елімізде 

астық өндіру көлемін ұлғайту және оның сапасын жақсарту қажет. Астық 

экспортының географиясын кеңейту үшін өндірілген өнім халықаралық 

стандарт талаптарына сәйкес болуы тиіс. Нарықтық экономикалық шарттарда 

экспорттаушылар сатып алушылармен бекітілген талаптарға сәйкес келетін 

астық өндіруге ұмтылулары керек. Осыған байланысты әлемдік нарықта 

бәсекеге қабілетті астық өндіру үшін астықтың сапасы мен қауіпсіздігін 

қамтамасыз ететін шаралар жасалуы қажет. 

Астық азық-түлік өнімдерінің стратегиялық түрі болғандықтан, оның 

сапасы мен қауіпсіздігі мемлекеттік бақылаудың маңызды және міндетті 

объектісі. Сондықтан нарыққа сапасыз астықтың түсуінен заңнамалық және 

нормативтік құжаттар қорғайды. 

Аталған міндеттерді шешу мақсатында, осы оқу құралында астықтың 

сапасына қойылатын талаптар, сапасын анықтау барысында қолданылатын 

аспаптар және сапасын анықтау әдістері берілген. 
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1-ТАҚЫРЫП. АСТЫҚТЫ ҚАБЫЛДАУ ЕРЕЖЕЛЕРІ ЖӘНЕ ҮЛГІ 

АЛУ ӘДІСТЕРІ 

 

Қолданылатын терминдер. 

Партия – сапа туралы бір құжатпен рәсімделген, бір уақытта 

қабылдауға,  жөнелтуге немесе бір уақытта сақтауға арналған, сапасы бойынша 

біртекті астықтың кез келген саны.  

Нүктелік үлгі – біріктірілген үлгіні құрастыру үшін бір қимылмен 

сұрыптап алынған астықтың шағын мөлшері. 

Біріктірілген үлгі – астық партиясынан сұрыптап алынған барлық 

нүктелік үлгілердің жиынтығы. 

Тәуліктік орташа үлгі – бір орыннан (пункт) бір оперативтік тәулік 

ішінде сапасы бойынша біртекті, бірнеше автокөліктік астық партияларының 

келіп түсуі кезінде қалыптасатын үлгі.  

Орташа үлгі – партия сапасын анықтау үшін бөлінген біріктірілген 

үлгінің бөлігі. Астықтың кішкене партиялары үшін біріктірілген үлгі орташа 

үлгі болады.  

Өлшенді – астық сапасынының жекелеген көрсеткіштерін анықтауға 

арналған орташа үлгінің бір бөлігі. 

Оперативтік тәуліктер – белгілі бір көзделген уақытта ішінде тәуліктік 

орташа үлгі қалыптасатын 24 сағат. 

 

Қабылдау ережелері.  

Астықты партиямен қабылдайды. Әрбір дайындалатын және 

тапсырылатын астық партиясының сапа туралы құжатында көрсетіледі: 

- құжатты рәсімдеу күні; 

- жөнелтушінің және жөнелту бекетінің атауы; 

- автокөліктің, вагонның нөмірі немесе кеменің атауы; 

- жүкқұжат нөмірі; 

- партия массасы немесе орын саны; 

- жеткізу бекеті; 

- алушы атауы; 

- дақыл атауы; 

- шығу тегі; 

- астықтыңң сорты, типі, тип тармағы; 

- астық класы; 

- осы дақылға стандарттың техникалық шарттарымен қарастырылған сапа 

көрсеткіштері бойынша талдау нәтижелері; 

- сапа туралы құжатты беруге жауапты тұлғаның қолтаңбасы. 

Бір шаруашылықпен тиелетін, дайындалатын астық партиясының әрбір 

жеке автокөлігіне, автопоездына сапа туралы құжаттың орнына ілеспе құжатын 

беруге болады, онда көрсетіледі: 

- жіберуші-шаруашылықтың атауы; 

- дақылдың, сорттың және күшті немесе құңды астықтың атауы; 

- өнім жиналған жылы; 
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- партия массасы; 

- құжаттың рәсімделген күні; 

- ілеспе құжатты беруге жауапты тұлғаның қолтаңбасы. 

Бір шаруашылықпен бір тәулік ішінде тапсырылатын бірнеше біртекті 

астық партиясына бір сорттық куәлікті немесе сапа туралы бір құжатты беруге 

болады. Бір оперативтік тәулік ішінде бір орыннан келіп түскен, сапасы 

бойынша біртекті бірнеше астық партиясын бір партия деп қабылдайды.  

Теміржол көлігімен астықты жөнелту кезінде бір алушының мекен-

жайына бірнеше вагонға тиелген біртекті партияларға сапа туралы бір құжатты 

беруге болады. Бұл жағдайда сапа туралы құжатта барлық вагонның нөмірі 

көрсетіледі.  

Астық сапасының нормативтік-техникалық құжаттардың талаптарына 

сәйкестігін тексеру үшін біріктірілген немесе орташа тәуліктік үлгіден алынған 

орташа үлгіні талдайды. Партия массасына және ластануы бойынша жағдайына 

байланысты тасымалданатын астық ағынынан нүкелік үлгіні алуды 1-кестеде 

көрсетілген талаптарға сәйкес жүргізеді.  

 

1-кесте. Ластану деңгейін  анықтау 

 
Тасымалданатын партияның 

салмағы, т 

Ластану бойынша жағдайы 

Таза және орташа таза Шөпшар 

100 ге дейін әрбір 3 т. әрбір 3 т. 

100-200-ге дейін әрбір 5 т. әрбір 5 т. 

200-400 дейін әрбір 10 т. әрбір 5 т. 

400 ден жоғары әрбір 10 т. әрбір 10 т. 

 

Нүктелік үлгі алынуы тиіс қаптар саны 2-кестеде көрсетілген. 

 

2-кесте. Нүктелік үлгіден алынатын қаптардың саны 

 
Партиядағы қаптардың саны, дана Іріктеме көлемі (нүктелік үлгі алынатын қаптардың 

саны) 

10 ға дейін Әрбір 2-ші қаптан 

10-100 дейін 5 қаптан + партиядағы қап санының 5% 

100 ден жоғары 10 қаптан + партиядағы қап санының 5% 

 

Орташа үлгінің талдау нәтижелері астықтың барлық партиясына 

таралады. Бір орыннан автокөліктік астық партияларының келіп түсуі кезінде 

орташа тәуліктік үлгіден алынған орташа үлгінің талдау нәтижелері бір 

шаруашылықтан бір оперативтік тәулік ішінде келіп түскен сапасы бойынша 

біртекті барлық автокөліктік астық партияларына таралады.  

Астық партиясының су көлігімен келіп түсуі кезінде кемелерден жүкті 

түсіруден бұрын органолептикалық көрсеткіштері және астық қорларының 

зиянкестерімен залалдануы бойынша сапасын анықтау үшін кемежайда 

астықты алдын ала қарауды жүргізеді.  
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Шаруашылықтан келіп түсетін астықтың сапасын анықтау, сәйкес 

дақылға нормативтік-техникалық құжаттардың талаптарымен қарастырылған 

барлық көрсеткіштер бойынша астық қабылдау кәсіпорындарының 

зертханасында жүргізіледі. Дайындалатын астықтың сапасын бағалау кезінде 

шаруашылық пен кәсіпорын арасында келіспеушілік туындағанда, 

тапсырушының қатысуымен талдауды қайтадан жүргізеді.  

 

Үлгі алу әдістері.  

Аспаптар. 

Үлгіні алу, қалыптастыру және өлшендіні бөлу үшін келесі аспаптарды 

қолданылады: 

- механикалық үлгі және астықтың зақымдануына жол бермейтін әртүрлі 

құрылымды бұрғылар; 

- өлшеу қателігі 0,01-ден артық емес зертханалық таразылар; 

- өлшеу шегі 20 кг дейінгі таразылар; 

- сыйымдылығы 200 см3-тан кем емес шөміштер (ковши); 

- бөлгіштер; 

- ағаш тақтайлар; 

- қалақшалар; 

- үлгі мен өлшендіге арналған ыдыстар. 

Нүктелік үлгіні алу. 

Автокөліктен нүктелік үлгіні алу. 

Автокөліктен нүктелік үлгіні механикалық үлгі алғышпен немесе 

бұрғының көмегімен қолмен алады. Автокөлік шанағының (кузов) ұзындығы 

3,5 дейінгі автокөліктен 4 нүктеден А схемасы бойынша, 3,5 м-ден – 4,5 метрге 

дейін ұзындық аралығында – 6 нүктеден Б схемасы бойынша, 4,5 метрден ұзын 

болғанда – 8 нүктеден В схемасы бойынша, артқы бортпен алдыңғы борттан 0,5 

-1 м-ге дейінгі және бүйір бортынан 0,5 м-ге дейінгі ара қашықтықта алынады. 

 

А схемасы Б схемасы В схемасы 

*         * *         *          * *         *         *         * 

*         * *         *          * *         *         *         * 

 

Механикалық үлгі алғышпен нүктелік үлгілерді астық үйіндісінің барлық 

тереңдігі бойынша алады. Қол бұрғысымен нүктелік үлгілерді бұрғыны түбіне 

дейін жетікізіп, жоғарғы және төменгі қабатынан алады. Автопоездарда 

нүктелік үлгілерді әрбір шанақтан немесе тіркемеден алады.  

Нүктелік үлгінің жалпы массасы А схемасы бойынша алғанда 1 кг-нан, Б 

схемасы бойынша 1,5 кг-нан және В схемасы бойынша 2 кг-нан кем болмауы 

керек. Егер да алынған масса көрсетілгеннен кем болса, онда қосымша нүктелік 

үлгіні қайтадан сол нүктелерден үйіндінің орташа қабатынан алады.  

Алаңдар мен қоймаларда (иілген еденді қоймадан басқа) үйіндімен 

сақталатын астықтан нүктелік үлгіні алу. 

Алаңдар мен қоймаларда сақталатын астықтан нүктелік үлгілерді үйінді 

биіктігі 1,5 м дейін кезде қол бұрғысымен алады, ал үйіндінің биіктігі одан да 
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жоғары болғанда бұраңдалы қарнағы бар қоймалық бұрғымен алады. Нүктелік 

үлгіні алу үшін астық үйіндісінің бетін әрбіреуінің алаңы шамамен 200 м2 

болатын секцияларға бөледі. Әрбір секцияда нүктелік үлгілерді қойма 

қабырғалары (алаң шегінен) мен секция шегінен 1 м қашықтықта және бір-

бірінен бірдей қашықтықта Г схемасы бойынша 6 нүктеден алады. Партиядағы 

астықтың кішкене мөлшері кезінде секцияның алаңының беті 100 м2 дейін 

нүктелік үлгіні Д схемасы бойынша 4 нүктеден алады.  

 

Г схемасы Д схемасы 

*      *      * *        * 

*      *      * *        * 

 

Әрбір нүктеде нүктелік үлгіні үйінді бетінен 10-15 см тереңдікте 

жоғарғы, ортаңғы және төменгі қабатынан алады. Әр секциядан алынған 

нүктелік үлгілердің жалпы массасы 2 кг болуы тиіс.  

Астықты тиеу (түсіру) кезінде нүктелік үлгілерді алу.  

Вагондарға, кемелерге, қоймаларға және элеватордың сүрлемдеріне 

астықты арту (түсіру) кезінде нүктелік үлгілерді тасымалданатын астық 

ағынының құлама жерлерінен механикалық үлгі алғышпен немесе партияның 

барлық тасымалдау кезеңі бойы уақыттың бірдей аралығында ағынды кесу 

жолымен арнайы шөмішпен алады. Нүктелік үлгілерді алу кезеңділігі 

тасымалдау жылдамдығына, партия массасына және ластану бойынша 

жағдайына байланысты бекітіледі (1-кестедегі талаптарды қамтамасыз ету 

үшін). Бір нүктелік үлгінің массасы 100 г кем болмауы тиіс.  

Иілген еденді қоймаларда және элеватордың сүрлемдерінде сақталатын 

астықтан нүктелік үлгіні алу.  

Иілген еденді қоймаларда және элеватордың сүрлемдерінде сақталатын 

астықтан нүктелік үлгіні жоғарыда көрсетілген талаптарға сәйкес қойма 

секциясынан немесе сүрлемнен астық шығару барысында алады.  

Қаптардан нүктелік үлгіні алу.  

Нүктелік үлгі алынуы тиіс қаптар санын партия көлеміне байланысты 2-

кестеде көрсетілген талаптарға сәйкес анықтайды. Тігілген қаптардан нүктелік 

үлгіні қаптық бұрғымен қаптың 3 қолжетімді нүктесінен алады. Бұрғының 

науасын төмен қаратып, қаптың ортаңғы бөлігіне енгізіп, содан кейін оны 1800 

бұрып, суырып алады. Нүктелік жалпы массасы 2 кг кем болмауы тиіс.  

Біріктірілген үлгіні құрастыру.  

Біріктірілген үлгіні нүктелік үлгінің жиынтығынан алады. Барлық 

нүктелік үлгілерді астық сапасының өзгеруне жол бермейтін таза, берік, астық 

қорларының зиянкестерімен залалданбаған ыдысқа салады.  

Автокөліктерден үлгі алу үшін механикалық үлгі алғышты қолдану 

кезінде нүктелік үлгілер үлгі алу процесінде араласып, бірікітірілген үлгі 

қалыптасады. Астықтың бірікітірілген үлгісі (автокөліктен алынған үлгілерден 

басқа) салынған ыдысқа этикетканы жабыстырады, онда көрсетіледі: 

- дақыл атауы;  

- қойма, сүрлем, вагон нөмірі немесе кеме атауы;  
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- партия массасы; 

- үлгі алынған күні; 

- үлгі массасы; 

- үлгі алған тұлғаның қолтаңбасы. 

Автомобиль көлігімен астықты жеткізу кезінде орташа тәуліктік 

үлгіні қалыптастыру. 

 Бір шаруашылықтан, бір оперативтік тәулік ішінде сапасы бойынша 

біртекті бірнеше астықтың, сондай-ақ собықтағы жүгерінің автокөлік 

партиялары келіп түскенде, орташа тәуліктік үлгіні қалыптастырады. 

Автокөліктік астық партияларының алдында келіп түскен партиялармен 

біртектілігін органолептикалық жолмен, ал ылғалдылығы мен залалдануы 

бойынша зертханалық талдау нәтижелері негізінде бекітеді. Егер де 

органолептикалық бағалау күмән туғысса, онда үлгіні барлық көрсеткіштер 

бойынша зертханалық талдауға жібереді.  

Орташа тәуліктік үлгіні жеткізілген астықтың әрбір тоннасына 50 г 

есебінде, әрбір автокөліктен алынған біріктірілген үлгіден бөлу жолымен 

қалыптастырады. БИС-1 бөлгішін қолданумен астықты бөлу кезіндегі орташа 

тәуліктік үлгіні қалыптастыру тәртібі 1-қосымшада көрсетілген.  

Орташа тәуліктік үлгіні таза, герметикалық ыдыста қалыптастырады, 

онда шаруашылық атауы, бригада нөмірі, дақыл, сорт, күні көрсетілуі тиіс. 

Бірінші автокөліктен алыған біріктірілген үлгі 2 кг кем болмауы тиіс, 

орташа тәуліктік үлгі үшін астық бөлігін бөлгеннен кейін  де орташа тәуліктік 

үлгіні қалыптастырудың соңына дейін сақталуы қажет. Егер автокөліктің келуі 

азайған кезде орташа тәуліктік үлгі 2 кг кем болса, онда ол бірінші автокөліктің 

біріктірілген үлгісінің астығымен толықтырылады.  

Орташа тәуліктік үлгі бойынша астықты қабылдау кезінде нүктелік үлгіні 

алу, біріктірілген үлгіні қалыптастыру және автокөліктен алынған біріктірілген 

үлгі бойынша астықты талдауды 1-суретте көрсетілген сызба бойынша 

жүргізеді. 

 
 

1-сурет. Орташа тәуліктік үлгіні қалыптастыру 

Нүктелік үлгілер Нүктелік үлгілер Нүктелік үлгілер 

Автокөлік (тіркеме) бойынша 

біріктірілген үлгі 

Органолептикалық талдау (түсі, иісі, дәмі), залалдануы, типі, тип 

тармағы, орналастыру үшін электр ылғал өлшегіштегі ылғалдылығы 

Араластыру және орташа тәуліктік үлгілерді 

құрастыру үшін біріктірілген үлгіні бөлу 

Орташа тәуліктік үлгіні құрастыру 



 10 

Орташа үлгіні бөлу.  

Орташа үлгінің массасы (2,0±0,1) кг, ал У1-ЕАЗ анализаторын қолдану 

кезінде (3,0±0,1) кг болуы тиіс. Егер де біріктірілген немесе орташа тәуліктік 

үлгінің массасы (2,0±0,1) кг немесе (3,0±0,1) кг артық болмаса, онда ол орташа 

үлгі болады. Ал егер де біріктірілген немесе орташа тәуліктік үлгінің массасы 

(2,0±0,1) кг немесе (3,0±0,1) кг артық болса, біріктірілген үлгіден орташа үлгіні 

бөлуді бөлгіште жүргізеді.  

БИС-1 бөлгішін қолданумен біріктірілген немесе орташа тәуліктік 

үлгіден орташа үлгіні бөлу тәртібі 2-қосымшада көрсетілген. 

Орташа үлгіні қолмен құрастыру рұқсат етіледі. Бұл үшін біріктірілген 

үлгіні тегіс бетті үстөлге төгіп, астықты шаршы түрінде бөліп және екі қысқа 

тақтайшаның қиғаш қырының көмегімен араластырады. Араластыруды 

шаршының қарама-қарсы беттерінен оң және сол қолдағы тақтайшаға ілінген 

астық ортаға біруақытта төгілетіндей етіп жүргізеді, бірнеше араластырудан 

кейін білікше қалыптастырады. Содан кейін астық білікшенің соңынан іліп, екі 

тақтайшамен біруақытта ортаға төгеді. Мұндай араластыруды үш рет жүргізеді.  

Үшреттік араластырудан кейін біріктірілген үлгіні қайтадан бірдей 

қабатпен шаршы түрінде жаяды және таяқшамен диагональ бойынша төрт 

үшбұрышқа бөледі. Екі қарама-қарсы үшбұрыштағы астықты алып тастайды, ал 

қалған екеуін бірге қосады. Жоғарыда көрсетілген тәсілмен араластырып, 

қайтадан төрт үшбұрышқа бөледі. Осылай екі үшбұрыштағы астықтың массасы 

(2,0±0,1) кг немесе (3,0±0,1) кг болғанша жүргізеді.  

Бөлінген орташа үлгіні зертханада қарап, өлшеп, тіркеп және оған реттік 

нөмір береді. Ол талдауға арналған карточкаға және осы үлгіге қатысы бар 

барлық құжаттарға қойылады. 

Орташа үлгіні дайындау және талдау үшін өлшенділерді бөлу.  

Орташа үлгіден ылғалдылықты анықтау үшін өлшендіні бөледі, содан 

кейін орташа үлгіні граммның ондық бірлігіне дейін өлшеп, ірі шөпшар 

қоспасынан тазартады. Ірі шөпшар қоспасынан тазартылған орташа үлгіден 

бөлгіш көмегімен талдау жүргізу үшін өлшендіні бөледі. Бөлгіште бөлінетін 

өлшендінің массасы 25 г кем болмауы тиіс.  

Егер бөлгіште бөлінген өлшенді массасы талап етілетін массаның 10% 

артыққа асып кетсе, артықтарын келесі тәртіппен алады: астықтың бөлінген 

бөлігін тегіс бетке төгіп, жұқа қабатпен тегістеп, қабаттың барлық 

қалыңдығынан әртүрлі жерлерден қалақшамен артықтарды алып тастайды. 

Астық өлшендісіндегі 10% дейінгі артықтарын өлшендіні алдын ала тегістеп, 

таразы шыны-аяғынан (чашка весов) әртүрлі жерден қалақшамен алады.  

Егер де бөлгіште бөлінген өлшендінің массасы талап етілетін шамадан 

кем болса, онда шкаладағы саңылауды түзетіп, өлшендіні бөлуді қайталайды.  

25 г бөлгіште бөлінген өлшендіден 25 г кем өлшенді алу үшін астықты 

талдау тақтайына апарып, үшретті араластырып, шаршы түріндегі бірдей 

қабатпен тегістеп, тақтайшалар көмегімен диагоналы бойынша төрт 

үшбұрышқа бөледі. Екі қарама-қарсы үшбұрыштағы астықты алып тастайды, ал 

қалған екеуін бірге қосады. Жоғарыда көрсетілген тәсілмен араластырып, 
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қайтадан төрт үшбұрышқа бөледі. Осылай екі қарама-қарсы үшбұрыштағы 

астықтың массасы бекітілген массадан аспағанша жүргізеді.  

Астықтың орташа үлгісін араластыруды және одан өлшендіні бөлуді 

қолмен жүргізу рұқсат етіледі. Біріктірілген немесе орташа тәуліктік үлгіден 

бөлінген орташа үлгіні зертханалық талдауды 2-суретте көрсетілген сызба 

бойынша жүзеге асырады.  

 

 
 

2-сурет. Орташа үлгіні зертханалық талдау 

Орташа үлгі  

Саңылауының диаметрі 6 мм елеуіште ірі қоспаны 

бөлу  

Органолептикалық талдау (түсі, иісі және жусан 

себетшелері болған дәмі)  

Залалдануын және металмагниттік қоспасын   

анықтау 

Үлгіні араластыру, өлшендіні бөлу және натураны 

анықтау 

Үлгіні араластыру және талдау үшін өлшендіні  

бөлу  

Ылғалдылықты анықтауға 

арналған өлшенді 

Зиянды және ерекше есепке 

алынатын қоспаларды 

(түйежоңышқа тұқымдары, 

жабайы сарымсақ 

жуашықтары, жұмыр тас 

және с.с.) анықтау үшін 

қосымша өлшенділер 

Бидайдағы 

желімтікті 

анықтауға 

арналған 

өлшенді 

Ластануды анықтауға 

арналған өлшенді 

Шөпшар 

және астық 

қоспалары 

Негізгі астық 

Типтік құрамы, 

шынылығы, 

қаңдала, кенемен 

зақымдануы, 

қаракүйелі дәндер, 

қабықшалығы 

(күріштен басқасы) 
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Собықтағы жүгерінің нүктелік үлгілерін алу және біріктірілген, 

орташа, орташа тәуліктік үлгілерін құрастыру. 

Автокөліктерден собықтағы жүгерінің нүктелік үлгісін Е схемасы 

бойынша шанақтың алдыңғы және артқы бортынан 0,5-0,7 ара қашықтықта 

ұзына бойы өстік сызық бойынша орналасқан екі нүктеден алады.  

 

Е схемасы 

*     * 

 

Әрбір алу нүктесінде жоғарыдағы собықтарды алып тастап, содан кейін 

шамамен 10 см тереңдіктен қатарынан таңдаусыз қатар жатқан бес собық 

алады. Бір автокөлікпен (тіркемен) жеткізілген жүгері собықтарының 

әркелкілігі кезінде нүктелік үлгі алу нүктесін арттыру рұқсат етіледі. 

Автопоездарда нүктелік үлгіні алуды әрбір шанақтан (тіркемеден) жүргізеді.  

Вагондарда собықтағы жүгерінің нүктелік үлгісін арту немесе түсіру 

кезінде алады. Әрбір вагоннан барлық арту немесе түсірудің барысында бірдей 

уақыт аралығында қатар жатқан 5 собықтан 20 нүктелік үлгі алады. 

Вагондардан барлығы 100 собық алады.  

Қоймадан, өлшендіден, сапеткадан және алаңдардан собықтағы жүгерінің 

нүктелік үлгілерін келесі тәртіптен алады: үйіндінің бетін шартты түрде 

шамамен әрбіреуінің алаңы 100 м2 болатын секцияларға бөледі. Әрбір 

секциядан нүктелік үлгілерді бір-бірінен бірдей ара қашықтықтағы үш жерден 

алады. Қоймалар мен өлшенділерде – диагоналы бойынша, ал сапеткалар мен 

алаңдарда – ұзына бойы өстік сызығы бойынша алады.  

Нүктелік үлгілерді қойма қабырғасынан немесе үйінді шетінен 3 м 

арақашықтықта және сапетка қабырғасынан 75 см ара қашықтықта екі қабаттан 

10 см және 1 м тереңдікте кез келген қатар жатқан 16-17 собықтан алады. Әрбір 

секциядан барлығы 100 собық алынуы тиіс.  

Алынған нүктелік үлгілерді біріктіріп, біріктірілген үлгіні құрастырады. 

Біріктірілген үлгі орташа үлгі болып табылады.  

Собықтағы жүгерінің орташа және орташа тәуліктік үлгісін 

құрастыру. 

Орташа тәуліктік үлгіні құрастыру кезінде бір типке, сортқа (гибридке), 

тұқымға жататын және органолептикалық жолмен анықталатын сапа 

көрсеткіштері бойынша біртекті собықтағы жүгерінің партиялары біртекті деп 

есептелінеді.  

Сорттық куәлігінсіз жеткізілген собықтағы жүгері үшін типі әрбір 

автокөліктен (тіркемеден) алынған біріктірілген үлгісі бойынша, ал қалған 

көрсеткіштері орташа тәуліктік үлгіден бөлінген орташа үлгі бойынша 

анықталады.  

Бір шаруашылықтан типтері әртүрлі, бірақ басқа көрсеткіштері бірдей 

жүгері собықтары келген кезде, бұл партиядан жеке орташа тәуліктік үлгіні 

құрастырады.  

Орташа тәуліктік үлгіні келесі тәртіппен қалыптастырады: әрбір 

автокөліктен (тіркемеден) алынған біріктірілген үлгілерді крафт-қапшықтарға 
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салады. Крафт-қапшық толғаннан кейін дәйекті түрде әрбір оныншы собықты 

алып, басқа ыдысқа апарады.  

Орташа тәуліктік үлгі сақталатын ыдыстан орташа үлгіні құрастыру үшін 

дәйекті түрде таңдаусыз белігілі бір саннан кейін кез келген бір собықты алады. 

Нәтижесінде 10 собықтан тұратын орташа үлгі қалыптасады, оны жүгері 

собығынан астық шығынын және оның сапасын анықтау үшін қолданады.  

Үлгілерді сақтау мерзімі және тәртібі. 

Қабылданатын астықтың (собықтағы жүгеріден басқа) орташа тәуліктік 

үлгілерін бөлінген оршата үлгілер орташа тәуліктік үлгілерді талдау 

жүргізілген күннен кейін бір күн бойы сақтайды. Собықтағы жүгерінің орташа 

тәуліктік үлгілерінен бөлінген орташа үлгілерін талдау жүргізгеннен кейін 

сақтамайды.  

Барлық бағыт бойынша артылған астық партияларының орташа үлгілерін 

1 ай сақтау қажет, ал келіспеушілік кезде қайшылық аяқталғанға дейін сақтау 

керек.  

Экспортқа темір жол көлігіне артылған астық партияларының үлгілерін 3 

ай бойы, ал су көлігіне – 6 ай бойы сақтайды. Шетелден су көлігімен келген 

астық партияларының үлгілерін 3 ай бойы сақтайды [1].  

 

Бақылау сұрақтары: 

1. Партия түсінігі 

2. Астықты қабылдау ережелері 

3. Нүктелік үлгіні алу 

4. Біріктірілген үлгіні құрастыру 

5.  Автомобиль көлігімен астықты жеткізу кезінде орташа тәуліктік үлгіні 

құрастыру 

6. Орташа үлгіні бөлу    

7. Орташа үлгіні дайындау және талдау үшін өлшенділерді бөлу 

8. Орташа үлгіні зертханалық талдау сызбасы 

9. Собықтағы жүгерінің нүктелік үлгілерін алу және біріктірілген, 

орташа, орташа тәуліктік үлгілерін құрастыру 

10. Үлгілерді сақтау мерзімі және тәртібі. 

 

 

2-ТАҚЫРЫП. АСТЫҚТЫҢ ОРГАНОЛЕПТИКАЛЫҚ 

КӨРСЕТКІШТЕРІН АНЫҚТАУ ӘДІСТЕРІ 

 

Балаусалық белгілері.  

Нақты үлгіде немесе талданатын өлшендіде астықты көзбен қарау партия 

туралы толық мәлімет береді. Қалыпты пісіп жетілген және ешқандай 

жағымсыз әсерге ұшырамаған астық өзіне тән тұрақты морфологиялық 

қасиеттерге ие болады. Әрбір дақылдың астығы белгілі бір иіс және дәммен 

сипатталады. Осы белгілердің ауытқуы астыққа тән қасиеттерді төмендетеді 

және оны қолдануға жарамсыз етеді.  
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Осы көрсеткіштер бойынша астық партиясының жағдайы балаусалық деп 

аталады. Осы белгілер көптеген себептер бойынша өзгереді. Олардың ішіндегі 

негізгілері: 

- жетілу кезеңіндегі қолайсыз шарттар; 

- далада және астық қоймаларында астық зиянкестерінің әсері; 

- фитопатогендік және сапрофиттік микроағзалардың әсері; 

- астық партиясын дұрыс өңдемеу. 

Мысалы, астықтың боз қырауға ұрынуы оның сыртқы түрі мен 

технологиялық қасиеттеріне әсер етеді.  

Кейбір жағдайларда ылғалдылығы жоғары астықтарды сақтау кезінде 

қоймаларда сапрофиттік микроағзалар пайда болуы мүмкін. Осындай 

жағдайларда жеке дәндерде бактериялар колониялары және зеңді 

саңырауқұлақтар пайда болады. Нәтижесінде дән өзінің жылтырлығын 

жоғалтып, секпілденеді.  

Сонымен қатар дәннің түсі мен жылтырғылығы астық партиясын дұрыс 

өңдемегендігінен (кептіру, желдету және т.б.) болуы мүмкін. Әртүрлі дәрежеде 

табиғи түсі мен жылтырлығын жоғалтқан астық түссізденген деп жіктелуі 

мүмкін.  

Астық түсін күндізгі жарық кезінде эталонды үлгімен салыстыру арқылы 

анықтайды. Талдау кезінде жоғарыда көрсетілген себептер бойынша түсінде 

ауытқулары бар астықты шөпшар қоспасына немесе астық қоспасына 

жатқызылады.  

Астық партиясында аталған дақылға тән емес иістердің  пайда болуы, 

қолайсыз әсердің нәтижесінде ауытқулардың болуын куәләндырады. Астықта 

табылатын иістер түрі өте көп. Оларды екі топқа бөледі: сорбциялық және шіру 

иістері.  

Астық бірінші топ иістерін сорбциялық қасиеттер әсерінен пайда болады. 

Оларды сорбцияланатын булар мен газдардың табиғатына және астық сапасына 

әсер етуіне байланысты бөледі: 

- эфир майларының иісі, олар эфирлі майлы өсімдіктер тұқымдарымен 

немесе бөліктерімен байланысуы нәтижесінде пайда болады; 

- өңдеу кезінде пайда болатын иістер (дұрыс өңдемегенде); 

- астықпен дұрыс жұмыс жасамағанда пайда болатын иістер (мұнай 

өнімдерінің иісі). 

Екінші топ иістері биологиялық үрдістер нәтижесінде астық массасының 

өзінде пайда болады. Олар органикалық заттардың бөлінуінен белгілі бір өнім 

топтарының пайда болуына байланысты шіру иістерінің атауларымен аталады. 

Аталған топтың типтік иістері: қамбалы, ашытқылы, зеңді және борсыған. 

Қамбалы иістер астық орнын ауыстырусыз ұзақ мерзім сақтау кезінде 

пайда болады. Бұл кезде анаэробты демалу пайда болады да, соның 

нәтижесінде этил спирті және басқа заттар түзіледі. Бұл иіс белсенді желту 

кезінде жоғалады.  

Ашытқылы иістер астық өскінденген кезде пайда болады. Зеңді иістер 

үстінде және ішінде зеңді саңырауқұлақтардың дамуының нәтижесінде, ал 

борсыған иістер осы зеңдердің белсеңді дамуы нәтижесінде пайда болады. Иіс 
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бүтін немесе бөлінген дәнде сенсорлы түрде анықталынады. Иісті жақсы сезіну 

үшін 100 г дәнді жылыту ұсынылады. Ол үшін оны торда будың үстінде немесе 

шлифті колбаға салып, 35-40 мин сулы моншада ұстау керек.  

Астық массасының дәмін иісті анықтау кезінде күмән туған кезде 

анықтайды. Мысалы, иісті егер де астықта ашытқыл иістер болған кезде 

тексереді. Дәнді дақылдардың және көптеген дәнді бұршақ дақылдарының дәмі 

әлсіз білінеді. Көбінесе олардың дәмі тұщы болады. Егер де тәтті, қышқыл және 

ащы дәмдер пайда болса, онда талаптан ауытқулы деп саналады [2].  

Үлгі алуды 1-тақырыпта көрсетілген тәртіп бойынша жүргізеді. 

 

Аспаптар. 

Анықтауды жүргізу үшін қолданады: 

Зертханалық диірменді; 

Рұқсат етілген өлшеу қателігі ± 0,1 г жалпы бағыттағы зертханалық 

таразылар; 

Алынатын қақпағы мен метал экраны бар пластмассалы кассета; 

Сыйымдылығы 500 см3 қақпағы бар банка; 

Сыйымдылығы 100 см3 шлифі бар конустық колбалар; 

Сыйымдылығы 200-250 см3 шыны-аяқ; 

Петри шыны-аяғы; 

№06 металл торынан жасалған елеуіш; 

Талдау тақтайшасы; 

Шпатель; 

Астықты 40 0С дейін жылытуды қамтамасыз ететін жылу көзі. 

 

Анықтауға дайындық. 

Бөлмелік температурадан төмен астық үлгісін бөлмелік температураға 

жеткенге дейін астықты бөлмеде ұстайды. Астықтың ылғалдылығы 17% артық 

болған кезде үлгіні 14,5-15,0% ылғалдылыққа дейін кептіреді.  

 

Анықтауды жүргізу.  

Иісті анықтау. 

Иіс бүтін немесе ұнтақталған дәнде анықталады. Орташа үлгіден 

шамамен массасы 100 г астық үлгісін алып, шыны-аяққа салып және оның иісін 

анықтайды.  

Астықтың орташа үлгісінде әлсіз жуман иісі сезілген кезде, осы орташа 

үлгіден шамамен 100 г астық алып, оны жусан себетшесінен тазартып, 

зертханалық диірменде ұнтақтап, содан кейін жусан иісінің болуы анықтайды.  

Астық өлшендісінде қалыпты астыққа тән емес, әлсіз білінетін бөгде иісі 

сезілген кезде, осы иісті күшейту үшін астық өлшендісін келесі тәсілдермен 

жылытады: 

1) Астық өлшендісін елеуішке салып, 2-3 мин бойы қайнаған су бар 

сауыттың үстіндегі буға ұстайды. Буланған астықты таза қағаз бетіне салып, 

бөгде иістің болуы анықтайды.  
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2) Астық өлшендісін шлифі бар таза конустық колбаға салып, тығынмен 

тығыздап жауып, жылудың кез келген көзін қолданып 35-40 0С температурада 

30 мин бойы ұстайды. Содан кейін қысқа уақытқа колбаны қайта-қайта ашып, 

бөгде иістің болуын анықтайды.  

3) Бөгде иісті күшейту үшін астық өлшендісін ұнтақтап, ұнтақталған 

дәнде бөгде иістің болуын анықтайды. 

Сапа туралы құжатта иістің бүтін немесе ұнтақталған дәнде анықталғаны 

көрсетіледі.  

Түсті анықтау.  

Астықтың түсін зерттелетін дақылға арналған стандартта сипатталған 

белгілермен салыстыру жолымен көзбен қарап анықтайды. Келіспеушілік 

кезінде түсті шашыраңқы күндізгі жарық кезінде анықтайды.  

Эталонды қолдану арқылы астықтың түссіздену дәрежесін анықтау.  

Түссіздену дәрежесін анықтауға арналған эталондарды орташа тәуліктік 

үлгілерден немесе бірінші автокөліктік партиялардан бөлінген астықтың 

орташа үлгілерінен жұмсақ және қатты бидай үшін бөлек құрастырады. 

Сонымен қатар астықтың ылғалдылығы 15,0% артық болмауы тиіс.  

Астықтың орташа үлгісінен түссізденудің І, ІІ және ІІІ кезеңіндегі бүтін 

сау дәндерді және 3-кестеде көрсетілгендей түссізденудің әрбір дәрежесі үшін 

эталон құрастыру үшін қажетті мөлшерде түссізденбеген дәндерді таңдап 

алады. 

 

3-кесте. Түссізденудің әрбір дәрежесі үшін эталон құрастыру үшін 

қажетті түссізденбеген дәндердің саны 

 

Астықтың түссіздену 

дәрежесі 

Түссіздену кезеңі бойынша дәндердің массасы, г 

түссізденбеген 

дән 
І ІІ ІІІ 

Қалыпты астық 43 5 2 0 

Бірінші  5 33 11 1 

Екінші  2 23 18 7 

Үшінші  0 5 22 23 

 

Массасы (50,0±0,1) түссізденудің әрбір дәрежесінің эталон астығын 

мұқият араластырып, содан кейін кассетаның сәйкес ұяшықтарын толтырады.  

Кассетаның ортаңғы ұяшығындағы алынатын шыны-аяқты орташа 

үлгіден алынған астықпен толықтай толтырып, кассетаның төрт шеткі 

ұяшығындағы астық эталонымен көзбен салыстырады. Астықты алдымен 

түссзденбеген астық эталонымен, содан кейін түссізденудің бірінші, екінші 

және үшінші дәрежесінің астық эталонымен салыстырады.  

Астық үлгісін эталонның біреуімен салыстыру кезінде, қалған үш 

эталонды металдық экранмен жауып қояды. Салыстыруды көзбен шашыраңқы 

күндізгі жарық кезінде немесе шашыратқышты қолданумен қызу шамының 

жарығы кезінде жүргізеді.  

Салыстыру нәтижесі бойынша астықтың зерттелетін үлгісіне оның түсіне 

ең жақын астық эталоны ие түссіздену дәрежесі беріледі.  
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Зертелетін астықтың өлшендісін талдау нәтижесі бойынша түссіздену 

дәрежесін анықтау (бақылау әдісі).  

Астық және шөпшар қоспаларынан айырылған зерттелетін астықтың 

орташа үлгісінен массасы (20,0±0,1) г өлшендіні алып, одан түссізденудің әрбір 

кезеңінің астығын бөліп шығарады және оларды бөлек өлшейді.  

Бұл ретте түссізденудің І кезеңінің астығына жылтырлығын жартылай 

жоғалтқан және арқа жағы түссізденген дәндерді жатқызады, түссізденудің ІІ 

кезеңінің астығына жылтырлығын толық жоғалтқан және арқа мен бүйір жағы 

түссізденген дәндерді жатқызады, түссізденудің ІІІ кезеңінің астығына барлық 

беті түссізденген дәндерді жатқызады [3].  

Түссізденудің әрбір кезеңінің дәндер құрамын (Х) пайызбен мына 

формула бойынша есептейді: 

Х =
𝑚∙100

20
;                                                 (1) 

мұндағы: 

m. – түссізденудің әрбір кезеңі дәндерінің массасы, г; 

20 – өлшенді массасы, г. 

 

Астықтың түссіздену дәрежесін 4-кестеде көрсетілген талаптарға сәйкес 

анықтайды.  

 

4-кесте. Астықтың түссіздену дәрежесіне қойылатын талаптар 

 
Астықтың түссіздену 

дәрежесі 

Түссіздену кезеңдері бойынша дәндер құрамы, %, артық емес 

І ІІ + ІІІ соның ішінде ІІІ 

Қалыпты астық 10 5 рұқсат етілмейді 

Бірінші шектелмейді 25 2 

Екінші  дәл солай шектелмейді 15 

Үшінші  » дәл солай 16 және артық 

 

Бақылау сұрақтары: 

1. Астықтың балаусалық белгілері әсер ететін шарттар 

2. Астықтың сыртқы түріне әсер ететін жағдайлар 

3. Астықтың иісіне әсер ететін жағдайлар 

4. Сорбциялық және шіру иістердің пайда болу себептері 

5. Астықтың дәміне әсер ететін жағдайлар 

6. Астықтың иісін және түсін анықтау 

7. Эталонды қолдану арқылы астықтың түссіздену дәрежесін анықтау 

8. Зертелетін астықтың өлшендісін талдау нәтижесі бойынша түссіздену 

дәрежесін анықтау 
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3-ТАҚЫРЫП. АСТЫҚТЫҢ ЛАСТАНУЫН АНЫҚТАУ ӘДІСТЕРІ 

 

Астықтың ластануы. 

Тағамдық, малазықтық және техникалық мақсатқа арналған астық 

партиясынан табылған және оның массасына қатыты пайызбен өрнектелген 

қоспалар санын ластану деп атайды. Астық партияларындағы қоспалар саны 

агротехника деңгейіне, өнімді жинау әдісі мен техникасына, әрі қарай өңдеу 

бірізділігіне және олармен дұрыс жұмыс істеуіне байланысты болады. Қоспалар 

өсімдік, малдық және минералдық болуы мүмкін. Аталған әрбір топ астық 

партиясын қолдану мүмкіндігіне және одан өңделетін өні сапасына әсер ететін 

әртүрлі объектілерден тұрады. Осыған байланысты қоспалар құрамын білу, 

жіктеу және түрлері бойынша нормалау қажет (3-сурет).  
 

 
 

3-сурет. Тағамдық, малазықтық және техникалық мақсатқа арналған 

астық партияларындағы қоспалардың жіктелуі 

 

Қоспалар партия құңдылығын төмендетеді, сондықтан оларды астықты 

есепитеу кезінде есептейді. Көптеген қоспаларда, әсіресе өсімдік текті 

қоспаларда өнімді жинау кезінде және астық массасын құру кезінде негізгі 

астыққа қарағанда ылғал көп болады. Нәтижесінде олар қажет емес 

физиологиялық үрдістердің белсеңділігінің көтерілуіне алып келеді. Ластанған 

астық партияларында өздігімен ықзу үрдісі жеңіл пайда болады. Сонымен қатар 

қоспалардың болуы астықты күрделі және көпсатылы тазартудан өткізу 

қажеттігі туындайды. Астық партияларын қоспалардан тазартуға үлкен энергия 

Қоспалармен бірге 

астық өлшендісі  

Негізгі астық Астық қоспасы 

Негізгі дақылдың қалыпты 

дәндері; желінген және 

бөлінген дәндер (дәннің жарты 

бөлігінен үлкен); негізгі дақыл 

дәндерініен құңдылығы 

бойынша төмен емес және 

қолданылу мақсаты негізгі 

астықтың мақсатымен бірдей 

Негізгі дақыл дәндері: 

деформацияланған (өскен, 

ұрылған, қысылған, кепіру 

кезінде толқсыған); жетілмеген 

(жасыл, боз қырауға ұрынған); 

кептіруде зақымданған; 

желінген және бөлінген (егер де 

дән бөлігінің кішкене бөлігі 

Шөпшар қоспасы 

Органикалық және 

минералдық 

қоспалар 

Бұзылған 

дән 

Зиянды 

қоспа 

Жабайы өсімдік дақылдары-

ның тұқымдары (негізгі 

астыққа, астыққа және 

шөпшар қоспасына жатпа-

ғандардан басқа) 
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шығын, еңбек күші, өңдірістік аудандар және толық кешенді астық тазарту 

машиналары қажет.  

Тауарлық астық құрамындағы қоспаларды жіктеуге, аталған қоспа түрінің 

шығарылатын өнімнің сапасы мен шығымына әсер ету деңгейі негіз болады. 

Осыған байланысты астық партиясында көзбен көрінетін қоспаларды үш топқа 

бөледі: негізгі астық, астық қоспасы, шөпшар қоспасы. 

Майлы дақыл партияларында «астық қоспасы» термині «майлы қоспасы» 

терминімен, ал эфирлі майлы дақыл қоспаларында сәйкесінше «эфирлі майлы 

қоспа» терминімен ауыстырылған. Қоспалардың осылай жазылуы мен жіктелуі 

әрекеттегі стандарттарға енгізілген. Адам денсаулығына қауіпті зиянды 

қоспаларға ерекше көңіл бөлінеді [2]. 

Үлгі алуды 1-тақырыпта көрсетілген тәртіп бойынша жүргізеді. 

 

Аспаптар, материалдар және реактивтер. 

Рұқсат етілген өлшеу қателігі ±1 г жалпы бағыттағы зертханалық 

таразылар.  

ГДФ-1М, У17-ЕШЗ немесе басқа да маркалы күріш пен тарыға арналған 

қауыздауыш. 

У1-ЛШО немесе басқа да маркалы қауыздауыш немесе сұлының 

қабықшасын алуға арналған қоңдырғы. 

УШР немесе басқа да маркалы күрішті тегістеуге арналған қоңдырғы. 

ЛКМ-2-6 немесе басқа да маркалы зертханалық жүгері ұнтақтағыш. 

У1-ЕЗГ қарақұмық дәндерін кесуге арналған қоңдырғы. 

РА-5, РА-5М, У1-ЕРЛ елеуіштері айналмалы қозғалатын зертханалық 

рассев және РЛ-ЗМ (ЛР-3) елеуіштері түзу қайтымды-ілгермелі қозғалатын 

зертханалық рассев. 

Зертханалық тақтай. 

Қысқыш (пинцет). 

Скальпель немесе ұстараның жүзі (лезвие бритвы). 

Шпатель. 

Өлшендіге арналған шыны-аяқ. 

Үлкейту еселігі 4х-5х бірінші топтың астық лупасы.  

Зертханалық елеуіштер кешені: дөңгелек саңылаулы диаметрлері 8,0; 7,0; 

6,0; 5,0; 4,0; 3,0; 2,5; 2,0; 1,5; 1,0 мм және сопақша саңылаулы мөлшерлері 1,4 x 

20; 1,7 х 20; 1,8 х 20; 2,2 х 20; 2,5 х 20 мм.  

Жүккөтергіштігі 12 кг кем емес ЮНТЗДК -24 маркалы үнемі таға тәрізді 

құймалы магнит. 

Техникалық күйдіргіш сілтінің немесе техникалық калий оксидінің 

гидратының 0,5% ерітіндісі.  

Иодты калий. 

Техникалық иод.  

Иодты калийдегі 1% иод ерітіндісін 10 г иодты калийді сыйымдылығы 

500 см3 өлшегіш колбада азғантай суға еріту жолымен дайындайды, алынған 

ерітіндіге 5 г кристалды иодты қосу және оны толық еруі кезінде ерітінді 
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көлемін әрі қарай 500 см3 дейін жеткізу  (ерітіндіні қоңыр шыныдан жасалған 

сауытта 10 күн бойы сақтайды). 

 

Анықтауды жүргізу.  

Ірі шөпшар қоспасының құрамын анықтау.  

Ірі шөпшар қоспасына саңылауының диаметрі 6 мм елеуіште қалып 

қойған талданатын дақылдың шөпшар қоспасының бөліктерін жатқызады. 

Астық орташа үлгісін негізгі дақыл астығын толық елеуге дейін 1 г дәлдікке 

дейін өлшейді. Елеуіштің ернеуінің диаметрі 30 см кем болғанда орташа үлгіні 

елеуді бөліктерге бөліп жүргізу рұқсат етіледі.  

Ірі шөпшар қоспасының елеуіште қалған бөліктерін (жапырақтар 

бөліктері, бұршақтардың жармалары, масақ пен масақ бөліктерінен дәнді 

аршып алады, арамшөп өсімдіктерінің тұқымдары, топырақ түйіршіктері, майда 

тастар) қолмен таңдап, талданатын дақылдың шөпшар қоспасының 

фракциялары бойынша топтап және екінші ондық белгіге дейінгі дәлдікпен 

фракцияларды өлшейді.  

Ірі тұқымды дақылдардың (жүгері, азықтық бұршақтар, жасымық, 

асбұршақ, үрме бұршақ, ноқат, әйкен) орташа үлгісінен ірі шөпшар қоспасының 

бөліктерін қолмен таңдау рұқсат етіледі. Астықтың орташа үлгісінде немесе 

дәнді бұршақ дақылдарында табылған ірі тасты жеке өлшейді.  

Ірі шөршар қоспасы фракциясының құрамын Хі.ш. мына формула 

бойынша есептейді: 

Хі.ш. =
𝑚і.ш.∙100

𝑚
;                                                 (2) 

мұндағы: 

mі.ш. – дақылдың ірі шөпшар қоспасы фракциясының массасы, г; 

m – орташа үлгі массасы, г. 

 

Айқын көрінетін астық және шөпшар қоспаларының құрамын 

анықтау. 

Ірі шөпшар қоспасынан айырылған астықтың орташа үлгісінен немесе 

уыттан массалары келісідей өлшенділерді бөледі: 

50 г – бидай, қарабидай, арпа (соның ішінде сыра ашытуға арналған 

арпа), қарақұмық, сұлы, күріш, ұсақ тұқымды жасымық, сиыржоңышқа; 

50 г – уыт; 

25 г – тары, сорго. 

100 г – жүгері, асбұршақ, бадана, ноқат, әйкен, бөрібұршақ, табақшалы 

жасымық; 

200 г – малазықтық бұршақтар. 

Өлшенділерді бірінші ондық белгіге дейінгі дәлдікпен өлшейді.  

Шөпшар, астық қоспаларының құрамын және ұсақ дәндер мен ірілігін 

анықтауды біруақытта жүргізген кезде өлшенділерді 5-кестеде көрсетілген 

зертханалық елеуіштер кешенінде елейді. Талданатын дақылға қатысты 

елеуіштерді келесі бірізділікпен орнатады:  

- поддон; 

- шөпшар қоспасына қатысты өткен астықты бөлуге арналған елеуіш; 
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- ұсақ дәндерді анықтауға арналған елеуіш; 

- ірілігін анықтауға арналған елеуіш. 

 

5-кесте. Қолданылатын зертханалық елеуіштердің тізімі.  

 
Дақыл атауы Елеуіштер саңылауының мөлшері, мм 

ұсақ дәндерді анықтау 

арналған 

шөпшар қоспасына 

қатысты өткендерді 

бөлуге арналған 

ірілігін анықтауға 

арналған 

Бидай  1,7 х 20 Диаметрі 1,0 − 

Қарабидай  1,4 х 20 Диаметрі 1,0 − 

Азықтық және 

малазықтық арпа 

2,2 х 20  

(жармалық арпаға) 
Диаметрі 1,5 − 

Сыра ашытуға 

арналған арпа 
2,2 х 20 Диаметрі 1,5 2,5 х 20 

Уыт 2,2 х 20 Диаметрі 1,5 − 

Сұлы 
1,8 х 20  

жармалық сұлыға) 
Диаметрі 1,5 − 

Тары  − 1,4 х 20 − 

Қарақұмық − Диаметрі 3,0 Диаметрі 4,0 

Күріш астығы − Диаметрі 2,0 − 

Дәндегі жүгері 

Диаметрі 8,0 (тағам-

концентратты 

өнеркәсіп үшін І және 

ІІ типтері) 

Димаметрі 2,5 − 

Асбұршақ 

Диаметрі 5,0 

(жармалық асбұршақ 

үшін) 

Диаметрі 2,5 

Диаметрі  

І тип       І тип 

І подтип ІІ подтип 

7,0           6,0 

6,0           5,0 

4,0           4,0  

Азықты бадана − Диаметрі 3,0 − 

Табақшалы 

жасымық 
Диаметрі 4,8 Диаметрі 2,5 

Диаметрі  

6,3; 5,2; 4,8; 

Ұсақ тұқымды 

жасымық 
− Диаметрі 1,5 − 

Әйкен  − Диаметрі 2,0 − 

Ноқат  − Диаметрі 2,0 − 

Малазықтық 

бұршақтар 
− Диаметрі 3,0 − 

Сорго Диаметрі 2,5 Диаметрі 1,5 − 

Соя  − Диаметрі 3,0 − 

Сиыржоңышқа  − Диаметрі 2,0 − 

 

Елеуіштер кешенін ағаш тегіс бетке немеес шыныға орналастырып, 

айналмалы қозғалыспен, сілкімей қарақұмықты, жүгеріні және дәнді бұршақ 

дақылдарын елейді, ал қалған дақылдарды бірқалыпты қайтымды-ілгермелі 

қозғалыспен, сілкімей елейді.  
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Елеу кезінде елеуіштердің діріл қарқыны шамамен 10 см болуы тиіс, ал 

елеу ұзақтығы минутына 110-120 қозғалыс кезінде дәнді бұршақ дақылдар үшін 

1 мин, барлық дәнді дақылдар үшін 3 мин құрауы қажет.  

Дәнді бұршақ дақылдарының тұқымдары мен астықтарын механикалық 

тәсілмен елеу пайдалану бойынша нұсқаулықта немесе куәлігінде көрсетілген 

ережелерге сәйкес зертханалық рассевте жүргізеді.  

Әрбір елеуіште қалған астықтан талданатын дақылға арналған стандартта 

келтірілген сипаттамаларға сәйкес айқын көрінетін астық және шөшар 

қоспаларының (соның ішінде зиянды және ерекше есепке алынатын қоспа) 

фракцияларын бөледі.  

Шөпшар қоспасы үшін орнатылған елеуіштен өткен астықтан зиянды 

қоспаны бөледі. Табылған металмагниттік, зиянды, ерекше есепке алынатын 

қоспаны (қара күйелі дәндер, тастар, түйе бұршақ тұқымдары және жабайы 

сарымсақтың жуашықтары), тірі және өлген зиянкестерді алып тастап, есептеу 

кезінде есепке алмайды.  

Зерттелетін дақылға арналған стандартқа сәйкес айқын көрінетін астық 

және шөпшар қоспаларының бөлінген фракцияларын, фракцияның массасы 25 г 

және одан да жоғары болғанда бірінші ондық белгіге дейінгі дәлдікпен, ал 

фракцияның массасы 25 г кем болғанда екінші ондық белгіге дейінгі дәлдікпен 

өлшейді.  

Айқын көрінетін шөпшар қоспасының Хш.ф. және айқын көрінетін астық 

қоспасының Ха.ф. фракцияларын мына формулалар бойынша есептейді: 

 

Хш.ф. =
𝑚ш.ф.∙100

𝑚1
;                                                 (3) 

 

Ха.ф. =
𝑚а.ф.∙100

𝑚1
;                                                 (4) 

мұндағы: 

mш.ф. – айқын көрінетін шөпшар қоспасы фракциясының массасы, г; 

mа.ф. – айқын көрінетін астық қоспасы фракциясының массасы, г; 

m1– өлшенді массасы, г. 

Айқын көрінетін астық және шөпшар қоспалары фракцияларының 

құрамын есептеуді екінші ондық белгіге дейін жүргізеді.  

Айқын көрінетін астық және шөпшар қоспаларының құрамын анықтау 

кезінде дақылдардың келесі ерекшеліктерін есепке алады: 

1) Жармалық сұлыда – астық қоспасының құрамынан бөліп және ерекше 

есепке алады: 

- саңылауының мөлшері 1,8 х 20 мм елеуішінде қалған астықтан 

бидайдың қарабидайдың және арпаның дәндерін; 

- саңылауның мөлшері 1,8 х 20 мм елеуішінде қалған және өткен 

астықтан бидайдың, қарабидайдың, арпаның, жүгерінің, бадананың, 

асбұршақтың, ноқаттың, әйкеннің, жасымықтың, сояның, малазықтық 

бұршақтардың және сиыржоңышқаның жалпы құрамын. 
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2) Малазықтық сұлыда – елеу алдында табылған қос дәндерді және 

екідәнді сұлыны бөліп, сонымен қатар жетілмеген дәнді астық қоспасына, ал 

гүлді қабықшаларды шөпшар қоспасына жатқызады.  

3) Жармалық арапада – саңылауының мөлшері 2,2 х 20 мм елеуішінде 

қалған және өткен астықтан бидайдың, қарабидайдың және арпаның 

зақымданған дәндерін астық қоспасынан бөліп алып, жеке өлшейді.  

4) Уытта – шөпшар қоспасының құрамындағы уыттың қауызды (уыттың 

қауызы – механикалық зақымдану нәтижесінде нәзіктілігі салдарынан бөлінетін 

уыт дәнінің қабықшасы ) есепке алмайды.  

5) Жүгері собығында -  ластануды анықтауды собықты зертханалық 

ұнтақтағышта ұнтақтағаннан кейін жүргізеді. Астық және шөпшар қоспасы 

құрамындағы ұрылған дәндерді (саңылауының диаметрі 2,5 елеуішінен 

өткендерді қоса) мен қысылған дәндерді есепке алмай, негізгі астыққа 

жатқызажы.  

Айқын көрінбейтін бүлінген және зақымданған дәндер құрамын 

анықтау.  

Бидайда, қарабидайда, арпада, соргода, сұлыда және уытта.  

Айқын көрінетін астық және шөпшар қоспаларынан айырылған массасы 

50 г бидай, қарабидай, арпа, сұлы және уыт өлшендісінен (сорго үшін 25 г) 

массасы 10 г өлшенді бөліп және оны екінші ондық белгігі дейінгі дәлдікпен 

өлшейді. Сұлы мен қабықшалы соргодан қабықшаны қолмен немесе 

қауыздауышта алып тастайды.  

Сыртынан қарау кезінде күмән туғызған дәндерді (олар сау астыққа 

жатуы мүмкін) көлденең кеседі. Осы дақылға арналған стандартта келтірілген 

сипаттамаларға сәйкес дәнінің зақымдану дәрежесіне байланысты кесілген 

дәндерді бүлінген немесе зақымданған дәндерге жатқызады.  

Бүлінген және зақымданған дәндерді (сұлы мен соргода қабықшамен 

бірге) екінші ондық белгіге дейінгі дәлдікпен бөлек өлшейді.  

Бидай, қарабидай, арпа және сұлының бүлінген немесе зақымданған 

дәндерінің құрамын  Хб2
, %, мына формула бойынша есептейді: 

 

Хб2
=

𝑚б2∙100∙𝑚2

10∙50
=

𝑚б2𝑚2

5
;                                      (5) 

мұндағы: 

𝑚б2
 – массасы 10 г өлшендіден бөлінген бүлінген және зақымданған дәндердің 

массасы, г; 

m2 –50 г өлшендіден айқын көрінетін астық және шөпшар қоспаларын бөлгеннен 

кейін қалған астық массасы, г; 

 

Бидай, қарабидай, арпа және сұлының бүлінген немесе зақымданған 

дәндерінің жалпы құрамын Хб, % мына формула бойынша есептейді:  

 

Хб =
𝑚б1∙100

50
+ Хб2

= 2 𝑚б1
+ Хб2

;                              (6) 

мұндағы: 



 24 

𝑚б1
 – 50 г өлшендіден бөлінген айқын көрінетін бүлінген немесе зақымданған 

дәндердің массасы, г; 

 

Соргодағы бүлінген немесе зақымданған дәндердің құрамын, % 

сәйкесінше мына формула бойынша есептейді: 

 

Хб2
=

𝑚б2∙𝑚2

2,5
;  Хб = 2 𝑚б1

+ Хб2
;                               (7) 

мұндағы: 

m2 –25 г сорго өлшендісінен айқын көрінетін астық және шөпшар қоспаларын 

бөлгеннен кейін қалған астық массасы, г; 

𝑚б1
 – 25 г өлшендіден бөлінген айқын көрінетін бүлінген немесе зақымданған сорго 

дәндерінің массасы, г; 

 

Тарыда.  

Айқын көрінетін астық және шөпшар қоспаларынан айырылған массасы 

25 г тары өлшендісінен массасы 10 г өлшенді бөліп және оны екінші ондық 

белгігі дейінгі дәлдікпен өлшейді. Тары дәндерін қауызынан айырады, содан 

кейін қабықшасынан айырылған ядроны қайтадан өлшейді. Ядроларды 

сыртынан қарауды жүргізеді және тарыға арналған стандартта келітірілген 

сипаттамаларға сәйкес бүлінген және зақымданған ядроларды бөледі. Тарының 

бүлінген және зақымданған ядроларын екінші ондық белгіге дейінгі дәлдікпен 

бөлек өлшейді.  

Тарының бүлінген немесе зақымданған дәндерінің құрамын Хб2
, %, мына 

формула бойынша есептейді:  

 

Хб2
=

𝑚б2∙100∙𝑚2

𝑚о∙25
=

4 𝑚б2𝑚2

𝑚о
;                                      (8) 

 

мұндағы: 

𝑚б2
 – массасы 10 г өлшендіден бөлінген бүлінген және зақымданған ядроның 

массасы, г; 

mө – массасы 10 г өлшендідегі дәндерді қауызынан айырғаннан кейін алынған 

ядроның массасы, г; 

m2 –25 г өлшендіден айқын көрінетін астық және шөпшар қоспаларын бөлгеннен 

кейін қалған қабығы алынбаған дәндердің массасы, г; 

Тарының бүлінген немесе зақымданған дәндерінің жалпы құрамын Хб, % 

мына формула бойынша есептейді:  

 

Хб =
𝑚б1∙100

25
+ Хб2

= 4 𝑚б1
+ Хб2

;                              (9) 

мұндағы: 

𝑚б1
 – 25 г өлшендіден бөлінген айқын көрінетін бүлінген немесе зақымданған 

дәндердің массасы, г; 

 

Қарақұмықта.  
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Айқын көрінетін астық және шөпшар қоспаларынан айырылған массасы 

50 г қарақұмық өлшендісінен массасы 10 г өлшенді бөліп және оны екінші 

ондық белгігі дейінгі дәлдікпен өлшейді. Өлшендідегі барлық дәндерді ұстара 

жүзімен кесіп және қарақұмыққа арналған стандартта келтірілген 

сипаттамаларға сәйкес бүлінген дәндерді бөледі. Қарақұмықтың бүлінген 

дәндерін қабықшаларымен және ядро бөліктерімен бірге екінші ондық белгіге 

дейінгі дәлдікпен бөлек өлшейді.  

Бүлінген дәндер құрамын Хб2
, %, мына формула бойынша есептейді: 

 

Хб2
=

𝑚б2∙100∙𝑚2

10∙50
=

𝑚б2𝑚2

5
;                                      (10) 

мұндағы: 

𝑚б2
 – массасы 10 г өлшендіден бөлінген қарақұмықтың бүлінген дәндерінің массасы, 

г; 

m2 – 50 г өлшендіден айқын көрінетін астық және шөпшар қоспаларын бөлгеннен 

кейін қалған қарақұмықтың қабығы алынбаған дәндерінің массасы, г; 

 

Қарақұмықтың бүлінген дәндерінің жалпы құрамын Хб, % мына формула 

бойынша есептейді:  

 

Хб =
𝑚б1∙100

50
+ Хб2

= 2 𝑚б1
+ Хб2

;                              (11) 

мұндағы: 

𝑚б1
 – 50 г өлшендіден бөлінген айқын бүлінген қарақұмық дәндерінің массасы, г; 

 

Бүлінген дәндерді есептеуді екінші ондық белгіге дейін, әрі қарай 

нәтижені бірінші ондық белгіге дейін дөңглектеумен жүргізеді. Анықтау 

барысында алынған нәтижелерді астықтың сапасы туралы құжатқа жазу үшін 

дөңгелектеуді келесі тәртіппен жүргізеді: егер бірінші алынып тасталатын сан 

(солдан оңға қарай есептегенде) 5 кем болса, онда соңғы сақталатын сан 

өзгермейді, ал егер 5 тең немесе артық болса, онда бір бірлікке өседі.  

Бүлінген немесе зақымданған дәндерді бақылау анықтамасы кезіндегі 

рұқсат етілетін айырмашылық 6-кестеде келтірілген нормалардан аспауы тиіс.  

Егер бастапқы және бақылау анықта нәтижелері арасындағы 

айырмашылық рұқсат етілетін нормадан аспаса, онда бүлінген және 

зақымданған дәндерді бақылау анықтамасы кезінде талдаудың соңғы 

нәтижесіне бастапқы анықтаудың нәтижесін алады. Ал егер айырмашылық 

рұқсат етілетін нормадан асып кетсе, онда соңғы нәижеге бақылау анықтамасы 

нәтижесін алады.  

Бүлінген немесе зақымданған дәндердің құрамын есептеу 3-қосымшада 

көрсетілген 

Зиянды қоспалардың құрамын анықтау. 

Ірі шөпшар қоспасынан айырылған орташа үлгіден келесі өлшенділерді 

бөледі: 
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500 г – қастауышты (спорынья), угрицаны, түрлі-түсті қоянбедені, 

жатаған укекірені, кәдімгі ақмияны, улы термопсисті, түкжемісті сүйелжазарды 

және ақбас триходесманы анықтау үшін; 

200 г – қыздырма үйбидайықты анықтау үшін; 

200 г – қаракүйені анықтау үшін (арпадан басқа, бидай, қарабидай және 

басқа да дақылдар); 

500 г арпа – қаракүйені анықтау үшін.  

 

6-кесте. Бүлінген немесе зақымданған дәндерді бақылау анықтамасы 

кезіндегі рұқсат етілетін айырмашылық.  

 
Бүлінген немесе 

зақымданған дәндердің 

құрамы, % 

Рұқсат етілетін айырмашылық, % 

Бидай  Тары  Асбұршақ  Арпа, 

қарақұмық 

Жүгері  

0,2 артық емес 0,1 − 0,1 − 0,1 

0,3 артық емес − − − 0,2 − 

0,3-0,5 0,2 0,2 0,2 − 0,2 

0,4-0,5 − − − 0,3 − 

0,6-1,0 0,3 0,4 0,3 0,4 0,3 

1,1-2,0 0,6 0,5 0,6 0,5 0,5 

2,1-3,0 0,6 0,6 0,6 0,6 0,6 

3,1-4,0 0,7 0,7 0,6 0,8 0,7 

4,1-5,0 0,8 0,8 0,7 1,0 0,8 

5,1-6,0 0,9 1,1 0,7 1,2 0,9 

6,1-7,0 1,0 1,4 0,7 1,4 1,0 

7,1-8,0 1,1 1,6 0,8 1,6 1,1 

8,1-9,0 1,1 − 0, − 1,2 

8,1-10,0 − 1,8  − − 

9,1-10,0 − − 1,0 − − 

10,1 және одан да артық − 2,1 1,1 − − 

 

Зиянды қоспаның әрбір түрін құрамын Хв, %, мына формула бойынша 

есептейді: 

 

Хв =
𝑚в∙100

𝑚3
;                                                 (12) 

мұндағы: 

mв. – зиянды қоспаның бөлінген түрінің массасы, г; 

m3– өлшенді массасы, г. 

 

Зиянды қоспаны есептеуді нәтижені дөңгелеутеусіз екінші ондық белгіге 

дейін жүргізеді.  

Ерекше есепке алынатын қоспалар құрамын анықтау.  

Қаракүйелі дәндер құрамын анықтау.  

Қаракүйелі дәндер деп көгерген және былғанған дәндерді есептейді. 

Көгерген дәндерге қаракүйе спораларымен тек қана айдары ластанған бидай 
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дәндерін, ал былғанған дәндерге қаракүйе спораларымен айдарымен қатар 

дәннің беті мен жырашығы ластанған дәндерді жатқызады. 

Астық және шөпшар қоспасынан айырылған өлшендіден массасы 20 г 

өлшендіні бөліп, екінші ондық белгіге дейінгі дәлдікпен өлшейді. Өлшендідегі 

дәндер массасынан липаны қолданусыз қаракүйелі дәндерді бөліп, оларды 

екінші ондық белгіге дейінгі дәлдікпен өлшейді.  

Қаракүйелі дәндер құрамын Хқ, %, мына формула бойынша есептейді: 

 

Хқ =
𝑚қ∙100

20
= 5𝑚қ;                                                 (13) 

мұндағы: 

mқ – массасы 20 г өлшендіден бөлінген қаракүйелі дәндердің массасы, г; 

 

Түйежоңышқа тұқымдары мен жабайы сарымсақтың жуашықтар 

құрамын анықтау.  

Ірі шөпшар қоспасынан айырылған астықтың орташа үлгісінен 500 г 

өлшендіні бөліп және оны бірінші ондық белгіге дейінгі дәлдікпен өлшейді. 

Астық өлшендісін шамамен 100 г бөлікпен (порциями) мөлшері 1,7 х 20 мм 

сопақша саңылаулы елеуіштерде елейді. Елегеннен кейін әрбір бөлікте 

елеуіште қалған және өткен астықты қарайды. Елеуіште қалған астықта жабайы 

сарымсақтың жуашықтарын, ал өткен астықта түйежонышқа тұқымдарын 

қолмен таңдап алып, бөлек есептейді.  

1 кг  дана санымен есептелетін түйежоңышқа тұқымдары мен жабайы 

сарымсақтың жуашықтар құрамын 500 г өлшендіде табылған түйежоңышқа 

тұқымдары мен жабайы сарымсақтың жуашықтар санын 2-ге көбейту жолымен 

есептейді.  

Майда тастар құрамын анықтау. 

Ірі шөпшар қоспасынан айырылған астықтың орташа үлгісінен 500 г 

өлшендіні бөліп және оны бірінші ондық белгіге дейінгі дәлдікпен өлшейді. 

Өлшендіні саңылауның диаметрі 1,5 мм елеуіште елейді. Елеуіште қалған 

астықтан майда тастарды таңдап алып, екінші ондық белгіге дейінгі дәлдікпен 

өлшейді.  

Майда тастар құрамын Хм.т.2, %, мына формула бойынша есептейді: 

 

Хм.т.2 =
𝑚м.т.2∙100

500
=

𝑚м.т.2

5
;                                      (14) 

мұндағы: 

𝑚м.т.2 – массасы 500 г өлшендіден бөлінген майда тастар массасы, г; 

 

Майда тастардың жалпы құрамын Хм.т., % мына формула бойынша 

есептейді:  

 

Хм.т. = Хм.т.1 + Хм.т.2;                                (15) 

мұндағы: 

𝑚м.т.1 – ірі шөпшар қоспасын анықтау кезінде саңылауының диаметрі 6 мм елеуіштен 

бөлінген ірі тастардың құрамы, %; 
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 Дәншіктермен және жапырақ ширатқыш көбелектермен 

зақымданған дәнді бұршақ дақылдар тұқымдарының құрамын анықтау.  

Ірі шөпшар қоспасынан бөлінген астықтың орташа үлгісінен келесі 

өлшенділерді бөледі: 

100 г – асбұршақ, бадана, ноқат, әйкен, бөрібұршақ, сиыржонышқа, ұсақ 

тұқымды және табақшалы жасымық; 

200 г – малазықтық бұршақтар. 

Өлшендіні айқын көрінетін шөпшар қоспасынан қолмен айырады. 

Тұқымдардың қалған массасын бірінші ондық белгіге дейінгі дәлдікпен 

өлшейді. Тұқымдарды зертханалық тақтайшаға жайып, мұқият қарайды. Қарау 

барысында тұқымдар массасынан зақымданудың айқын белгілері бар, бірақ 

зиянкестер жоқ тұқымдарды бөледі: 

- дәншіктері желінген, бос тұқымдарды; 

- беті жапырақ ширатқыш көбелектермен желінген тұқымдарды. 

Бөлінген тұқымдарды екінші ондық белгіге дейінгі дәлдікпен өлшейді. 

Содан кейін бөледі:  

- дән қуысында диаметрі 2-3 мм дөңгелек тесікті өзгешеліктер бар 

асбұршақ, бадана, сиыржонышқа, жасымық және малазықтық бұршақ 

тұқымдарын; 

- қара дақ түріндегі дөңгелек «тесікті» (оның астында дәншіктің 

дернәсілі, қуыршағы немесе қоңызы болуы мүмкін) асбұршақ, бадана, 

сиыржонышқа, жасымық және малазықтық бұршақ тұқымдарын; 

- диаметрі 0,1-0,3 мм болатын шаншылған әлсіз белгілері бар (бұл 

дернәсілдердің кірген тесіктері) бадана тұқымдарын; 

- сығу кезінде бұзылатын, тек қана қабықшасы қалғандай желінген (оның 

астында бадана дәншігінің дернәсілі немесе қоңызы болуы мүмкін) баданалар. 

Осындай белгілері бар бөлінген тұқымдарды ашып, өлі зиынкестері бар 

тұқымдарды өлшейді.  

Көзбен қарау кезінде дәншіктермен және жапырақ ширатқыш 

көбелектермен зақымдану белгілері табылмаған бұршақ тұқымдарын торға 

салады. Тұқымдар салынған торды иод ерітіндісі (1% иодты калий) бар сауытқа 

батырып, 60-90 с ұстайды. Содан кейін тұқымдар салынған торды 0,5% сілті 

ерітіндісіне 30 с апарады. Әрбір жолы ерітіндінің жаңа мөлшерін қолданады. 

Экспозиция аяқталғаннан кейін тұқымдар салынған торды сілті ерітіндісінен 

алып, тұқымдарды 15-20 с бойы сілтіден айыру үшін құбыр суымен жуады.  

Тұқымдарды тордан алып, дернәсілдердің кірген тесіктерін немесе қара 

түске боялатын және айқын көрінетін қабықшаның тесілген жерлерін  

(диаметрі 1-2 мм ұсақ қара дақтар) табу үшін жылдам қарайды. Дақтары бар 

тұқымдарды ашып, өлі зиянкестері бар табылған тұқымдарды өлшейді.  

 Дәншіктермен және жапырақ ширатқыш көбелектермен зақымданған 

тұқымдар құрамын Хд.з., %, мына формула бойынша есептейді: 

 

Хд.з. =
(𝑚1+𝑚2+𝑚3)∙100

𝑚4
;                                                 (16) 

мұндағы: 
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m1 – зиянкестер жоқ зақымданған тұқымдар массасы, г; 

m2 – құрғақ тұқымдарды ашу кезінде табылған өлі зиянкестері бар зақымданған 

тұқымдар массасы, г; 

m2 – өңделген тұқымдарды ашу кезінде табылған өлі зиянкестері бар зақымданған 

тұқымдар массасы, г; 

m4– өлшенді массасы, г. 

 

Шөпшар қоспасының жалпы құрамын анықтау. 

Шөпшар қоспасының жалпы құрамы Хш, %, анықтау нәтижелерінің 

жиынтығы ретінде есептейді:  

- саңылауы 6 мм елеуіште қалған астықтан бөлінген ірі органикалық 

шөпшар қоспасының және айқын көрінетін астық және шөпшар қоспаларын 

анықтауға арналған өлшендіден бөлінген органикалық қоспаның; 

- саңылауы 6 мм елеуіште қалған астықтан бөлінген ірі минералдық 

қоспаның (майда тастардан басқа) және айқын көрінетін астық және шөпшар 

қоспаларын анықтауға арналған өлшендіден бөлінген минералдық қоспаның 

(майда тастардан басқа); 

- саңылауның диаметрі 6 мм елеуіштен бөлінген және массасы 500 г 

өлшендіден бөлінген майда тастардың; 

- саңылауының диаметрі 6 мм елеуіште қалған астықтан бөлінген және 

айқын көрінетін астық және шөпшар қоспаларын анықтауға арналған 

өлшендіден бөлінген арам шөптер және белгілі бір дақылға арналған стандарт 

талаптарына сәйкес шөпшар қоспасына жататын мәдени өсімдіктер 

тұқымдарының; 

- айқын көрінетін астық және шөпшар қоспаларын анықтауға арналған 

өлшендіден және айқын көрінбейтін бүлінген және зақымданған дәндер 

құрамын анықтауға арналған өлшендіден бөлінген үлінген дәндердің; 

- зиянды қоспаны анықтауға арналған стандартпен бекітілген өлшендіден 

бөлінген зиянды қоспаның; 

- белгілі бір дақылға арналған стандартпен бекітілген мөлшерде, шөпшар 

қоспасын анықтау үшін қолданылатын елеуіштен өткен астықтың. 

Астық қоспасының жалпы құрамын анықтау. 

Астық қоспасының жалпы құрамы Хш, %, айқын көрінетін астық 

қоспасының барлық фракцияларын және айқын көрінбейтін бүлінген және 

зақымданған дәндерді анықтау үшін стандартпен бекітілген өлшендіден 

бөлінген зақымданған дәндер фракцияларын анықтау нәтижелерінің жиынтығы 

ретінде есептейді.  

Астық және шөпшар қоспаларының құрамын анықтау барысында 

алынған нәтижелерді астық сапасы туралы құжаттарға қою үшін дөңгелектейді. 

Астық және шөпшар қоспаларының құрамын бақылау анықтамасын бастапқы 

анықтау әдісімен жүргізеді.  

Астық және шөпшар қоспаларын бақылау анықтамасы кезіндегі рұқсат 

етілетін айырмашылық 7-кестеде келтірілген нормалардан аспауы тиіс. 

Егер бастапқы және бақылау анықтамасы нәтижелері арасындағы 

айырмашылық рұқсат етілетін нормадан аспаса, онда астық және шөпшар 

қоспаларын бақылау анықтамасы кезінде талдаудың соңғы нәтижесіне 
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бастапқы анықтаудың нәтижесін алады. Ал егер айырмашылық рұқсат етілетін 

нормадан асып кетсе, онда соңғы нәижеге бақылау анықтамасы нәтижесін 

алады. 

 

7-кесте. Астық және шөпшар қоспаларын бақылау анықтамасы кезіндегі 

рұқсат етілетін айырмашылық.  

 
Астық немесе шөпшар қоспасының құрамы, % Рұқсат етілетін айырмашлық,  

% 

0,5 артық емес 0,2 

0,6-1,0 0,4 

1,1-2,0 0,6 

2,1-3,0 0,8 

3,1-4,0 1,0 

4,1-5,0 1,2 

5,1-6,0 1,4 

6,1-7,0 1,6 

7,1-8,0 1,8 

8,1-9,0 2,0 

9,1-10,0 2,2 

10,1-15,0 3,0 

15,0 жоғары 3,8 

 

Күріште және күріштің қызыл, сарғайған, жасыл жылтырлы, 

глютинді дәндерінде астық және шөпшар қоспаларының құрамын 

анықтау. 

Қызылға тұқымдық және жемістік қабықшалары (гүлдік қабықшаларын 

алғаннан кейін) қызғылт-қоңыр немесе сұр реңнен қызыл реңге ие күріш 

дәндері жатады. Сарғайғанға ядросы сары түсті әртүрлі қарқынды күріш 

дәндері жатады.  

Борлыға бетінің ½ және оданда көп бөлігі борға тән күнгірт түрге ие 

күріш дәндері жатады. Глютиндіге түсі бойынша біртекті, тығыз құрылымды, 

консистенциясы шынылы, кескенде стеарин тәрізді ұнды немесе шынылы 

дақтарсыз күріш дәндері жатады. Борлы және глютинді күріш дәндерін оларды 

иод ерітіндесімен (ерітіндіні медициналық иод тұңбасының 2-3 тамшысын 10-

15 см3 дистилденген немесе қайнаған суға еріту жолымен дайындайды) 

өңдегеннен кейін ие болатын бояуы бойынша айырады: борлы – қара-көк, 

глютинді – қара-қызыл. Күріш астығының сапасын бағалауды жүргізу сызбасы 

4-суретте көрсетілген.  

Күріштегі ірі шөпшар қоспасын анықтау. 

1 г дейінгі дәлдікпен өлшенген күріштің орташа үлгісін саңылауның 

диаметрі 6 мм елеуіште елейді. Елеіште қалып қойған күріштің ірі шөпшар 

қоспасының компоненттерін қол таңдап алады: топырақ түйіршіктерін; 

жапырақ, сабақ бөліктерін; шашақгүлдерді; дәндер алынатын кейбір 

масақтарды; барлық мәдени және арамшөп өсімдіктерінің тұқымдары; ірі 
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тастарды. Компоненттерді күріштің шөпшар қоспасы фракциялары бойынша 

құрастырып, бөлек өлшеп және (1) формула бойынша өлшейді. 

 

 
 

4-сурет. Күріш астығының сапасын бағалауды жүргізу сызбасы 

50г өлшенді 

Саңылауы 2,0х20 мм 

елеуіш 

Саңылауы 2,0 мм 

елеуіш 

Негізгі 

астық 

Астық 

қоспасы 

Шөпшар 

қоспасы 

Шөпшар 

қоспасы 

Шөпшар 

қоспасы 

Астық 

қоспасы 

Негізгі 

астық 

Негігі астық 

Типтік құрамын 

анықтау үшін 20 г 

Қабықшалығын 

анықтау үшін 10 г 

Қабықшалығын 

анықтау үшін 10 г 

 

Астықты қауыздау Астықты қауыздау 

Шынылықты 

анықтау үшін 

50 дән 

Кеуектілікті 

анықтау үшін 

100 дән 

Шынылықты 

анықтау үшін 

50 дән 

Кеуектілікті 

анықтау үшін 

100 дән 

Қызыл, глютинді, 

бүлінген, жасыл, 

жылтырлы дәндер 

Қызыл, глютинді, 

бүлінген, жасыл, 

жылтырлы дәндер 

Тегістелген дәндер Тегістелген дәндер 

Сарғайған және 

борлы дәндер 

Сарғайған және 

борлы дәндер 
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Күріштегі айқын көрінетін астық және шөпшар қоспаларын анықтау. 

Ірі шөпшар қоспасынан айырылған күріштің орташа үлгісінен массасы 50 

г өлшендіні бөліп, бірінші ондық бөлгіге дейінгі дәлдікпен өлшейді. Өлшендіні 

саңылауының диаметрі 2,0 мм елеуіште минутына 110-120 қозғалыспен з минут 

бойы елейді. Саңылауының диаметрі 2,0 мм елеуіште қалған астықтан күріштің 

айқын көрінетін астық және шөпшар қоспаларын бөліп, оларды фракциялар 

бойынша топтап және екінші ондық белгіге дейінгі дәлдікпен өлшейді. 

Күріштің айқын көрінетін астық және шөпшар қоспалары 

фракцияларының құрамын Хш.ф. және Ха.ф. пайызбен (2) және (3) формулалар 

бойынша есептейді.  

Массасы 50 г өлшендіні бөлу кезінде табылған күріштің қабығы алынған 

дәндерінің ішінен қызыл, глютинді, жасыл жылтырлы және күріштің бүлінген 

дәндерін бөліп, оларды екінші ондық белгіге дейінгі дәлдікпен өлшейді.  

Күріштің айқын көрінбейтін бүлінген дәндерінің құрамын, күріштің 

жемістік және тұқымдық қабықшалары қызыл, глютинді және жасыл 

жылтырлы дәндерін анықтау.  

Айқын көрінетін астық және шөпшар қоспаларынан айырылған массасы 

50 г күріш өлшендісінен астықты мұқият араластырғаннан кейін массасы 10 г 

екі өлшенді бөліп, оларды екінші ондық белгіге дейінгі дәлдікпен өлшейді.  

Екі өлшендіні де қауыздауышта опырады, сонымен қатар қауыздаудан 

кейін өлшендіде қалған қауызданбаған дәндерді қолмен опырады. Өлшендідегі 

күріштің қабығы алынған дәндерін қайтадан екінші ондық белгіге дейінгі 

дәлдікпен өлшейді.  

Қабығы алынған дәндердің ішінен көзбен қарау жолымен бүлінген 

дәндерді (күрішке арналған стандартта көрсетілген сипаттамаға сәйкес) және 

күріштің қызыл, глютинді, жасыл жылтырлы дәндерін бөліп, екінші ондық 

белгіге дейінгі дәлдікпен бөлек өлшейді.  

Қызыл, глютинді, жасыл жылтырлы дәндердің құрамын Хк2
, %, мына 

формула бойынша есептейді: 

 

Хк2
=

𝑚к2∙100

𝑚1
;                                      (17) 

мұндағы: 

𝑚к2
 – өлшендінің қабығы алынған дәндерінің ішінен бөлінген қызыл, глютинді немесе 

жасыл жылтырлы дәндерінің массасы, г; 

m1 – 50 г өлшендідегі қабығы алынған дәндерінің массасы, г; 

 

Егер екеуінің арасындағы айырмашылық 8-кестеде келтірілген рұқсат 

етілетін нормалардан аспаса, онда талдаудың соңғы нәтижесіне Х̅к2
, екі 

паралелді анықтау нәтижелерінің орташа арифметикалық мәннін алады.  

Егер айырмашылық бектілген нормадан асып кетсе, онда анықтауды 

қайталайды.  

Қызыл, глютинді, жасыл жылтырлы дәндердің жалпы құрамын Хк, %, 

мына формула бойынша есептейді: 
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Хк =
𝑚к1 ∙100

𝑚
+ Х̅к2

;                                      (18) 

мұндағы: 

𝑚к1
 – массасы 50 г өлшендідегі қабығы алынған дәндерден бөлінген қызыл, глютинді, 

жасыл жылтырлы дәндердің массасы, г; 

m – массасы 50 г өлшендіден айқын көрінетін астық және шөпшар қоспаларын 

бөлгеннен кейін қалған күріш дәндерінің массасы, г; 

 

8-кесте. Қызыл, глютинді және жасыл жылтырлы дәндердің құрамын екі 

паралелді анықтау кезіндегі рұқсат етілетін айырмашылық.  

 
Күріштің астық және 

шөпшар қоспаларының 

құрамы, соның ішінде 

бүлінген, борлы, қызыл, 

сарғайған, глютинді және 

жасыл жылтырлы дәндер, % 

Рұқсат етілетін айырмашылық, % 

күріштің бүлінген 

дәндерін паралелді 

және бақылау 

анықтамасы 

кезінде 

күріштің борлы және сарғайған 

дәндерін паралелді және бақылау 

анықтамасы кезінде, сонымен қатар 

астық және шөпшар қоспасын, қызыл, 

глютинді және жасыл жылтырлы 

дәндерін бақылау анықтамасы кезінде 

0,3 артық емес 0,2 − 

0,4-0,5 0,3 − 

0,5артық емес  0,2 

0,6-1,0 0,4 0,4 

1,1-2,0 0,5 0,6 

2,1-3,0 0,6 0,8 

3,1-4,0 0,8 1,0 

4,1-5,0 1,0 1,2 

5,1-6,0 1,2 1,4 

6,1-7,0 1,4 1,6 

7,1-8,0 1,6 1,8 

8,1-9,0 − 2,0 

9,1-10,0 − 2,2 

 

Бүлінген дәндер құрамын Хб2
, %, мына формула бойынша есептейді: 

 

Хб2
=

𝑚б2∙100∙𝑚

50𝑚1
=

2𝑚б2∙ 𝑚

𝑚1
;                                      (19) 

мұндағы: 

𝑚б2
 – массасы 10 г өлшендідегі қабығы алынған дәндерден бөлінген бүлінген 

дәндерінің массасы, г; 

m1 – массаы 10 г өлшендідегі қабығы алынған дәндердің массасы, г; 

m – массасы 50 г өлшендіден айқын көрінетін астық және шөпшар қоспаларын 

бөлгеннен кейін қалған күріш дәндерінің массасы, г; 

 

Егер екеуінің арасындағы айырмашылық 8-кестеде келтірілген рұқсат 

етілетін нормалардан аспаса, онда талдаудың соңғы нәтижесіне Х̅к2
, екі 

паралелді анықтау нәтижелерінің орташа арифметикалық мәннін алады.  

Күріштің бүлінген дәндерінің жалпы құрамын Хб, % мына формула 

бойынша есептейді:  
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Хб =
𝑚б1∙100

50
+ Х̅б2

= 2 𝑚б1
+ Х̅б2

;                              (20) 

мұндағы: 

𝑚б1
 – 50 г өлшендідегі қабығы алынған дәндерден бөлінген бүлінген дәндердің 

массасы, г; 

 

Күріштің сарғайған және борлы дәндер құрамын анықтау. 

Қызыл, глютинді және жасыл жылтырлы дәндерінің бөлінген 

фракцияларымен бірге күріштің қабығы алынған дәндерінің әрбір екі 

өлшендісін тегістейді, содан кейін дән түйіршіктерін (мучка) елеу үшін 

саңылауы 1,5 мм елеуіште елейді. Елеуіште қалған астықты өлшеп, бүтін және 

ұнтақ сарғайған ядроны, бүтін және ұнтақ борлы ядроны бөледі. Бөлінген 

сарғайған және борлы ядроны бөлек өлшейді.  

Негізгі астыққа жататын күріштің сарғайған дәндерінің құрамын Хс %, 

мына формула бойынша есептейді: 

 

Хс =
𝑚с∙100

𝑚2
;                                      (21) 

мұндағы: 

mc – тегістелген күріш өлшендісінен бөлінген бүтін және ұнтақ күріштің сарғайған 

ядроларының массасы, г; 

m2 – дән түйіршіктерін елегеннен кейін күріштің тегістелген ядроларының массасы, г; 

 

Егер екеуінің арасындағы айырмашылық 8-кестеде келтірілген рұқсат 

етілетін нормалардан аспаса, онда талдаудың соңғы нәтижесіне Х̅к2
, екі 

паралелді анықтау нәтижелерінің орташа арифметикалық мәннін алады.  

Егер айырмашылық бектілген нормадан асып кетсе, онда анықтауды 

қайталайды. 

Күріштің борлы дәндерінің құрамын Хб, %, мына формула бойынша 

есептейді: 

 

Хб =
𝑚б∙100∙𝑚

50𝑚2
=

2𝑚б∙ 𝑚

𝑚2
;                                      (22) 

мұндағы: 

mб – тегістелген күріш өлшендісінен бөлінген бүтін және ұнтақ күріштің борлы 

ядроларының массасы, г; 

m – массасы 50 г өлшендіден айқын көрінетін астық және шөпшар қоспаларын 

бөлгеннен кейін қалған күріш дәндерінің массасы, г; 

m2 – дән түйіршіктерін елегеннен кейін күріштің тегістелген ядроларының массасы, г; 

Егер екеуінің арасындағы айырмашылық 8-кестеде келтірілген рұқсат 

етілетін нормалардан аспаса, онда талдаудың соңғы нәтижесіне Х̅к2
, екі 

паралелді анықтау нәтижелерінің орташа арифметикалық мәннін алады.  

Егер айырмашылық бектілген нормадан асып кетсе, онда анықтауды 

қайталайды. Күріштің бүлінген, борлы, қызыл және сарғайған дәндерін есептеу 

4-қосымшада көрсетілген. 
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Күріштің астық және шөпшар қоспаларының жалпы құрамын жоғарыда 

көрсетілген талаптарға сәйкес анықтайды.  

Егер бастапқы және бақылау анықтамасы нәтижелері арасындағы 

айырмашылық рұқсат етілетін нормадан аспаса, онда бақылау анықтамасы 

кезінде талдаудың соңғы нәтижесіне бастапқы анықтаудың нәтижесін алады. 

Ал егер айырмашылық рұқсат етілетін нормадан асып кетсе, онда соңғы 

нәижеге бақылау анықтамасы нәтижесін алады. Рұқсат етілген айырмашылық 

нормаларын қолдану 5-қосымшада көрсетілген. 

Қандала-тасбақамен зақымданған бидай дәндерін анықтау.  

Айқын көрінетін астық және шөпшар қоспасынан айырылған массасы 50 

г бидай өлшендісінен әрбіреуінің массасы 10 г екі өлшендіні бөліп, екінші 

ондық белгіге дейінгі дәлдікпен өлшейді.  

Астықты талдау тақтайшасына жайып, лупаның көмегімен мұқият 

қарайды. Қарау барысында бөліп шығарады: 

- дән массасынан беттерінде қара нүкте түріндегі шаншылған іздері бар 

дәндерді (оның айналасында дөңгелек пішінді ашық-сары дақтар қалыптасады); 

- беттерінде дәл осындай дақтары бар, оның шеттері жапырылған немесе 

шаншылған іздері жоқ әжімденген дәндерді; 

- ұрықтарында дәл осындай дақтары бар, жапырылмаған немесе 

әжімденбеген және шаншылған іздері жоқ дәндерді. 

Қаңдаламен зақымданған дәндердің барлық жағдайында дақ астындағы 

консистенциясы борпылдақ немесе ұнды. Ұрық маңында орналаспаған сары 

дақтары бар, шаншылған іздері жоқ, жапырылмаған, дақтың маңы 

әжімденбеген бидай дәндері қандала-тасбақамен зақымданбаған болып 

саналады.  

Өлшендіде табылған қандала-тасбақамен зақымданған дәндерді екінші 

ондық белгіге дейінгі дәлдікпен өлшейді.  

Қандала-тасбақамен зақымданған дәндердің құрамын Хқ, %, мына 

формула бойынша есептейді: 

 

Хқ1
немесе Хқ2

=
𝑚қ1(𝑚қ2)∙100

10
= 10𝑚қ1

(𝑚қ2
);                   (23) 

мұндағы: 

𝑚қ1
 немесе 𝑚қ2

 – массасы 10 г өлшендідегі қандала-тасбақамен зақымданған дәндер 

массасы,г; 

 

Егер екеуінің арасындағы айырмашылық 9-кестеде келтірілген рұқсат 

етілетін нормалардан аспаса, онда талдаудың соңғы нәтижесіне екі паралелді 

анықтау нәтижелерінің орташа арифметикалық мәннін алады.  

Егер бастапқы және бақылау анықтамасы нәтижелері арасындағы 

айырмашылық рұқсат етілетін нормадан аспаса, онда бақылау анықтамасы 

кезінде талдаудың соңғы нәтижесіне бастапқы анықтаудың нәтижесін алады. 

Ал егер айырмашылық рұқсат етілетін нормадан асып кетсе, онда соңғы 

нәижеге бақылау анықтамасы нәтижесін алады. 
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9-кесте. Қандала-тасбақамен зақымданған дәндердің құрамын екі 

паралелді анықтау кезіндегі рұқсат етілетін айырмашылық.  

 
Қандала-тасбақамен зақымданаған 

дәндердің құрамы, % 

Паралелді және бақылау анықтамасы кезіндегі 

рұқсат етілетін айырмашылық, % 

5,0 артық емес 0,5 

5,0 және одан артық 1,0 

 

Ұсақ дәндер (тұқымдар) құрамын және ірілігін анықтау. 

Ірі шөпшар қоспасынан айырылған астықтың орташа үлгісінен келесі 

өлшенділерді бөледі: 

50 г – бидай, қарабидай, арпа (соның ішінде сыра ашытуға арналған 

арпа), қарақұмық, сұлы, шайжүгері, уыт; 

100 г – жүгері, асбұршақ, табақшалы жасымық; 

200 г – малазықтық бұршақтар. 

Өлшенділерді бірінші ондық белгіге дейінгі дәлдікпен өлшейді.  

Өлшендіні зертханалық елеуіштер кешенінде елейді: шөпшар қоспасына 

жатқызылатын өткен астықтарды бөлуге арналған елеуіш, поддон; ұсақ 

дәндерді анықтауға арналған елеуіш; ірілігін анықтауға арналған елеуіш. 

Елеуіштердің мөлшері 5-кестеде көрсетілген.   

Ірілігін анықтау үшін орнатылған елеуіште қалған астықтан және ұсақ 

дәндерді анықтауға үшін орнатылған елеуіштен өткен астықтан астық және 

шөпшар қоспаларын қолмен айырып, тазартылған астықты екінші ондық 

белгіге дейінгі дәлдікпен өлшейді.  

Ұсақ дәндер (тұқымдар) құрамын және ірілікті Хұ, %, мына формула 

бойынша есептейді: 

 

Хұ =
𝑚ұ∙100

𝑚1
;                                      (24) 

мұндағы: 

mұ – ұсақ дәндер (тұқымдар) фракциясының массасы немесе ірілікті анықтау үшін 

орнатылған елеуіште қалған астықтың (тұқымдардың) массасы, г; 

m1 – өлшендіден астық және шөпшар қоспаларын бөлгеннен кейін қалған астықтың 

(тұқымдардың) массасы, г; 

 

Есептеуді екінші ондық белгіге дейін, әрі қарай нәтижені бірінші ондық 

белгіге дейін дөңгелектеумен жүргізеді. Ұсақ дәндерді бақылау анықтамасы 

кезіндегі рұқсат етілетін айырмашылық 10-кестеде келтірілген.  

Астықтың іріліген бақылау анықтамасы кезіндегі рұқсат етілетін 

айырмашылық 3,0% құрайды.  

Егер бастапқы және бақылау анықтамасы нәтижелері арасындағы 

айырмашылық рұқсат етілетін нормадан аспаса, онда ұсақ дәндер мен астықтың 

ірілігін бақылау анықтамасы кезінде талдаудың соңғы нәтижесіне бастапқы 

анықтаудың нәтижесін алады. Ал егер айырмашылық рұқсат етілетін нормадан 

асып кетсе, онда соңғы нәижеге бақылау анықтамасы нәтижесін алады.  

Ұсақ дәндерді есептеу мысалы 6-қосымшада көрсетілген. 
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10-кесте. Ұсақ дәндерді бақылау анықтамасы кезіндегі рұқсат етілетін 

айырмашылық.  

 
Ұсақ дәндердің құрамы, % Рұқсат етілетін айырмашылық, % 

5,0 артық емес 1,0 

5,1-10,0 1,5 

10,1-20,0 2,0 

20,1-30,0 2,5 

30,0 жоғары 3,0 

 

 Астықтағы металлмагнит қоспасының құрамын анықтау. 

Ірі шөпшар қоспасынан айырылған орташа үлгіден массасы 1000 г 

өлшендіні бөліп, оны бірінші ондық белгіге дейінгі дәлдікпен өлшейді.  

Өлшендіні қалыңдығы 0,5 см артық емес қабатпен бірқалықты жаяды. 

Магниттің аяқтарын көлденең, ұзына бойы астықтың үстінен баяу жүргізеді, 

магниттің аяқтары астықтың барлық қалыңдығынан өтуі қажет. 

Магнитпен өңдегеннен кейін магнитке жабысып қалған барлық 

металлмагниттік бөліктерді шыны-аяққа салады. Астықты жина, араластырып 

және қайтадан 0,5 см артық емес қабатпен бірқалықты жаяды. Содан кейін 

магниттің көмегімен өлшенді массасына металлмагниттік бөліктерді бөліп 

шығаруды қайтадан жүргізеді. Магнитке жабысып қалған бөліктерді сол шыны-

аяққа салады. Шыны-аяқтағы металлмагниттік қоспаны төртінші ондық белгіге 

дейінгі дәлдікпен өлшейді.  

Металмагнттік қоспаның құрамын төртінші ондық белгіге дейін, әрі 

қарай нәтижені үшінші ондық белгіге дейін дөңгелектеумен есептейді және 1 кг 

астықтағы миллиграммен өрнектейді [4]. 

 

Бақылау сұрақтары: 

1. Ластану түсінігі 

2. Негізгі астық түсінігі 

3. Астық қоспасы 

4. Шөпшар қоспасы   

5. Ірі шөпшар қоспасының құрамын анықтау 

6. Айқын көрінетін астық және шөпшар қоспаларының құрамын анықтау 

7. Айқын көрінбейтін бүлінген және зақымданған дәндер құрамын 

анықтау 

8. Зиянды қоспалардың құрамын анықтау 

9. Ерекше есепке алынатын қоспалар құрамын анықтау 

10. Дәншіктермен және жапырақ ширатқыш көбелектермен зақымданған 

дәнді бұршақ дақылдар тұқымдарының құрамын анықтау 

11. Шөпшар қоспасының жалпы құрамын анықтау 

12. Астық қоспасының жалпы құрамын анықтау 

13. Күріште және күріштің қызыл, сарғайған, жасыл жылтырлы, глютинді 

дәндерінде астық және шөпшар қоспаларының құрамын анықтау 

14. Қандала-тасбақамен зақымданған бидай дәндерін анықтау 
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15. Ұсақ дәндер құрамын және ірілігін анықтау 

16. Астықтағы металлмагнит қоспасының құрамын анықтау 

 

 

4-ТАҚЫРЫП. АСТЫҚТЫҢ ЫЛҒАЛДЫЛЫҒЫН АНЫҚТАУ 

ӘДІСТЕРІ 

 

Астық ылғалдылығы 

Ылғалдылық астық сапасының көрсеткіші ретінде екі мәнге ие: 

экономикалық және технологиялық. Астықта су емес, құрғақ заттар 

бағаланады. Сондықтан су құрамына талаптар орнату қажет.  

Астық бойынша есеп айырысуға ылғалдылықтың базистік нормасы 

алынған, сондықтан осыған байланысты астық массасына төленетін ақы көлемі 

өзгереді. Жоғары ылғалдылықпен сатып алынған астық кептірілуі тиіс, әйтпесе 

оны өңдеу және сақтау мүмкін емес.   

Ылғалдылықтың технологиялық мәні өте үлкен. Құрғақ күйде болатын 

астық массаларын сақтау кезінде көп шығын кетпейді. Астықты өңдеу үшін де 

белгілі бір ылғал қажет. Дәнді және дәнді бұршақ дақылдары үшін – 14-16%, ал 

майлы дақылдар үшін бұдан да төмен.  

Жоғары ылғалдылықта көптеген өнімдерді шығару мүмкін емес. Астыққа 

арналған стандарттарда ылғалдылық төрт жағдайға бөлінген: құрғақ; орташа 

құрғақ; ылғалды; дымқыл. 

Құрғақ астық жақсы сақталынады. Оны 30 м артық үймемен сақтайды. 

Бұндай астықта су гидрофильді каллойдтармен мықты байланысқан және зат 

алмасу реакцияларына қатыспайды. Осыған байланысты дәнде 

микроағзалардың дамуы ешқандай жағдай жасалмаған. Бұндай астықты ұнға 

өңду үшін 15,5 -16% дейін ылғалдандырады.  

Орташа құрғақтық жағдайы дәнде кішкене бос судың пайда болуымен 

сипатталады. Бос су пайда болатын деңгейді сындарлы ылғалдылық 

(критическая влажность)  деп атайды. Мұндай ылғалдылық кезінде астықтың 

демалу белсенділігі жоғарлайды және белсенді микроағзалардың дамуына 

мүмкіндік туады.  

Астықтың ылғалдылығын анықтау әдісінің мәні бекітілген параметрлер 

кезінде (температура, кептіру ұзақтығы және оның салмағының кемуін 

анықтау) ұсақталған астық өлшендісін  ауа-жылулық шкафында құрғатуға 

негізделген. 

Ауа-жылулық әдісті астық қабылдау және қайта өңдеу кәсіпорындарында 

орташа ауысымды және орташа тәуліктің үлгілерде, қабылдау, жіберу және 

тиеу, сондай-ақ бақылау анықтамалары кезінде астықтың ылғалдылығын 

анықтауда қолданады [2]. 

Үлгі алуды 1-тақырыпта көрсетілген тәртіп бойынша жүргізеді. 

 

Аспаптар, материалдар және реактивтер: 

Кептіру камерасының қыздыру температурасы 150°С-ге дейін, 

термореттегіші бар, кептірудің жұмыс аймағында 100-140°С  температурасын 
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қамтамасыз ететін және қолдайтын, ауытқуы ±2°С, СЭШ-3М электрлік кептіру 

шкафы. Кептіру шкафы қуат көзінің кернеуінің рұқсат етілген ауытқулары 

(220−33
+22) В нақтылыдан аспауы тиіс. Жоғары ауытқулар болғанда, кез келген 

типті, қуаты 2000 В·А–ден кем емес айнымалы ток кернеуінің 

тұрақтандырғышын қолданған жөн. 

АУО типті алдын ала кептіруден кейін астық үлгілерін жылдам 

салқындатуға арналған аспап. 

Электрлік ылғал өлшеуіштер. 

Рұқсат етілген өлшеу қателігі ±0,01 г жалпы бағыттағы зертханалық 

таразылар.  

Рұқсат етілген өлшеу қателігі ±1 г жалпы бағыттағы зертханалық 

таразылар.  

Зертханалық рассев. 

Астықты ірілігі бойынша ұсақтауды қамтамасыз ететін, ЛЗМ немесе 

басқа типті зертханалық диірмен. 

ДСК типті жүгері собығының сабақтарын ұсақтауға арналған 

зертханалық ұнтақтағыш. 

Электртүйіспелі сынапты шыны термометр. 

Қақпақтарының биіктігі 20 мм және диаметрі 48 мм металл бюкстар. 

Тор саңылауының мөлшері 0,45 мм, биіктігі 15 мм және диаметрі 77 мм, 

торлы түпшесі және қақпағы (торлы) бар бюкстар. 

Эксикаторлар. 

Дөңгелек саңылауларының диаметрі 5,0 мм, тор төсемеден жасалған 

елеуіш (1-50 төсеме). 

№1 және 08 елеуіштер. 

Эксикаторға арналған фарфор ендірмелер (вставки). 

Үлгілерге арналған қалақша (совок). 

Сигналдық сағат. 

Механикалық секунд өлшегіш. 

Тигельді қысқыштар (щипцы). 

Сыйымдылығы 1000 см3 банкілер. 

Техникалық вазелин. 

Хлорлы кальций немесе күкірт қышқылы және басқа да құрғатқыштар 

(тығыздығы 1,84 г/см3 кем емес). Жұмыс ұзақтығына байланысты, бірақ айына 

бір реттен кем емес, хлорлы кальцийды фарфор шыныаяқта аморфты массаға 

айналғанға дейін қатты қыздырады. Күкірт қышқылын қолданған кезде оның 

тығыздығын тексереді (егер тығыздығы 1,84 г/см3 кем болғанда, оны 

алмастырады). 

Көрсетілген техникалық сипаттамалардан төмен емес басқа аспаптарды, 

материалдарды және реактивтерді пайдалануға рұқсат етіледі. 

 

Сынауға дайындау. 

Орташа үлгіден салмағы (300±10) г өлшендіні бөледі. Бөлінген астықты 

тығыз жабылатын ыдысқа, оны көлемінің үштен екі бөлігін толтырып, 

орналастырады. Қалыпты зертханалық шарттағы (20±5)°С температурадан 



 40 

төмен температураға ие астықты, жабық ыдыста қоршаған орта 

температурасына дейін ұстайды. 

Мұқият жуылған және кептірілген эксикатордың түбіне қатты 

қыздырылған хлорлы кальцийді немесе басқа құрғатқышты салады. Жонып 

тегістелген эксикатордың шеттерін вазелиннің жұқа қабатымен сылайды.  

Жаңа бюкстарды кептіру шкафында 60 минут аралығында кептіреді және 

толық салқындау үшін эксикаторға орналастырады. 

Пайдаланылған бюкстар да эксикаторда сақталуы тиіс. 

Бөлінген астықта ылғалдылықты, әдіс нұсқасын таңдау және кептіру 

ұзақтығын орнату үшін электрлік ылғал өлшеуіштердің көмегімен анықтайды. 

Ылғалдылығы 17%-ға дейінгі астық үшін анықтауды алдын ала кептірусіз 

жүргізеді. Ылғалдылығы 17%-дан жоғары астық үшін анықтауды қалатын 

ылғалдылық 9-17% шегіне дейін алдын ала кептірумен жүргізеді. Сұлы және 

жүгері астықтары үшін алдын ала кептіруді ылғалдылығы 15,5%-дан жоғары 

болғанда жүргізеді. 

 

Сынауды жүргізу. 

Сынау алдында астықты әр түрлі бағытта және жазықтықта ыдысты қағу 

арқылы мұқият араластырады. 

Алдын ала кептіру арқылы ылғалдылықты анықтау. 

Ылғалдылықты анықтау үшін алдын ала дайындалған астықтан әр түрлі 

орындардан салмағы 20,00 г астық өлшендісін қалақшамен жинап,  кептірілген 

және өлшенген тор бюкске салады. Бюксты жабады және өлшейді.  

Астықты кептіру алдында кептіру шкафын 110°С температурасына дейін 

қыздырады. 

Астық өлшенділері бар бюкстерді 110°С температурасындағы кептіру 

шкафына орналастырып, 105°С-де кептіреді, сол үшін термометрдің 

қозғалмалы түйіспесін 105°С-ге орнатады. Шкафтың бос ұяшықтарын 

бітеуіштермен жабады. СЭШ-3М камерасында температураны 105°С –ге дейін 

қалпына келтіру ұзақтығы, оған өлшенділері бар бюкстерді енгізгеннен кейін  4 

минуттан аспауы тиіс. Электрлік ылғал өлшеуіштің көмегімен алдын ала 

анықталған ылғалдылыққа байланысты астық өлшенділерін кептіру ұзақтығын 

11-кесте бойынша орнатады. 

Алдын ала кептіру аяқталғаннан кейін астық салынған бюкстерді алып 

шығады және АУО типті салқындатқыштың көмегімен 5 минут аралығында 

салқындатады, кейін өлшейді және астықты ұсақтайды. 

СЭШ-3М кептіру шкафын астық салынған бюксты салқындату 

уақытында алдағы жұмысқа келесі түрде дайындайды: 

- түйіспелі термометрдің температурасын 130°С –ге ауыстырады және 

астық өлшендісін ұсақтаудың соңына дейін қосулы қалдырады; 

- кептіру шкафы камерасындағы температура 130°С –ге жеткенде, 

түйіспелі термометрді сөндіреді және шкафты 140°С температураға дейін 

қыздырады. 

Кептірілген және салқындатылған астық өлшендісін торлы бюкстардан 

диірменге ауыстырады және ұсақтайды: бидай, қарабидай, күріш дәні, 



 41 

қарақұмық, тары, ақ жүгері, жүгері, ас бұршақ,  үрме бұршақ, жасымық, 

сиыржонышқа, ноғаттық, әйкен дәндері – 30 с, арпа, сұлы, бөрібұршақ дәндері 

– 60 с. 

 

11-кесте. Электрлік ылғал өлшеуіштің көмегімен алдын ала анықталған 

ылғалдылыққа байланысты астық өлшенділерін кептіру ұзақтығы 

 

Дақылдың атауы 

Кептіру ұзақтығы (СЭШ-3М камерасында 

температураны 105°С –ге дейін қалпына 

келтіргеннен бастап), минут, ылғалдылығы 

кезінде, % 

25-ке дейін 
25-тен 35-ке 

дейін 

35-тен 

жоғары 

Бидай, қарабидай, сұлы, тары, сорго, 

қарақұмық, арпа, күріш астығы 
7 12 30 

Жүгері, үрмебұршақ, асбұршақ, ноқат 15 25 40 

әйкен, сиыржоңышқа, жасымық 15 25 25 

Ескерту. Бастапқы ылғалдылығы әр түрлі бір немесе бірнеше дақылдардың астығын бір 

уақытта алдын ала кептіру кезінде максималды бастапқы ылғалдылығы бар сыналатын астық 

үшін кестеде орнатылған кептіру ұзақтығы жіберіледі. Сонымен қатар бастапқы 

ылғалдылығы 35%-дан жоғары жүгері, үрме бұршақ, асбұршақ, ноғаттықты алдын ала 

кептіру басқа дақылдардан бөлек регламенттелген 40 минут аралығында жүргізіледі. 

 

Тарту ірілігін кезеңді түрде (он күнде бір реттен кем емес)  тегіс бетте 

қағусыз №1 және 08 елеуіштерінде минутына 110-120 айналу қозғалысы 

кезінде 3 минут аралығында немесе зертханалық рассевте айналу жиілігі 180-

200 айн./мин кезінде 5 минут аралығында өлшенділерді елеу арқылы 

бақылайды. Сонымен қатар №1 елеуіште қалатын қалдық 5%-тан аспауы тиіс, 

№08 елеуіштен өтетін астық – 50 % кем емес. Егер реттелетін ірілік қамтамасыз 

етілмесе, тарту ұзақтығын арттыру керек. 

Эксикатордан екі таза кептірілген металл бюкстерді алып шығады және 

екінші ондық белгіге дейінгі нақтылықпен өлшейді. 

Ұсақталған астықты бірден екі металл бюкске салады және әр өлшендінің 

салмағын 5,00 г дейін жеткізеді, содан кейін дәндер бар өлшенген бюкстерді 

жабады және эксикаторға салады. 

Түйіспелі термометрді 130°С температураға ауыстырып, ұнтақталған 

дәндердің өлшендісі салынған бюкстерді тез шкафға орналастырады, сондай-ақ 

алдымен ұяшыққа қақпақты, ал қақпақтың үстіне бюксті қояды. Шкафтың бос 

ұяшықтарын бос бюкстермен толтырады. Жүгеріден басқа, барлық ұсақталған 

дақылдардың дәндерін 40 минут аралығында, ұсақталған жүгері дәнін 60 

минут, жүгерінің сабақтарын – 40 минут аралығында кептіреді, уақыт санағы 

130°С температура орнатылғаннан сәттен бастап жүреді. Кептіру 

экспозияциясы аяқталғаннан кейін ұсақталған дәндері бар бюкстерді шкафтан 

алып шығып, қақпақтармен жабады және шамамен 20 минутқа (бірақ 2 сағаттан 

асырмай), толық салқындағанға дейі эксикаторға салады. Ұсақталған дәндері 

бар салқындатылған бюкстерді екінші ондық белгіге дейінгі нақтылықпен 

өлшейді және есептеулердің соңына дейін эксикаторға орналастырады. 
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Алдын ала кептірусіз ылғалдылықты анықтау 

Ылғалдылықты анықтау үшін алдын ала дайындалған дәндерден салмағы 

20 г өлшендіні бөліп, жоғарыда көрсетілген талаптарға сәйкес ұсақтайды, 

үлгілерді бөледі және құрғатады. 

Собықтағы жүгерінің  ылғалдылығын анықтау 

Жүгерінің ылғалдылығын дәндер мен сабақтары үшін жеке анықтайды. 

Собықтағы жүгерінің (10 собық) орташа үлгісін бастырады, дәндерді 

мұқият араластырып, салмағы 50 г астық өлшендісін бөледі. Ылғалдылығына 

байланысты (электрлік ылғал өлшеуішпен өлшенген) алдын ала кептіру арқылы 

ылғалдылықты анықтау және алдын ала кептірусіз ылғалдылықты анықтау 

талаптарына және режимдеріне сәйкес ылғалдылықтың құрамын анықтайды. 

Жүгерінің сабағы үшін ылғалдылықты анықтау алдын ала кептірусіз 

жүргізіледі. 

Жүгері сабақтарының ылғалдылығын, собықтағы жүгерінің орташа 

үлгісін зертханалық бастыру нәтижесінде алынған он сабақтың үшеуі бойынша 

(әр үшіншісінен кейін алынған) анықтайды. Іріктелген үш сабақты кезек-кезек 

зертханалық ҰСК (Ұнтақтау-сұрыптау кешені) ұнтақтағышта ұсақтайды. Бір 

өткеннен кейінгі тарту, дөңгелек саңылауларының диаметрі 5,0 мм елеуіш 

арқылы өткен бөлшектердің құрамы 40%-дан кем емес ұсақталған сабақ 

массаларын алуды қамтамасыз ету керек. Жүгері сабағын ұсақтауды қолмен 

жүргізуге болады. Ол үшін дәндерден босатылған әр үш сабақтың ұшынан 

ұзындығы 2 см кесектер бойынша кеседі (пышақ немесе арамен)  және оларды 

лақтырып, кейін әр сабақтың қалған бөліктерінен әрқайсының ұзындығы 3 см 

үш кесекті кесіп алады және алдын ала ұсақ бөліктерге кесуден кейін 

ылғалдылықты анықтауға жібереді. 

Ұсақталған сабақтардың өлшендісін бөлу және оларды кептіруді 

жоғарыда көрсетілгендей жүргізеді. 

 

Нәтижелерді өңдеу 

Астықтың және жүгері сабағының ылғалдылығын (Х) алдын ала 

кептірусіз келесі формула бойынша пайызбен есептейді: 

 

Х = 20 (m1 – m2)       (25) 
мұндағы: 

m1 – тартылған астық немесе сабақ өлшендісінің кептіруге дейінгі салмағы, г; 

m2 – тартылған астық немесе сабақ өлшендісінің кептіруден кейінгі салмағы, г. 

 

Есептеу нәтижелерін екінші ондық белгіге дейін жазады. 

Астықтың ылғалдылығын (Х1) алдын ала кептіру арқылы анықтаған кезде 

келесі формула бойынша пайызбен есептейді: 

 

Х1 = 100 – m1 · m2      (26) 
мұндағы: 

m1 – тұтас астық үлгісінің алдын ала кептіруден кейінгі салмағы, г; 

m2 – тартылған астық өлшендісінің кептіруден кейінгі салмағы, г. 
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Формула бойынша аралық есептеулерді төртінші ондық белгіге дейін, ал 

нәтижелерді екінші ондық белгіге дейін жазады. Мысалы, алдын ала кептіруден 

кейінгі тұтас астық өлшендісінің салмағы – 16, 37 г және кептіруден кейінгі 

тартылған астық өлшендісінің салмағы – 4,46г болған кезде, есептелетін 

астықтың ылғалдылығы келесідей болады: 

 

Х1 = 100 – 4,46 х 16,37 = 100 – 73,0102 = 26,99% 

 

Собықтағы жүгерінің ылғалдылығы бөлшекпен белгіленеді, онда 

астықтың ылғалдылығын – алымында, сабақтың ылғалдылығын – бөлімінде 

көрсетеді. Астық және сабақ салмақтық арақатынасы негізінде, собықтағы 

жүгерінің барлық партиясына ылғалдылықты қайта есептеу, мысалы: астықтың 

ылғалдылығы – 20 %, сабақтардың ылғалдылығы – 24% және астық пен 

сабақтардың арақатынасы 77:23 болғанда, собықтағы жүгерінің ылғалдылығы 

тең болады: 

 
(20 х 77)+ (24 х 23)

100
 = 20,92%        

 

Екі параллель анықтау нәтижелерінің рұқсат етілген айырмашылығы 0,2 

% -дан аспауы тиіс. Екі параллель анықтау нәтижелерінің рұқсат етілген 

айырмашылығы асқан кезде, сынауды қайтадан жүргізеді.  

Астықтың ылғалдылығын анықтаудың соңғы нәтижесі екі параллель 

анықтау нәтижелерінің орташа арифметикалық мәніне тең және сапа туралы 

құжатта осы мәнді бірінші ондық белгіге дейін дөңгелектеп, жазады. Астықтың 

сапасы туралы құжаттарда қою үшін алынған талдау нәтижелерін 

дөңгелектеуді келесідей жүргізеді: егер алып тасталынатын сандардың (солдан 

оңға қарай) біріншісі 5-тен төмен болса, онда соңғы сақталатын сан өзгермейді, 

егер 5-ке тең немесе үлкен болса, бір бірлікке өседі. 

Сапа туралы құжаттарда ылғалдылықты анықтау нәтижелерін 

дөңгелектеусіз қояды. Ылғалдылықтың бақылау анықтамасы кезінде бақылау 

және бастапқы анықтаулардың арасындағы рұқсат етілген айырмашылық 

(пайызбен) аспауы тиіс: 

0,5 –дәнді дақылдар үшін (дән түріндегі жүгеріден басқа); 

0,7 – дән түріндегі жүгері және бұршақ дақылдары үшін; 

0,8 – жүгерінің сабақтары үшін. 

Егер ылғалдылықтың бақылау анықтамасы кезінде алынған нәтижелер 

рұқсат етілген айырмашылықтан артық болғанда, ылғалдылықтың бақылау 

анықтамасының нәтижесін соңғы нәтижесі ретінде алады [5]. 

 

Бақылау сұрақтары: 

1. Ылғалдылықты анықтау әдісінің мәні 

2. Алдын ала кептіру арқылы ылғалдылықты анықтау 

3. Алдын ала кептірусіз ылғалдылықты анықтау 

4. Собықтағы жүгерінің  ылғалдылығын анықтау 
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5. Астықтың ылғалдылығын анықтаудың соңғы нәтижесі 

6. Ұсақталған сабақтардың өлшендісін бөлу және оларды кептіруді 

жүргізу тәртібі 

7. Ылғалдылықтың бақылау анықтамасы кезінде бақылау және бастапқы 

анықтаулардың арасындағы рұқсат етілген айырмашылық 

 

 

5-ТАҚЫРЫП. АСТЫҚТЫҢ ЗИЯНКЕСТЕРМЕН ЗАЛАЛДАНУЫН 

ЖӘНЕ ЗАҚЫМДАЛУЫН АНЫҚТАУ ӘДІСТЕРІ 

 

Астық қорларының зиянкестерімен залалдануы 

Астық қорларының зиянкестері ретінде жүздем астам жәндіктер және 

оннан астам кенелер түрлері белгілі. Аталған зиянкестердің әсерінен астық 

массасының сапасы мен салмағының жоғалуы үлкен болады. Сондықтан осы 

зиянкестерді жою және олармен күрес мемлекеттік маңызы бар шараларға 

жатады. Астық сапасына талаптар орнатылатын барлық елдерде астық 

қорларының зиянкестері көрсеткіші міндетті болып саналады.  

Астық массасында әртүрлі жәндіктер мен кенелерді түрлері болуы 

мүмкін. Олар табиғатта да, қоймаларда да болады, ал олардың кейбіреулері 

қоймаларда өзінің тіршілігін жоғалтады.  Біздің елде тараған бірнеше ондаған 

жәндіктердің ішіндегі ең қауіп төндіретін күріштік және қамбалық 

бізтұмсықтар, кішкентай ұңды қоңызы және күрең ұнжегіш. Кенелер 

жәндіктерге қараған өте қауіпті емес.  

Зиянкестермен залалданған астық партиясы мемлекеттік нормалау 

бойынша кондициялық емес деп танылады. Зиянкестердің болуы тіпті 

шектеулік кондициямен (тек қана кенелермен залалданған) де жіберілмейді. 

Астық қабылдау кәсіпорындары зиянкестермен залалданған астықты 

қабылдамайды. Ал кенелермен залалданған астық партияларын сатып алу 

бағасынан төмен бағамен қабылдайды.   

Жәндіктер мен кенелер астықты қырмандарда, қоймаларда, тасымалдау 

құралдарын және астық тазарту машиналарын қолданған кезде залалдайды. 

Қырмандарды өз уақытында залалсыздандыру, былтырғы органикалық 

қалдықтарды жою, жаңа өнімді жинап алудан бұрын астық қоймаларын, 

қапшықтарды және тасымалдау құралдарын дезинфекциялау жаңадан жиналған 

астықтың залалдану мүмкіндігін жояды. Залалдану 1 кг астықтағы тірі 

зиянкестердің саны өрнектеледі. Өлі зиянкестерді шөпшар қоспасына 

жатқызады және залалдануын анықтау кезінде есептемейді.  

Көп таралған зиянкестер бойынша залалдану (1 кг астықтағы саны 

бойынша) дәрежесі орнатылған.  

Кенелер үшін: 

1 дәреже – 1-20 дейін; 

2 дәреже – 20 жоғары; 

3 дәреже – киіз тәрізді.  

Бізтұмсықтар үшін: 

1 дәреже – 5 дейін; 
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2 дәреже – 6 -10 дейін; 

3 дәреже – 10 жоғары. 

Астық сапасының сипаттайтын құжаттарда міндетті түрде залалдану 

көрсетікші көрсетіледі. Егер де үлгіде тірі зиянкестер табылмаса, онда бұл 

жағдай «Залалдану табылмады» деп көрсетіледі. Бұлай көрсетілуінің себебі 

астық партиясының кішкене бөлігін тексерілуіне байланысты. Өйткені оларда 

нақты үлгіге түспеген даналық зиянкестер кездесуі мүмкін. Сонымен қатар 

кейбір зиянкестер (мысалы, қамбалық және күріштік бізтұмсықтар, бұршақтық 

дәншік және дәндік күйе) жасырын түрде сипатталуы мүмкін. Өйткені олардың 

даму фазалары дәннің ішінде өтеді.  

Астықтың сыртқы түрі бойынша ауытқуы оған жетілу немесе сақтау 

кезеңдерінде зиянкестердің әсер етуінен болуы мүмкін. Ол астық сапасының 

төмендеуіне алып келеді. Мысалы, бидай астығының қандаламен зақымдануы 

кезінде оның тек қана сыртқы түрі өзгеріп қоймай, сонымен қатар биологиялық 

қасиеттері және наубайханалық құңдылығы төмендейді. Қандала бидайға 

ерекше әсер етеді.  

Астықты сақтау кезінде белгілі бір астық қорларының зянкестерімен 

жасырын залалдануы да, айқын залалдануы да  мүмкін. Желінген дәндер 

бойынша және кейбір кездерде жасырын залалдану белгілері бойынша осы 

партия сапасы туралы мәлімет алады.  

Астықтың айқын түрде залалдануы астық аралық кеңістікте тірі 

зиянкестердің (дамудың барлық сатысында) болуымен сипатталады.  

Астықтың жасырын түрде залалдануы жеке астықтың ішінде тірі 

зиянкестердің (дамудың барлық сатысында) болуымен сипатталады.  

Астықтың ішінде тірі (залалданған астықтар) немесе өлі зиянкестердің 

болуы немесе болмауы кезінде сыртынан және ішінен жартылай немесе 

толығымен ұрығы, қабықшасы, эндосперм немесе дән жарнағы желінген 

астықтар зиянкестермен зақымдалған астықтар деп аталады. 

 

Үлгі алу әдістері 

Қоймаларда (көлбеу едені бар қоймаларды қоспағанда) және алаңдардан 

нүктелік үлгілерді алады және астық үйіндісінің әр қабаты бойынша жеке 

орташа үлгіні құрастырады. Үйінді биіктігі 1,5 м болғанда нүктелік үлгіні үш 

қабаттан алады: жоғарғы, орташа және төменгі. Үйінді биіктігі 1,5 м-ден төмен 

болғанда – екі қабаттан: жоғарғы және төмен. 

Элеваторларда, силостарды толық тиегенде, үлгілерді әр силостан 

қоймалық бұрғымен жоғарғы қабаттан (шамамен 10 см тереңдікте) және қол 

жетімді тереңдікте ортаңғы қабаттан алады. Силостарда, астықтың төменгі 

қабаттарынан, сондай-ақ егер силос жартылай толған болса, үлгі алуды 

ауыстырылатын астықтың ағынынан жүргізеді. Сонымен қатар үлгілерді 

зиянкестердің жиналуы мүмкін орындардан: астық үйіндісінің ең жоғарғы 

нүктелерінен, ылғалды және шаң басқан, қабаттың жылынуы дәрежесі жоғары 

жерлерден, бағандар, тіреуіштер және қабырғалардың жанынан алады және 

үйіндінің сәйкес қабатынан алынған үлгілерге қосады.  
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Үйіндінің бетінде көбелек құрттарымен оралған дәндердің түйірлері 

болғанда, бұл түйірлерді қолмен іріктеп, орташа үлгіге салады. 

Алынған үлгілерді, жәндіктер мен кенелердің орын ауыстырыуын 

болдырмайтын, нығыз жабылатын ыдыстарға салады [2]. 

 

Аспаптар және реактивтер 

Астықтың айқын түрде залалдануын және зақымдалуын анықтау 

үшін қолданады: 

Зертханалық таразы (өлшеу ауытқуы 0,01 г-нан артық емес). 

Астыққа арналған үлкейткіш әйнек (лупа), 4,5 еселік. 

Диаметрі 1,5 және 2,5 мм дөңгелек саңылауы бар және сыртының 

диаметрі 30 см тор төсемеден жасалған зертханалық елеуіштерді жинағы. 

Астықты елеуге арналған механикаландырылған құрылғы. 

Талдау тақтайшасы (қара және ақ шынысы бар). 

1 немесе 2 минутты құмсағат. 

Термометр. 

Қалақ (шпатель). 

Қалақша (совочек). 

Астықтың жасырын түрде залалдануын және зақымдалуын анықтау 

үшін қолданады: 

Бөлгіш. 

Метал немесе капрон тор. 

Сүзуге арналған қағаз. 

Скальпель немесе жүз (лезвие). 

Секунд өлшеуіш. 

Сыйымдылығы 500 см3 өлшегіш колба. 

Сыйымдылығы 200 және 500 см3 ыдыстар және стақандар. 

Йодты калий 1% ертінідісі. 

Кристалл йод. 

Техникалық күйдіргіш сілті немесе техникалық калий гидрат тотығы 0,5 

% ерітіндісі. 

Калий марганец қышқылы 1% ертіндісі. 

 

Талдауды жүргізу. 

Астықтың жәндіктермен және кенелермен айқын түрде зақымдалуын 

анықтау. Қабат бойынша үлгі алу кезінде талдауды әр қабаттан жеке алынған 

орташа үлгі бойынша жүргізеді және залалдануды зиянкестердің ең көп 

мөлшері анықталған үлгі бойынша орнатады. Көбелек құрттарымен оралған 

астықтың түйірлерін қолмен талдайды. Анықталған зиянкестерді орташа 

үлгідегі зиянкестердің жалпы мөлшеріне қосады.  

Түйірлерді талдағаннан кейін астықтың орташа үлгісін өлшейді, кейін 

саңылауларының диаметрі 1,5 және 2,5 мм елеуіштер жинағы арқылы қолмен 2 

минут аралығында минутына шамамен 120 айналмалы қозғалыс жасап немесе 

механикаландырылған әдіспен, құрылғыға тіркелген сипаттамаға сәйкес елейді. 

Егер астықтың температурасы 5°С-ден төмен болса, қимылдамай қалған 
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жәндіктерді жандандыру үшін елеуіш арқылы алынған қалған астық (сход) 

және өткен астық (проход) 25-30°С температурада 10-20 минут жылытады. 

Саңылауларының диаметрі 2,5 мм елеуіш арқылы қалған астықты талдау 

тақтайшасына орналастырып, жұқа қабатқа тегістейді және қалақтың көмегімен 

талдап, ірі жәндіктердің болуын анықтайды: мавритан қоңызы, үлкен ұн 

қарақоңызы және шайырқұба қарақоңыздар және т.б. 

Саңылауларының диаметрі 2,5 мм елеуіш арқылы өткен астықты талдау 

тақтайшасының ақ шынысына орналастырады, ал саңылауларының диаметрі 

1,5 мм елеуіш арқылы өткен астықты сиретілген қабатпен сеуіп, қара шыныға 

орналастырады; саңылауларының диаметрі 1,5 мм елеуіш арқылы өткен 

астықты үлкейткіш әйнек астында қарайды. Бұл кезде ұсақ зиянкестерді бөледі: 

қамба және күріш бізтұмсықтары, астық үңгіқоңызы, шоқпар мұртты және 

кішкентай ұн қарақоңызы, суринам және қысқа мұртты ұнжемірі, ұзартылған 

және ұн кенесі және т.б. 

Сақтау кезінде астықты зақымдамайтын тірі дала зиянкестерді және өлі 

зиянкестерді шөпшар қоспасына жатқызады және залалдануды анықтау кезінде 

ескермейді. 

 

Нәтижелерді өңдеу. 

Алынған тірі зиянкестердің санын 1 кг астыққа қайта есептейді. 

Астықтың бізтұмсықтармен және кенелермен залалдануын анықтаған кезде, 12-

кестеде келтірілгендей, 1 кг астықта зиянкестердің санына байланысты 

залалдану дәрежесін орнатады. 

 

12-кесте. Залалану дәрежесі 

 

Залалдану дәрежесі 
1 кг астықтағы зиянкестердің саны 

Бізтұмсықтар Кенелер 

І 1-5 1-20 

ІІ 6-10 20-дан жоғары 

ІІІ 10-нан жоғары 
Кенелер киіз тәрізді топтама 

түзеді 

 

Собықтағы жүгерінің залалдануын анықтау 

Жүгері собығында жәндіктермен залалдануын анықтау үшін біріктірілген 

үлгінің әр оныншы собығын мұқият үлкейткіш әйнекпен қарайды. Жүгері 

собығының кенелермен залалдануын анықтау үшін біріктірілген үлгіден он 

собықты алып, қара шынының үстіне бір біріне (жұппен) ақырын соғып, кейін 

шынының бетін үлкейткіш әйнектің көмегімен кенелердің болуына бақылайды. 

Жәндіктер мен кенелер анықталған кезде олардың санын орнатады. 

Астықтың жасырын түрде зиянкестермен залалдануын анықтау 

Астықтың жасырын түрде зиянкестермен залалдануын дәндерді бөлу 

немесе «шағын сынамаларды» бояу әдісімен анықтайды. 

Дәндерді бөлу әдісімен залалдануды, орташа үлгіден бөлінген, салмағы 

шамамен 50 г өлшенді бойынша анықтайды. Өлшендіден кез келген 50 тұтас 
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дәндерді алады және дәннің ізі бойынша қалақшаның ұшымен бөледі. Бөлінген 

дәндерді үлкейткіш әйнек астында қарап, әр түрлі даму сатысындағы тірі 

жәндіктерді санайды. 

«Шағын сынамаларды» бояу әдісімен залалдануды, салмағы шамамен 50 

г өлшенді бойынша анықтайды. Өлшендіден кез келген 250 тұтас дәндерді 

алады және оларды торда температурасы шамамен 30°С су құйылған ыдысқа 1 

минутқа салады. Дән ісіне бастайды, сол уақытта «шағын сынамалардың» 

көлемі де өседі. Кейін дәндер салынған торды жаңа дайындалған 1%-ды 

марганец қышқылды калий ерітіндісіне (1л суға 10г КмnO4) 20-30 с енгізеді. 

Бұл кезде тек «шағын сынамалар» ғана емес, сондай-ақ астықтың зақымдалған 

беттері де боялады. 

Дән бетіндегі бояудың артық мөлшерін, астық салынған торды салқын 

суға салу арқылы жояды. 20-30 с аралығында боялған астықты суға салғанда 

қалыпты түсі оралып, залалданған дәндерде дөңес «шағын сынамалардың» 

күңгірт түсі сақталады. 

Судан алынған дәндерді сүзгіш қағаздың үстінде тез қарайды. 

Залалданған дәндерді санауды дәндердің кеуіп қалуын болдырмай, тез арада 

жасау қажет, себебі «шағын сынамалардың» бояуы көрінбей кетеді. 

Залалданған дәндер, бізтұмсық ұрғашысы жұмыртқалаудан кейін 

қалдырған, өлшемі шамамен 0,5 мм дөңгелек дөңес дақтармен сипатталады. 

Залалданған дәндерге жатпайды: өзімен бізтұмсықтардың тамақтану 

орнын құрайтын, қарқынды боялған шеттері мен ақшыл ортаға ие дөңгелек 

дақтары бар, астықтың механикалық зақымдалу орындарында дұрыс емес 

пішінді дақтары бар дәндер.  

Залалданған дәндерді кеседі және тірі балаңқұрттар, дернәсілдер немесе 

бізтұмсықтар қоңызының санын есептейді. 

Нәтижелерді өңдеу. 

Жасырын түрде залалданған дәндердің құрамын пайызбен (Х) келесі 

формуламен есептейді: 

 

Х3= 
𝑛3

𝑛
∙ 100        (27) 

мұндағы:  

n3 – залалданған дәндердің саны, дана; n – талдауға алынған дәндердің саны, дана. 

Нәтижелерді өңдеу 

Алынған анықтау нәтижелерін дөңгелектеуті келесі түрде жүргізеді: 

Егер алып тасталынатын сандардың (солдан оңға қарай) біріншісі 5-тен 

төмен болса, онда соңғы сақталатын сан өзгермейді, егер 5-ке тең немесе үлкен 

болса, бір бірлікке өседі. Талдау карточкаларында анықтау нәтижелерін 

өлшенді де, пайыздық та қатынаста дөңгелектемейді. 

Анықтау нәтижелерін сапа туралы құжаттарда келесі түрде көрсетеді: 

астықта кенелер мен бізтұмсықтар болғанда – залалдану дәрежесі; астықта 

басқа жәндіктер (қарақоңыз, ұнжемір және т.б.) болғанда – 1 кг астықтағы 

зиянкестердің саны және түрі; астықтың жасырын залалдануы анықталған кезде 

– «жасырын залалдану ...%» тұтас сандармен; дәнді-бұршақ дақылдардың 

залалданған және зақымдалған дәндері болғанда – астық қоспасының ішіндегі 
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зақымдалған тұқымдардың пайызы, сондай-ақ тірі және өлі зиянкестері бар 

тұқымдардың пайызын көрсету арқылы. Сонымен қатар, зақымдалған 

дәндердің пайызы көрсетіледі (пайыздың оныншы бөлігіне дейін); қандала-

тасбақамен зақымдалған дәндердің құрамы – пайыздың оныншы бөлігіне дейін 

[6]. 

 

Бақылау сұрақтары: 

1. Астық қорларының зиянкестерімен залалдануы 

2. Көп таралған зиянкестер бойынша залалдану дәрежесі 

3. Астықтың айқын түрде залалдануы 

4. Астықтың жасырын түрде залалдануы 

5. Үлгі алу әдістері 

6. Собықтағы жүгерінің залалдануын анықтау 

7. Астықтың жасырын түрде зиянкестермен залалдануын анықтау 

 

 

6-ТАҚЫРЫП. ЗИЯНКЕСТЕРМЕН ЗАЛАЛАДАНУДЫ АНЫҚТАУ 

ӘДІСТЕРІ 

 

Астықтың залалдануы дегеніміз астықтың астық аралық массасында 

дамудың барлық сатысындағы тірі зиянкестердің (жәндіктер мен кенелер) 

болуы. 

Орташа үлгілерді елеуіштерден өткізу жолымен астықтың зиянкестермен 

залалдануын анықтау әдісі. 

Әдістің мәні VI-EP3 зертханалық рассевте немесе қолмен елеуіштер 

жинағында алынған астықтың орташа үлгіні елеуден, анықталған тірі 

зиянкестерді түрі бойынша жеке санау және астықтың зиянкестерімен 

залалдануының жиынттық тығыздығын орнатудан тұрады.  

 

Орташа үлгілерді елеу жолымен астықтың зиянкестермен 

залалдануын анықтау әдістері 

Алаңдарда және қоймаларда үйінді түрінде сақталатын астықтан 

үлгі алу.  

Ауданы 200 м2  астық үйіндісінің секциясында нүктелік үлгілерді 

қоймалық бұрғымен секцияның шеттерінен 2,5 м қашықтықта алты нүктеден, 

алаңның шеттері немесе үйінді жотасында екі нүктеден міндетті өту кезінде 

қоймалардың қабырғаларынан алады. 

Астықтың нүктелік үлгілерін сұлбаның әр нүктесінен  10 см және 50-ден 

100 см – ге дейінгі тереңдіктен алады.  

Астық үйіндісінің әр секциясынан алынған біріктірлген үлгі 2 кг-нан кем 

болмауы тиіс.  

Элеватор силостарында сақталатын астықтан үлгі алу. 

Толық тиелген элеватор силостарынан нүктелік үлгілерді қоймалық 

бұрғымен жоғарғы қабаттан: 10 см тереңдіктен және шығарылатын бастапқы 10 

тоннаның әр тоннасынан 100 г-нан механикалық үлгіалғышпен немесе арнайы 
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шөмішпен құлама орындарда  араластырылатын астық ағынынан астықты 

шығару кезінде 1 кг мөлшерде 50-ден 100 см-ге дейінгі тереңдіктен және 

төменгі қабаттан алады. 

Жартылай тиелген элеватор силостарында нүктелік үлгілерді 

шығарылатын бастапқы 20 тоннаның әр тоннасынан 100 г-нан механикалық 

үлгіалғышпен немесе арнайы шөмішпен құлама орындарда  араластырылатын 

астық ағынынан астықты шығару кезінде алады. 

Элеватордың әр силосынан алынған біріктірлген үлгі 2 кг-нан кем 

болмауы тиіс.  

Қаптарда сақталатын астықтан үлгі алу. 

Қатардан қаптарды сыртқы қабаттардан алады; сонымен бірге іріктемеге 

зиянкестермен залалдануға бейім жоғарғы бұрыштағы төрт қап кіреді. 

Іріктемеге түскен әр қаптан нүктелік үлгілерді жабық қапты бұрғымен қаптың 

үш қолжетімді нүктесінен алады.  

Қаптардан алынған біріктірлген үлгі 2 кг-нан кем болмауы тиіс.  

Автокөліктерде, вагондарда, кеменің трюмдарында және 

танкілерінде тасымалданатын астықтан үлгі алу. 

Астықты вагоннан түсіру және жүктеу кезінде залалдануды тексеру үшін 

нүктелік үлгілерді астықты араластырудың барлық кезеңінде тең уақыт 

аралығы арқылы ағынның қиылысуы жолымен механикалық үлгіалғышпен 

немесе арнайы шөмішпен құлама орындарында араластырылатын астық 

ағындарынан алады. Біріктірілген үлгі 2 кг-нан кем болмауы тиіс.  

Кеменің трюмдарында және танкілерінде теңіз немесе өзен жолымен 

тасымалданатын астықтан үлгі алуды стандарт талаптарына сәйкес жасайды. 

Егер біріктірілген үлгінің салмағы (2,0±0,1) кг-нан артық болмаса, онда 

мұндай үлгі бір уақытта орташа үлгі болып есептеледі.  

Егер біріктірілген үлгінің салмағы (2,0±0,1) кг-нан артық болса, онда 

біріктірілген үлгіден орташа үлгіні бөлгіштің көмегімен жүргізеді. 

Залалдануды анықтау үшін алынған астықтың орташа үлгілерін 

қаптау және таңбалау. 

Астықтың орташа үлгілерін қалың матадан жасалған қаптарға 

орналастырып, баумен байлайды немесе жәндіктер мен кенелердің жорғалап 

шығуын болдырмайтын нығыз жабылған кез келген ыдысқа салады. 

Орташа үлгілерді таңбалау үшін қағаздан жасалған заттаңбаларды 

қолданады, оларда бар саңылаулар арқылы қаптың аузына бекітеді. Заттаңбаны 

қаптың ішіне және үлгі салынған нығыздалып жабылатын ыдысқа салу 

жіберіледі.  

Таңбалау кезінде берілген орташа үлгі залалдануды анықтауға 

арналғанын көрсетеді. Астықтың залалдануын анықтауға арналған орташа 

үлгіні, зиянкестердің өлу мүмкіндігін болдырмау мақсатында үлгі алғаннан 

кейін 48 сағаттан кешіктірмей талдауға жіберу қажет. Тасымалдау үшін орташа 

үлгілерді қорғаныс қаптамаға (тығыз жабылатын қақпақтары бар металл 

банкілерге және полиэтилен астарлары бар мата қапшықтарға) қапталуы тиіс 

[2]. 
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Аспаптар 

Жіберілетін өлшеу ауытқуы ±10 г жалпы бағыттағы зертханалық таразы. 

VI-EP3 зертханалық рассев. 

Диаметрі 1,5 және 2,5 мм дөңгелек саңылауы бар және сыртының 

диаметрі 30 см тор төсемеден жасалған зертханалық елеуіштерді жинағы. 

Талдау тақтайшасы (ақ және қара шынысы бар). 

Астыққа арналған үлкейткіш әйнек (лупа), 4-5 еселік. 

1 немесе 2 минутты құмсағат. 

Термометр. 

Қалақ (шпатель). 

Қалақша (совочек). 

Қылқалам (кисточка) немесе қылшақ – сыпырғы (щетка-сметка). 

Сынауды жүргізу 

VI-EP3 зертханалық рассевінде орташа үлгілерді елеу.  

VI-EP3 зертханалық рассевінде жұмысқа дайындау және оны жұмыс 

күйіне келтіру төлқұжатта көрсетілген тәртіп пен талаптарға сәйкес  жүзеге 

асырылады.Тікелей елеу алдында 1-ден 7-ге дейін  таңбаланған жиектеме 

нөмірі бойынша құрылғының реттілігін және VI-EP3 зертханалық рассевінің 

елеуіш пакетінде түпқоймаларының, түсіп тұруы тиіс елеуіш бункерінің 

орналасуын бақылайды. 

Орташа үлгіні өлшейді және VI-EP3 рассевінің бункеріне орналастырады.  

Рассев қуат көзінің баусымын розеткаға қосады және құрылғының корпусында 

қызыл лампочканың жануын бақылайды. Рассевтің уақыт релесінде 180 с тең 

астық үлгісінің елеу экспозициясын орнатады. «Іске қосу» батырмасын қосып, 

елеуді бақылайды. Орнатылған уақыт өткеннен кейін рассев автоматты түрде 

сөнеді. 

Рассев тұтқасын (пантограф) көтеріп, елеуіш пакетінен 2 санымен 

таңбаланған түпқойманы алып тастайды.  

Түпқойманың құрамын талдау тақтайшасының қара шынысына түсіріп, 

үлкейткіш әйнектің көмегімен қарайды. Анықталған тірі кенелерді және 

қозғалатын ұсақ жәндіктерді жеке түрі бойынша санайды.  Кейін барлық 

қозғалмайтын кенелерді және жәндіктерді бірге жинап, 5-10 с аралығында 

оларды  деммен немесе жандандыру мақсатында электр лампасының 

жылуымен жылытады. Осы іс-шараның нәтижесінде жандандырылған 

қозғалмалы тірі кенелер мен ұсақ жәндіктерді де жеке түрі бойынша есептейді. 

Екі есептеудің  нәтижесін жеке түрлері бойынша қосады. 

Кейін 6 санымен таңбаланған түпқоймаларды алып шығады. 

Түпқойманың құрамын талдау тақтайшасының ақ шынысына төгіп, қалақтың 

көмегімен талдайды. Анықталған тірі қозғалатын жәндіктерді және 

жандандырылған  жәндіктердің санын рассев тұтқасын (пантограф) көтеріп, 

елеуіш пакетінен 2 санымен таңбаланған түпқойманы алып тастау арқылы 

есептейді. 

7 санымен таңбаланған түпқоймадан анықтамаларды орындағаннан кейін 

таза астықты жояды, түпқоймаларды және елеуіш жиектемелерін қылқалам-
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сыпырғымен тазартады және келесі астықтың залалдануын анықтау VI-EP3 

рассевінің елеуіш пакетін қалыптастырады.  

Орташа үлгілерді қолмен елеуіштер жинағында елеу 

Орташа үлгілерді өлшейді және саңылауларының диаметрі 2,5 және 1,5 

мм елеуіштер жинағына орналастырады. Үлгіні елеуді 2 минут аралығында 

минутына кем дегенде 120 айналу қозғалысында қолмен жүзеге асырады. Елеу 

уақытын бақылауды құмсағатпен жүргізеді. 

Саңылауларының диаметрі 2,5 мм елеуіштен қалған астықты (сход) 

талдау тақтайшасының ақ шынысына орналастырып, қалақтың көмегімен 

қолмен талдайды. Анықталған тірі қозғалмалы жәндіктер мен кенелерді жеке 

түрлері бойынша есептейді. Кейін барлық қозғалмайтын жәндіктерді және 

кенелерді бірге жинап, 5-10 с аралығында оларды  жандандыру мақсатында 

деммен немесе электр лампасының жылуымен жылытады. Осы іс-шараның 

нәтижесінде жандандырылған қозғалмалы тірі кенелер мен ұсақ жәндіктерді де 

жеке түрі бойынша есептейді. 

Саңылауларының диаметрі 2,5 мм елеуіштен өткен астықты (проход) 

талдау тақтайшасының ақ шынысына орналастырып, оны да қалақтың 

көмегімен қолмен талдайды. Анықталған тірі және жандандырылған 

жәндіктерді жоғарыда көрсетілгендей есептейді. Кейін саңылауларының 

диаметрі 1,5 мм елеуіштен өткен астықты (проход) талдау тақтайшасының қара 

шынысына жұқа қабатпен себеді де, үлкейткіш әйнектің көмегімен қарайды. 

Анықталған тірі және жандандырылған жәндіктерді жоғарыда көрсетілгендей 

есептейді.  

Анықтауларды жүргізгеннен кейін елеуіштер мен түпқоймаларды 

қылқаламдармен немесе қылшақ-сыпырғымен тазалайды. 

Нәтижелерді өңдеу 

1 кг астықта бір түрге жататын зиянкестердің дана санымен белгіленетін 

зиянкестің әр түрімен (Х1
с, Х2

с, ..., Хі
с) астық залалдануының орташа 

тығыздығын келесі формула бойынша анықтайды: 

 

Х1
с, Х

2
с, ..., Х

і
с  = 

(𝑛1+n2+,…,+ni)

𝑚𝑁
     (28) 

 
мұндағы: 

n1, n2, …, ni – орташа үлгілерде анықталған бір түрге жататын зиянкестердің саны, 

дана; 

m – орташа үлгінің салмағы, кг; 

N – партиядан алынған орташа үлгінің саны, дана. 

 

Алаңдар мен қоймаларда үйінді түрінде сақталатын астық 

залалдануының орташа тығыздығын келесі формуламен есептейді: 

 

Х1
с, Х

2
с, ..., Х

і
с  = 

(𝑛1+n2+,…,+ni)

2𝑁∙𝑚
      (29) 

 
мұндағы: 

2 – астық үйіндісінде зиянкестердің таралу біркелкі еместігін ескеретін коэффициент. 
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Астық залалдануының орташа тығыздығын екінші ондық белгіге дейін 

есептейді және бірінші ондық белгіге дейін келесі түрде дөңгелектейді: егер 

алып тасталынатын сандардың (солдан оңға қарай) біріншісі 5-тен төмен болса, 

онда соңғы сақталатын сан өзгермейді, егер 5-ке тең немесе үлкен болса, бір 

бірлікке өседі. 

1 кг астықта барлық зиянкестердің зияндылығын ескере отырып, даналық 

санымен белгіленетін, астықтың зиянкестермен залалдануының жиынттық 

тығыздығын (ЗЖТ) келесі формуламен есептейді: 

 

ЗЖТ = (Х1
с × К1

в) + (Х2
с × К2

в) +,...,+(Хі
с × Кі

в)    (30) 

 
мұндағы: 

Х1
с, Х

2
с, ..., Х

і
с – әр зиянкес түрімен астық залалдануының орташа тығыздығы, дана/кг; 

К1
в, К2

в, ..., Кі
в – әрбір зиянкес түрінің зияндылық коэффициенті (13-кестеде 

келтірілген). 

 

13-кесте. Әрбір зиянкес түрінің зияндылық коэффициенті 

 
Зиянкестің атауы Зияндылық коэффициенті 

Астық үңгіқоңызы 1,7 

Қамба бізтұмсығы 1,5 

Көбелектер (құрттар), мавритан қоңызы 1,1 

Күріш бізтұмсығы 1,0 

Ұн қарақоңызы, тәлімгіштер (притворяшки), терітесер 0,4 

Ұнжемірлер, саңырауқұлақжегіштер 0,3 

Жылтырлағыштар (блестянки), арамзалар,  

жасырынқоректілер 
0,2 

Шөпқоректілер (сеноеды) 0,1 

Нан кенелері 0,05 

 

Залалданудың жиынттық тығыздығын екінші ондық белгіге дейін 

есептейді және бірінші ондық белгіге дейін дөңгелектейді.  

Залалданудың жиынттық тығыздығын анықтау нәтижелерін сапа туралы 

құжаттарда залалданудың жиынттық тығыздығы 1 дана/кг кем  болғанда 

бірінші ондық белгіге дейінгі дәлдікте және 1 дана/кг-нан жоғары болғанда 

тұтас санмен жазады. 

Астықтың сапасы туралы құжаттарға жазу үшін алынған талдау 

нәтижелерін дөңгелектеуді келесі түрде жүргізеді: егер алып тасталынатын 

сандардың (солдан оңға қарай) біріншісі 5-тен төмен болса, онда соңғы 

сақталатын сан өзгермейді, егер 5-ке тең немесе үлкен болса, бір бірлікке өседі. 

Астық тек кенелермен залалданған кезде сапа туралы құжаттарда 

залалданудың жиынттық тығыздығын анықтау нәтижелерін  залалданудың 

жиынттық тығыздығы көрсеткішіне «кене» сөзін қосу арқылы жазады, мысалы 

ЗЖТ = 2 (кене) дана/кг. 

Астықтың зиянкестермен залалдануының жиынттық тығыздығын есептеу 

мысалдары 7-қосымшада көрсетілген. 
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Астықтың зиянкестермен залалдануы, залалданудың жиынттық 

тығыздығы көрсеткішіне байланысты бес дәрежемен сипатталады (14-кесте). 

 

14-кесте. Астықтың залалдану дәрежесінің сипаттамасы 

 

Залалдану дәрежесі 
Залалданудың жиынттық тығыздығының көрсеткіші (ЗЖТ), 

дана/кг 

І 1-ге дейін 

ІІ 1-ден жоғары » 3» 

ІІІ » 3 » 15 » 

ІV » 15 » 90 » 

V » 90 

 

Бұршақ дақылдарының дәншікпен (зерновка) залалдануын анықтау 

әдістері 

Аспаптар және реактивтер: 

Бөлгіш. 

Рұқсат етілген өлшеу қателігі ±1г жалпы бағыттағы зертханалық таразы. 

Талдау тақтайшасы. 

Скальпель немесе жүз (лезвие). 

Метал немесе капрон тор. 

Секунд өлшеуіш. 

Сүзуге арналған қағаз немесе қағаз сүзгілер. 

Техникалық күйдіргіш сілті немесе техникалық калий гидрат тотығы 0,5 

% ерітіндісі. 

Йодты калий. 

Техникалық йод. 

Йодты калийде йодтың 1% салмақтық үлесі бар ерітіндіні келесі түрде 

дайындайды: сыйымдылығы 500 см3 өлшеуіш колбада судың аздаған 

мөлшерінде 10 г йодты калийді ерітеді; алынған ерітіндігі 5 г кристалл йодты 

қосады және толық ерігеге дейін судың мөлшерін 500 см3 –ге дейін жеткізеді. 

Сынауды жүргізу. 

Залалдануды анықтауға арналған бұршақ тұқымдарының орташа 

үлгісінен қолмен немесе бөлгіштің көмегімен келесі өлшенділерді бөледі: 

100 г – асбұршақ, әйкен (чина), ноғаттық, бөрібұршақ, сиыржоңышқа; 

200 г – жасымық, үрме бұршақ, жемдік бұршақтар. 

Өлшенділерден шөпшар қоспасын алып тастайды, ал қалған дәндерді 

өлшейді. 

Дәндерді талдау тақтайшасына салып, мұқият қарайды. 

Қарау кезінде дәндердің массасынан келесі дәндерді бөледі: 

- диаметрі 2-3 мм дөңгелек саңылаулары бар қуыстарға ие асбұршақ, 

үрмебұршақ, сиыржоңышқа, жасымық; 

- өзімен астында құрттар, дернәсілдер немесе астық қоңыздары бар 

дәндердің қабықшасын құрайтын, қара дақтар түрінде дөңгелек «терезелерге» 

(қоңыздардың ұшу саңылаулары) ие асбұршақ, үрмебұршақ, сиыржоңышқа, 

жасымық, жемдік бұршақтар; 
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- диаметрі 0,1 – 0,3 мм балаңқұрттардың кіру саңылауларын құрайтын, 

әлсіз білінетін шаншулары бар үрме бұршақтар; 

- тек қабықшалары ғана қалған, желінген үрме бұршақтар, олардың 

астында 1-5 және одан да көп үрме бұршақ дәншігінің балаңқұрттары, 

дернәсілдері және қоңыздары болуы мүмкін; 

- бетінде бірнеше сопақша – созылмалы, әсіресе түрлі түсті қабықшалары 

бар дәндерде білінетін ақ – жылтыр жұмыртқалардан тұратын үрме бұршақ 

дәншігінің жұмыртқа салындылары көрінетін үрме бұршақтар; 

Өлшендіде анықталған, жұмыртқа салындылары бар дәндерден басқа, 

аталған белгілерге ие дәндерді бөледі және ашады. 

Тірі зиянкестер (балаңқұрттар, дернәсілдер, қоңыздар) және жұмыртқа 

салындылары бар дәндерді өлшейді. 

Көзбен қарау кезінде залаладану белгілері жоқ бұршақ дақылдарын торға 

орналастырады. Дәндер салынған торды йодты калийдегі йод ерітіндісіне 

салып, 60-90 с ұстайды. Кейін дәндер салынған торды сілті ерітіндісі бар 

ыдысқа 30 с –қа салады. Экспозиция аяталғаннан кейін дәндер салынған торды 

сілті ерітіндісінен алып шығып, дәндерді сілтіден босату үшін 15-20 с 

аралығында ағын суы астында жуады. 

Дәндерді тордан алып, жәндік балаңқұрттарының кіру саңылауларын 

немесе қабықшаның тесілген орындарын анықтау үшін тез қарайды, олар қара 

түске боялады және жақсы көрінеді (диаметрі 1-2 мм ұсақ қара дақтар). 

Дақтары бар дәндерді ашады және тірі балаңқұрттардың, дернәсілдердің немесе 

қоңыздардың болуын орнатады. 

Тірі зиянкестері бар дәндерді сүзгіш қағазда кептіріп, кейін өлшейді. 

Нәтижелерді өңдеу. 

Бұршақ дақылдарының дәншікпен (зерновка) залалдануын (Хд) пайызбен 

келесі формула бойынша есептейді: 

 

Хд = 
(𝑚1+𝑚2) ∙100

𝑚
         (31) 

мұндағы: 

m1 –  өлшендіні қарау кезінде анықталған, залалданған дәндердің салмағы, г; 

m2 – дәндерді йод ерітіндісімен өңдегеннен кейін анықталған, залалданған дәндердің 

салмағы, г; 

m –  талдауға арналған өлшендінің салмағы (шөпшар қоспасын алып тастағаннан 

кейін). 

 

Сапа туралы құжаттарға бұршақ дақылдарының дәншікпен (зерновка) 

залалдануын пайыздың оннан бір бөлігіне дейінгі дәлдікте жазады. 

Алынған талдау нәтижелерін дөңгелектеуді келесі түрде жүргізеді: егер 

алып тасталынатын сандардың (солдан оңға қарай) біріншісі 5-тен төмен болса, 

онда соңғы сақталатын сан өзгермейді, егер 5-ке тең немесе үлкен болса, бір 

бірлікке өседі [7]. 
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Бақылау сұрақтары: 

1. Алаңдарда және қоймаларда үйінді түрінде сақталатын астықтан үлгі 

алу.  

2. Элеватор силостарында сақталатын астықтан үлгі алу. 

3. Қаптарда сақталатын астықтан үлгі алу. 

4. Автокөліктерде, вагондарда, кеменің трюмдарында және танкілерінде 

тасымалданатын астықтан үлгі алу. 

5. Залалдануды анықтау үшін алынған астықтың орташа үлгілерін қаптау 

және таңбалау. 

6. Орташа үлгілерді қолмен елеуіштер жинағында елеу 

7. Бұршақ дақылдарының дәншікпен (зерновка) залалдануын анықтау 

әдістері 

 

 

7-ТАҚЫРЫП. АСТЫҚТЫҢ НАТУРАСЫН АНЫҚТАУ ӘДІСТЕРІ 

 

Астықтың натурасы 

Белгілі бір көлемдегі астық массасы натура деп аталады. Метрологиялық 

өлшемдер жүйесі дамыған елдерде натураны граммның литрге немесе 

килограммның гектолиртге қатынасымен өлшейді. Бұл көрсеткіш ежелгі сапа 

көрсеткіштерінің бірі.  

Дақылдардың астықтарын белгілі бір ережелерді сақтап, кез келген 

көлемді сыйымдылыққа ауыстыру кезінде осы сыйымдылықтардағы әр 

дақылдың астық массасы әртүрлі болады (15-кесте). Бұл келесі себептермен 

түсіндіріледі: 

- дән ірілігінің әртүрлілігі; 

- астық массасындағы қоспалардың саны мен құрамының әртүрлілігі; 

- астық ылғалдылығының әртүрлілігі [2]. 

 

15-кесте. Натура, г/л 

 
Дақыл Максимум және минимум Көп кездесетін 

Бидай 700 – 810 730 – 785 

Қарабидай 650 – 735 680 – 715 

Арпа  530 – 680 570 – 650 

Сұлы  440 – 590 460 – 550 

 

Натураға шөпшар қоспасының әртүрлі фракциялары ерекше әсер етеді. 

Жеңіл қоспалар оны төмендетеді, ал минералдық қоспалар көтереді. Біірақ көп 

жағдайда қоспалар астық натурасын төмендетеді.  

Жоғары ылғалдылықты ластанған астық партияларында натура астық 

массасының сусымалдығының төмен болуына байланысты төмендейді. 

Тазартқаннан және кептіргеннен кейін натура көтеріледі, бірақ дәннің дұрыс 

орындалмауы нартураны төмендетеді. 
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Литрлік пуркада натураны анықтау. 

Литрлік пуркада натураны анықтау орташа үлгіден саңылауының 

диаметрі 6 мм елеуіште елеу арқылы ірі шөпшар қоспасын бөлгеннен және 

мұқият араластырғаннан кейін жүргізіледі.  

Пурканың жеке бөліктері орналастырылатын жәшік көлденең орнатылған 

үстөлге қояды. Таразы иін ағашының (коромысло весов) оң жағына құламалы 

жүк ілінген өлшеуішті іледі, ал сол жағына шыны-аяқтарға арналған гірлерді 

іліп, олардың бір-біріне тепе-теңдігін тексереді. Тепе-теңдік болмаған жағдайда 

пурка жұмыс істеуге жарамсыз деп танылады.  

Құламалы жүкті өлшеуіштен алып, жәшік қақпағындағы арнайы ұяшыққа 

салады. Өлшеуіштің тесігіне пышақты кіргізіп, оған құламалы жүкті қойып, 

содан кейін өлшеуішке толтырғышты кигізеді.   

Астықты бірқалыпты ағынмен шөміштен цилиндрге толтырғыштың 

сыйымдылығын көрсететін цилиндр ішіндегі шекке дейін төгеді. Егер де 

цилиндрде көрсетілген шек болсама, онда астықты цилиндрдің жоғарғы ернеуі 

мен астықтың беті арасында 1 см аралық қалатындай етіп төгеді.  

Цилидрді құйғышпен жауып, тотырғышқа құйғышты төмен қаратып 

қойып, астықты толтырғышқа төккеннен кейін құйғышы бар цилиндрді алып 

тастайды. Аспапты сілкімей, тесіктен пышақты жылдам алады, астық пен жүк 

өлшеуішке түскеннен кейін, пышақты қайтадан сол сақтықпен тесікке кіргізеді. 

Пышақ қозғалысының соңында пышақтың жүзі мен тесіктің ернеуі арасында 

қалып қойған кейбір дәндерді пышақ кесіп өтеді.  

Өлшеуішті толтырғышпен бірге ұяшықтан алып, пышақ пен 

толтырғышты ұстап тұрып аударып, пышақта қалып қойған астық қалдықтарын  

төгеді. Толтырғышты алып, пышақта ұсталынып қалған астықты алып тастап, 

пышақты тесіктен шығарады. Астық салынған өлшеуішті өлшеп, натураны 

анықтайды.  

Құйғышы алынбайтын пурканы қолданған кезде, астықты цилиндрге 

жапқышы жабулы күйінде бірқалыпты ағынмен сыйымдылығын көрсететін 

цилиндр ішіндегі шекке дейін төгеді. Цилиндрді толтырғышқа орналастырып, 

жапқышты ақырын ашып, астықты толтырғышқа төгеді. Әрі қарай құйғышы 

алынатын пурканы қолданған кездегідей жасайды.  

Литрлік пуркада натураны екі паралелдік анықтау арасындағы және 

бақылау мен арбитраждық анықтамалар кезіндегі айырмашылық барлық 

бақылдар үшін (сұлыдан басқа) 5 г артық емес, сұлы үшін – 10 г артық емес. 

Литрлік пуркада натураны анықтау кезінде астықты өлшеуді 0,5 г артық 

емес қателікпен жүргізеді.  

Литрлік пуркада натураны анықтау нәтижелерін астықтың сапасы туралы 

құжаттарға (сертификаттар мен куәліктерге) 1,0 г дейінгі дәлдікпен қояды.  

 

20-литрлік пуркада натуралық массаны анықтау. 

20-литрлік пуркада натураны анықтау үшін сауытты астықпен толтырып, 

оған алдын ала өлшеуішті алып келіп толтырғышқа босады. Содан кейін 

тұтқаны бұрап толтырғыштың тиегін ашады. Бұл кезде астық өлшеуішке 

төгіледі.  
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Өлшеуіш үстіндегі астық қалдықтарын жоюды құлама жүк әсерінен 

қозғалатын ауыр тиекті қозғалтумен жүргізеді.  

Астықтың беті тегістелген өлшеуішті толтырғыштан шығарып, 

шынжырмен иін ағашқа іліп және килограмдық гірлерді шыны-аяқтың төменгі, 

ал грамдық гірлерді жоғарғы ярусына орналастырып, астықтың массасын 

анықтайды.  

20-литрлік пуркада натураны екі паралелдік анықтау арасындағы және 

бақылау мен арбитраждық анықтамалар кезіндегі айырмашылық барлық 

бақылдар үшін (сұлыдан басқа) 20 г артық емес, сұлы үшін – 35 г артық емес. 

20-литрлік пуркада натураны анықтау кезінде астықты өлшеуді 10 г 

дәлдікпен жүргізеді.  

20-литрлік пуркада натураны анықтау нәтижелерін астықтың сапасы 

туралы құжаттарға (сертификаттар мен куәліктерге) 0,1 г дейінгі дәлдікпен 

қояды.  

Астықтың әрбір үлгісі үшін астықтың әртүрлі бөліктерінен екеуден кем 

емес паралелді анықтаулар жүргізеді. Астықтың натурасының көрсетікішіне екі 

немесе бірнеше паралелді анықтаулардың орташа арифметикалық мәнін алады.  

Егер бидайдың ылғалдылығы базистік нормадан жоғары болса, онда 

базистік нормадан жоғары ылғалдылықтың әрбір пайызы үшін соңғы нәтиже І, 

ІІ және ІІІ типтер үшін 5 г/л, ал ІV тип үшін 3 г/л артады.  

Егер қарабидайдың ылғалдылығы базистік нормадан жоғары болса, онда 

базистік нормадан жоғары ылғалдылықтың әрбір пайызы үшін натура 

көрсеткішінің соңғы нәтижесі 5 г/л артады.  

Натураны анықтау барысында алынған нәтижелерді сапа туралы 

құжаттарға қою кезінде дөңгелектеуді келесі тәртіппен жүргізеді: егер 

орнатылған дәлдік шегінен кейінгі сан 5-тен артық болса, онда алдыңғы санды 

бір бірлікке өсіреді; егер сан 5-тен кем болса, онда оны алып тастайды; ал егер 

5-ке тең болса, онда соңғы сақталатын санды бір бірлікке өсіреді [8]. 

 

Бақылау сұрақтары: 

1. Натура түсінігі 

2. Астықтың натурасына әсер ететін жағдайлар 

3. Литрлік пуркада натураны анықтау 

4. 20-литрлік пуркада натуралық массаны анықтау 

 

 

8-ТАҚЫРЫП. БИДАЙ АСТЫҒЫНДАҒЫ ЖЕЛІМШЕ МӨЛШЕРІ 

МЕН САПАСЫН АНЫҚТАУ ӘДІСТЕРІ 

 

Желімшенің құрамы мен қасиеттері 

Желімше дегеніміз дәннің ақуызды заттарының кешені. Олар суда толысу 

кезінде байланысқан эластикалық массаны құрайды.  

Қамыр бөлігінен жуылған желімшені шикі желімше деп атайды. Онда 

құрамында толықсыған сілікпені құрайтын 70% су болады. Желімшені құрғақ 

затқа шаққанда 82-88% ақуыз құрайды. Сонымен қатар онда:  крахмал – 6-16%; 
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май – 2-2,8%; ақуызды емес азоттық заттар – 3-5%; қант – 1-2%; минералдық 

қосындылар – 0,9-2% болады. 

Осылардың барлығы желімше студеніне кіреді және олар мұқият 

жуғанның өзінде қалады. Желімше ақуызының негізгі массасын глиадин және 

глютенин құрайды. Дәндегі заттардың  біркелкі бөлінбеуі желімшедегі 

компоненттердің санына да, сапасына да әсер етеді (16-кесте). 

 

16-кесте. Әртүрлі шығымды бидай ұнының желімшесінің химиялық 

құрамы және мөлшері (%) 

 

Көрсеткіштер 
Ұн шығымы 

30% 96% 

Ақуыз  16,85 18,28 

Желімше: 

құрғақ 

шикі 

 

9,12 

29,6 

 

14,4 

36 

Құрғақ желімше құрамы: 

күлді элементтер 

жалпы ақуыз 

соның ішінде: 

глиадин 

глютенин 

басқа да азоттық заттар 

 

0,92 

88,4 

 

50,2 

34,85 

3,35 

 

2 

86,53 

 

43,02 

39,1 

4,41 

Май  2,12 2,13 

Қант  1,2 2,13 

Крахмал  6,72 6,45 

 

Бидай дәніндегі шикі желімше құрамы 7-ден 50-ге дейін. Жоғары 

желімшелі бидай деп шикі желімшесі 28% -дан жоғары болатындарды атайды. 

Оның санын қамырды жуу арқылы анықтайды. Желімшені қолмен немесе 

арнайы құрылғалармен  жуады.  

Бидай дәнінде желімше көп болған сайын оның физикалық қасиеттері 

жақсарады және осындай бидайдан өңделген ұнның технологиялық қасиеттері 

жоғары болады. Бидай дәніндегі желімшенің санына және сапасына көптеген 

факторлар әсер етеді. Олардың ішіндегі маңыздылары: 

- сорттық ерекшеліктері; 

- өсіру және өнімді жинау жағдайы; 

- сақтау және өңдеу кезінде қолайсыз әсерлерге ұшыраған астық. 

Біздің елде кең таралған бидайдың жаздық және күздік сорттары жақсы 

сапалы желімшемен сипатталады. Бірақ бидайды өсіру кезінде қолайсыз 

шарттардың әсерінен астықтың технологиялық және тағамдық қасиеттері 

төмендеуі мүмкін.  

Жоғары наубайханалық сапалы бидай астығының өңдіретін аудандарда 

желімшеге қаңдалалар ерекше теріс әсер етеді. Әсіресе олар астықтың сүттік 

пісуіне үлкен зиян тигізеді. Осының әсерінен дәннің бетінде көптеген ойпат 

пайда болады.  
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Қандалалардың астықтың заттарына үлкен әсер етуі олардың сілекейінде 

белсеңді протеолитикалық және амилолитикалық ферменттердің болуымен 

түсіндіріледі. Протиназалар ақуыздарды бөліп, желімшенің қасиетін өзгертеді. 

Осындай дәннен жуылған желімше бірден немесе шамалы уақыттан кейін 

өзінің серпімділігін жоғалтады және әрі қарай қаймақ тәрізді массаға айналады. 

Оларды көбінесе үшінші топқа жатқызады. 

Ферменттердің әсері дәннің зақымданған бөлігінде барлық азоттық 

заттардың жартысы төменгі молекулярлы қосындыларға айналады. Қандала 

сілекейінің ферменттерінің үлкен белсеңділігінен, дәннің 3-5% 

зақымданғандықтан, төмен наубайханалық сапамен сипатталады. Дәнді көзбен 

қарағанда қандалалармен зақымданғаны келесі белгілермен сипатталады: 

- дән бетінде қара нүкте түріндегі шаншудың ізі, оның жан-жағында 

ашық-сары дақтар пайда болады, сонымен қатар осы орындағы эндосперм ұнды 

болады; 

- дән бетінде дәл осындай дақ, оның айналасында шаншудың ізінсіз 

әжімдер болады; 

- дән бетінде ашық-сары дақтар пайда болады. 

Дәннің аңызаққа ұшырауы оның сүңгіленуіне ғана емес, сонымен қатар 

желімшеге әсер етеді. Осындай астықтан жуылған желімшенің созылмалдығы 

қысқа болады. Бозқыраулардың желімше сапасына әсер етуі дәннің сыртқы 

түрін сипаттау кезінде қарастырылады. Бозқырауға ұрынған дәннің желімшесін 

екінші немесе үшінші топқа жатқызады [2]. 

Желімше қасиеттері қырманда немесе қоймаларда өскінденгенде үлкен 

деңгейде нашарлайды. Ол ұнтақталғыш болып және желімше саны төмендейді.  

Желімше ақуыздары және олардың жақсы эластикалы сілікпені құру 

қабілеттілігі температураның жоғарлауына сезімталғыш. Егерде жылулық 

кептіру кезінде астықты 60 0С дейін жылытсақ, онда одан желімше жуылмайды. 

 

Аспаптар 

Сынауды жүргізу үшін келесі аспаптарды қолданады: 

Техникалық таразылар (І және ІІ класс). 

Күнжараның (шрот) ірілігін қамтамасыз ететін зертханалық диірмен. 

Еелесі техникалық сипаттамасы бар желімшенің серпімділік қасиетін 

бағалауға арналған аспаптар (ИДК-1М, ИДК-2 және басқа да ұқсас): пішін 

өзгерту жүктемесінің шамасы 120−5
+2 гс;пішін өзгерту жүктемесінің үлгіге әсер 

ету уақыты (30±2) с; шкаланың бес бірлігі пуансонның 0,35 мм орын 

ауыстыруына сәйкес келеді; қозғалмайтын үстел мен пуансон арасындағы 

максималды арақашықтық 20+1 мм. 

Кептіру шкафы. 

Эксикатор. 

Сым тордан жасалған елеуіш. 

Капрон матадан №43 немесе жібек матадан №38 немесе полиамидті 

матадан №41/43 ПА жасалған елеуіштер. 

Тубусы бар үлкен бөтелке. 

0-ден 50°С-ге дейінгі температураны өлшеуге арналған термометр. 



 61 

Сыйымдылығы 25 см3 өлшеуіш цилиндр. 

Петри шыны-аяғы және сағаттық шыны. 

ВНИИХП-ВЧ маркалы аспап. 

Фарфор үккіш (ступка) немесе қақпағы бар шыны-аяқ. 

Шпатель немесе келсап (пестик). 

Сыйымдылығы 2 дм3 кем емес шара. 

Қалың жібек немесе капрон елеуіш. 

Сүлгі. 

 

Сынауға дайындау 

Үлгі алу және өлшенділерді бөлу 1-тақырыпта көрсетілген талаптарға 

сәйкес жүргізіледі. Орташа үлгіден бөлінген 30-50 г астық өлшендісін, 

бұзылған бидай, қарабидай және арпаны дәндерін қоспағанда, шөпшар 

қоспасынан тазартады және сым тордан жасалған №067 елеуіш арқылы 

елегенде қалатын қалдық 2%-дан аспайтындай, ал капрон матадан жасалған № 

43 немесе жібек матадан жасалған № 38 елеуіш немесе полиамидті матадан 

жасалған № 41/43 ПА елеуіш арқылы өткен астықтың құрамы 40%-дан кем 

емес болатындай зертханалық диірменде тартады. Егер сым тордан жасалған 

№067 елеуіштегі қалдықтың құрамы 2%-дан асып кетсе немесе капрон матадан 

жасалған № 43 немесе жібек матадан жасалған № 38 елеуіш немесе полиамидті 

матадан жасалған № 41/43 ПА елеуіш арқылы өткен астықтың құрамы 40%-дан 

кем болған жағдайда, осы елеуіштерде қалған өнімдерді қосымша тартады. 

Елеу ұзақтығы – минутына 110-120 қозғалыс кезінде 1 минуттан кем емес. 

Капрон, жібек немесе полиамид матадан жасалған елеуіштерді тазарту 

үшін елеу кезінде диаметрі шамамен 1 см, қалыңдығы 0,3 см 4-5 дана резеңке 

күрішкені (кружка) елеуішке орналастырады. 

Ығалдылығы 18%-дан жоғары астықты сынау кезінде астық өлшендісін 

тарту алдында 18%-дан аспайтын ылғалдылыққа дейін бөлме 

температурасында немесе 50°С –дан жоғары емес температурада термосатта 

(кептіру шкафында) кептіру қажет. 

 

Сынауды жүргізу 

Шикі желімшенің мөлшерін анықтау 

Тартылған астықты (күнжара) мұқият араластырады және 25 г немесе 

шикі желімшенің 4 г-нан кем емес шығымын қамтамасыз ететін артық 

өлшендіні бөледі. Күнжараны фарфор үккішке (ступка) немесе шыны-аяққа 

салады және су құяды. 

Өлшенді салмағына байланысты қамырды илеуге арналған судың 

мөлшері келесідей болуы тиіс: 

 

Өлшендінің салмағы, г Судың мөлшері, см3 

25 14,0 

30 17,0 

35 20,0 

40 22,0 
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Осыдан кейін келсаппен немесе қалақпен қамырды біртегіс болғанша 

илейді. Келсапқа немесе калаққа жабысқан бөлшектерді қамыр кесегіне қосып, 

қамырды қолмен басады. Шар түрінде басылған қамырды үккішке немесе 

шыны-аяққа салып, қақпағын жабады және 20 минутқа қалдырады. 20 минут 

өткеннен кейін қалың жібектен жасалған капрон елеуіштің үстінен әлсіз су 

ағыны астында желімшені жууды бастайды. Алдымен крахмал және 

қабықшалармен бірге желімшенің бөлшектері үзілмеуі үшін желімшені  

абайлап, ал крахмал мен қабықшалардың біраз бөлігі жуылғанда – екпіндірек 

жуады. Кездейсоқ үзілген желімшенің бөлшектерін мұқият елеуіштен жинайды 

және желімшенің жалпы массасына қосады. 

Су құбыры болмаған жағдайда, желімшені шарада немесе шыны-аяқта 

жуу жіберіледі. Шараға 2 дм3 -тан кем емес су құйып, қамырды суға салады 

және астық қабықшаларының бөлшектері мен крахмалды, қамырды қолмен 

басу арқылы жуады. Суда крахмал және қабықшалардың бөлшектері жиналған 

кезде, суды қалың жібек немесе капрон елеуіш арқылы сүзіп, оны ауыстырады. 

Төмен сапалы бидайдың (кандала-тасбақамен зақымдалған, үсіген, өнген 

және т.б.) желімшесін анықтау кезінде,  алдымен шарада ақырын және абайлап 

жуады. Жууды қабықшалар толық жуылғанша жәнежелімшені қысқан кезде 

аққан су мөлдір болғанша (тұнбасыз) жүргізеді.  

Жуылмайтын желімше «жуылмайтын» терминімен сипатталады. 

Қанағаттандырылмайтын әлсіз желімшеге ие бидай үшін кебек 

бөлшектерінің болуы жіберіледі. 

Жуылған желімшені алақандардың арасында сығады, мезгіл-мезгіл 

құрғақ сүлгіге қолын сүртіп отырады. Сонымен бірге желімшені бірнеше рет 

айналдырып, қолға аздап жабыса бастағанға дейін тағы да алақандардың 

арасында сығады.  Сығылған желімшені өлшейді, кейін тағы да 2-3 минут 

жуып, тағы сығады және өлшейді. 

Егер екі өлшеудің арасындағы айырмашылық ±0,1 г аспаған жағдайда, 

желімше жуу аяқталды деп есептелінеді. Шикі желімшенің санын ұсақталған 

астық өлшендісіне (күнжара) пайызбен өрнектейді.  

Бақылау және арбитражды талдау кезінде шикі желімше санын 

анықтаудағы айырмашылық ±2%-дан аспауы тиіс. 

Қамырды илеу, жуу және желімше сапасын анықтау кезінде 

температурасы (18±2)°С дистилденбеген суды қолданады. 

Шикі желімшенің сапасын анықтау 

Шикі желімшенің сапасы серпімді қасиеттерімен сипатталады.  

Желімшенің серпімді қасиеттерін жоғарыда көрсетілген метрологиялық 

параметрлерге ие аспаптарда анықтайды. Ол үшін толық жуылған және 

өлшенген желімшеден 4 г өлшендіні бөліп, оны саусақпен 3-4 рет басып, шар 

түріне қалыптайды және 15 минутқа температурасы (18±2)°С су құйылған 

шыны-аяққа немесе үккішке салады. Кейін серпімді қасиеттерін анықтауға 

кіріседі. 

Егер жуудан кейін үгілмелі желімше өзімен кеуек тәрізді, жеңіл үзілетін 

массаны құраса және 3-4 рет басқаннан кейін шар түрінде қалыптанбаса, оны 

аспапта анықтамай ІІІ топқа жатқызады.  
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Егер жуылған желімшенің салмағы 4 г-нан аз болса, ұсақталған астықтың 

(күнжара) өлшендісін  арттырып, қайтадан желімшені жуу қажет. 

Егер желімше қанағаттандырылмайтын әлсіз, ағатын (плывущая), бірақ 

жуылса, онда одан салмағы 4 г өлшенді бөліп, ИДК-1М, ИДК-2 аспаптарында 

сапасын анықтау үшін шар түрінде қалыптайды. 

Аспаптарда жұмысты әр аспапқа тіркелетін, пайдалану бойынша 

нұсқаулыққа сәйкес жүргізеді. Шикі желімшенің сапасын анықтау үшін аспап 

үстелінің ортасына желімше өлшендісін (сынау алдында желімшені қайта басу 

тыйым салынады) орналастырады және еркін түсетін жүктің (пуансон) пішін 

өзгерту жүктемесімен әсер етеді. 30 с  өткеннен кейін жүктің орын ауысуы 

автоматты түрде тоқтайды. Аспаптың көрсеткішін жазып, жұкті бастапқы күйге 

келтіреді. Сыналған желімшені аспаптың үстелінен алып тастайды. 

Шартты белгілермен өрнектелген аспаптың көрсеткіштеріне байланысты 

желімшені сәйкес сапа тобына жатқызады (17-кесте). 

 

17-кесте. Желімше сапасының тобы 

 
Шартты бірліктегі аспаптың 

көрсеткіштері 
Сапа тобы Желімшенің сипаттамасы 

0-ден 15-ке дейін ІІІ Қанағаттандырылмайтын қатты 

» 20 » 40  ІІ Қанағаттандырылатын қатты 

» 45 » 75 І Жақсы 

» 80 » 100 ІІ Қанағаттандырылатын әлсіз 

105 және жоғары ІІІ Қанағаттандырылмайтын әлсіз 

 

Аспаптың көрсеткішін шкаланың бір бөлігіне дейінгі (5 шартты бірлік) 

нақтылықпен жазады. Шкала бөлігінің ортасына дейінгі үлесін алып тастайды, 

ал ортасына тең және артық үлесті тұтас бөлікке жатқызады. 

Бақылау және арбитражды талдау кезінде аспаптың  шкаласы ±5 бірлікке 

ауытқуы жіберіледі. Сонымен қатар бастапқы талдауды, оның мәліметтері 

бақылау немесе арбитражды мәліметтермен салыстырғанда орнатылған 

шектерден шықпағанда, дұрыс деп есептейді. 

Құрғақ желімше мөлшерін анықтау  

Шикі желімшенің 4 г өлшендісін, оның сапасын анықтағаннан кейін, 

кептіру әдісіне байланысты, барлық алаң бойынша біртегіс жұқа қабатпен 

жайып, қағаз қалташаға (алюминий жұқалтырдан жасалған пластинкаға) немесе 

сағаттық шыныға (Петри шыны-аяғы) орналастырады. 

ВНИИХП-ВЧ аспабында желімшені кептіру кезінде ротарлы, газет типті 

және т.б. әлсіз желімделген қағаздан жасалған қалташаны қолданады. Қағаздың 

шаршы парағын немесе алюминий жұқалтырдан жасалған пластинканы 

(қабырғасының ұзындығы 16 см) қағаздың шеттерін шамамен 1,5 см 

майыстырып, үшбұрыш түрінде диагональ бойынша бүктейді.Дайындалған 

қалташаны немесе пластинканы алдын ала 160°С температуда 3 минут 

аралығында аспапта кептіреді, кейін эксикаторға салып, 2 минут аралығында 

салқындатып, кейін өлшейді және қайтадан эксикаторға салады. Қалташаларды 

эксикаторда 2 сағаттан артық ұсауға болмайды.  
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Шикі желімшенің өлшендісі бар қалташаны немесе пластинканы сол 

температурада аспапқа салады және 10 минут аралығында кептіреді, кейін 

эксикаторға орналастырады, 2 минут аралығында салқындатады және өлшейді. 

Кептіру шкафын қолданған кезде, алдын ала кептірілген және дәл 

өлшенген (тарироованное) сағаттық шыныға (Петри шыны-аяғына) 

орналастырылған шикі желімшені 103-105°С температурада 3-4 сағат 

аралығында кептіреді, кейін желімшесі бар шыныны эксикаторға салып, 20 

минуттай салқындатады, кейін өлшейді және тағы кептіру шкафына сол 

температурада 1 сағатқа қояды. Желімшесі бар шыныны тағы да эксикаторда 

салқындатады және өлшейді. Егер салмақ өзгермесе,  кептіруді тоқтатады, егер 

салмақ азайса, кептіруді тұрақты салмаққа жеткенге дейін жалғастырады. 

Құрғақ желімшенің салмағын кептірілген желімшсі бар қалташа 

(алюминий жұқалтырдан жасалған пластинка) немесе шыны (Петри шыны-

аяғы) салмағының және бос қалташа немесе шыны салмағы арасындағы 

айырмашылық бойынша анықтайды. Құрғақ желімшенің салмағын бастапқы 

өнімнің өлшендісіне пайызбен өрнектейді. 

Шикі және құрғақ желімшені анықтауға арналған өлшендіні 0,1 г дейінгі 

дәлдікпен өлшейді. Бидайдың шикі желімшесінің құрамын анықтау 

нәтижелерін, астықтың сапа туралы құжаттарында (сертификаттарда және 

куәліктерде) 1,0%-ға дейінгі дәлдікпен жазады. 

Желімше мөлшерін анықтау нәтижелерін сапа туралы құжаттарға енгізу 

кезінде дөңгелеутеуді келесідей жүргізеді: егер алып тасталынатын сандардың 

(солдан оңға қарай) біріншісі 5-тен төмен болса, онда соңғы сақталатын сан 

өзгермейді, егер 5-ке тең немесе үлкен болса, бір бірлікке өседі [9]. 

 

Бақылау сұрақтары: 

1. Шикі желімшенің мөлшерін анықтау 

2. Өлшенді салмағына байланысты қамырды илеуге арналған судың 

мөлшері 

3. Шикі желімшенің сапасын анықтау 

4. Желімше сапасының тобы 

5. Құрғақ желімше мөлшерін анықтау  

6. Астықтың сапа туралы құжатында рәсімдеу тәртібі 

 

 

9-ТАҚЫРЫП. ШЫНЫЛЫҚТЫ АНЫҚТАУ ӘДІСТЕРІ 

 

Эндосперм концистенциясы  

Кейбір дақыл астықтарының технологиялық және тағамдық 

құңдылығына эндоспермнің консистенциясы әсер етеді.  

Пісірілген күріш жармасының (ботқа, гарнир және т.б.) сапасы да 

алынған шикізат сапасына байланысты болады. Шынылы концистенциялы 

күріш астығы мықты болады және өңдеу кезінде жарманың шығымы жоғары 

болады. Сонымен қатар осындай жарманы қайнатқанда толық түрде 

сақталынады. Ұнды консистенциялы астық сынғыш болады және қайнатқанда 
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езіліп кетеді. Бұндай дәндер жарма шығымын төмендетеді. Қарабидай, арпа 

және тары дәніндегі эндосперм консистенциялары да технологиялық белгі 

ретінде қызмет етеді.  

Әсіресе бидай дәніндегі эндосперм консистенциясы ерекше рөл атқарады. 

Шылыны дәндер сыртқы түрі бойынша балауызға ұқсайтын біртекті жылтыр 

құрылыммен ерекшеленеді. Шынылы эндоспермде ақуыздың маңызды бөлігі 

крахмальды дәндермен тығыз байланысқан. Ақуыздың бұл бөлігін жабысқақты 

ақуыз деп атайды. Олар белсеңді механикалық өңдеу кезінде бөлінбейді. 

Ақуыздың басқа бөлігі тарту кезінде бөлінеді. Бұл аралық ақуыз деп аталады. 

Ұнды эндоспермде жабысқақты ақуыз қабаты жіңішке, ал аралық ақуыз көп 

болады. Слндықтан шынылы эндосперм үлкен механикалық мықтылыққа ие 

және ол оны ұнға немесе жармаға өңдеу үрдісін дұрыс ұйымдастыруға 

мүмкіндік береді.  

Қатты бидай дәнінің консистенциясы шынылы болады, ал жұмсақ 

бидайдікі әртүрлі болады. Оның себебі сортына, агротехникаға, географиялық 

және топырақтық факторларға байланысты болады. Сондықтан жұмсақ бидай 

дәнінің шынылығы кең шектеуде  20-30-дан 90-100% дейін ауытқиды. Бір дән 

шегіндегі эндосперм консистенциясы әртүрлі болады: шынылы, жартылай 

шынылы және ұнды.  

Шынылы деп арнайы құрылғыда толығымен жылтырлайтын және толық 

шынылы дәндерді айтады. Жартылай шынылы деп жартылай шынылы және 

жартылай ұнды дәндерді айтады. Ұнды арнайы құрылғыда жылтырамайтын 

және құрылымы борпылдақ дәндердә айтады. 

Бидай дәнінің шынылығын өңдеу үшін тауарлық партияларын дайындау 

кезінде астық қабылдау кәсіпрындарында және ұн тарту зауыттарында 

анықтайды.  

Бидай жіне күріш дәнінің шынылығы келесі әдістермен: 

- бағытталған жарық ағынымен зерттелетін астықты диафаноскоп 

қолдану арқылы сәуле түсіру; 

- дән кескінін қарау нәтижесі бойынша анықталады [2]. 

Үлгі алуды 1-тақырыпта көрсетілген тәртіп бойынша жүргізеді. 

 

Аспаптар. 

Сынауды жүргізу үшін қолданады: 

диафаноскоп қолдану арқылы шынылықты анықтау кезінде: 

- кассетасы бар ДСЗ-2 маркалы және есептеуіші бар ДСЗ-2с маркалы 

диафаноскоп; 

- өлшеу дәлдігі  1 г –нан аспайтын зертханалық таразы; 

дән кескінін қарау нәтижесі бойынша шынылықты анықтау кезінде: 

- талдау тақтайшасы; 

- қалақ (шпатель); 

- ұстараның жүзі; 

- өлшеу дәлдігі  1 г –нан аспайтын зертханалық таразы; 
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Күріш дәнін қауыздау (шелушение) үшін ГДФ маркалы қауыздағыш 

немесе дәншіктің тұтастығын бұзбай қабықшаларды алуды қамтамасыз ететін 

басқа құрылғылар. 

Сынауға дайындау. 

Бидай немесе күріш дәнінің орташа үлгісінен (50±1) г және оны шөпшар 

және астық қоспасынан тазартады. 

Астықтың ылғалдылығы 17,0%-дан жоғары болғанда, оны ауада немесе 

50°С –дан аспайтын ауа температурасында кептіру шкафында, термостатта 

немесе зертханалық кептіру аспабында кептіреді. 

Тазартылған күріш дәнінен салмағы 10 г тұтас дәндердің өлшендісін 

бөледі және қауыздағышпен немесе қолмен қабығыннан босатады. 

Орташа үлгіні толық талдау кезінде бидай дәнінің шынылығын, 

ластануды талдаудан кейін анықтайды; қабықшақтануын талдаудан кейін, 

күрішті қолмен немесе механикаландырылған құлатудан кейін алынған 

салмағы шамамен 10 г өлшендіде күріш дәнінің шынылығын анықтайды. 

Орташа үлгіні толық талдау барысында бидайдың ластануын анықтаған 

кезде  V1-EAЗ талдағышын пайдаланғанда, астық талдағышында тазартылған 

1-фракциядан алынған салмағы 50 г өлшендіде бидайдың шынылығын 

анықтайды. 

 

Сынауды жүргізу. 

Сынауды жүргізу кезінде жалпы шынылықты анықтайды. 

Жалпы шынылық көрсеткіші дегеніміз толық шынылы және жартылай 

шынылы дәндердің жарты мөлшерінің жиынттығы.   

Диафаноскоп қолдану арқылы шынылықты анықтау. 

Диафаноскоптың кассетасына бидай дәндерінің немесе қабығы алынған 

күріштің өлшендісін сеуіп, әр ұяшықта бір тұтас дәннен 100 дән толғанша, 

көлденең жазықтықта кассетаның айналу қозғалысын жасайды.  Артық 

дәндерді кассетаны еңкейтіп мұқият төгеді, кейін оны аспап корпусының 

кесілген жеріне салады және жарық көзін қосады. Басқару тұтқасының 

көмегімен кассетаны орнатады, ол кезде дәндер салынған ұяшықтардың бірінші 

қатары көрінуі қажет. 

Есептеуішті жоғарғы таблода 00 саны, ал төменгіде – 50 саны болатындай 

етіп, санауды алып тастау тұтқасын бұру арқылы реттейді. 

Есептеуішті орнатқаннан кейін диафаноскоптың көздігі арқылы 

дәндердің бірінші қатарын қарайды, толық шынылы және ұнды дәндердің 

санын есептейді. Сонымен бірге толық шынылы дәндерге сәуле түсетін дәндер, 

ал ұнды – толығымен сәуле түспейтін дән. Жартылай сәуле түсетін немесе 

жартылай сәуле түспейтін эндоспермдерді жартылай шынылы дәндерге 

жатқызады және санамайды. 

Тұтқаны сағаттың тілі бойынша бұру арқылы есептеуіште толық шынылы 

дәндердің санын, ал сағаттың тіліне қарсы – ұнды дәндердің санын қояды. 

Бірінші қатардың барлық дәндерін қарағаннан кейін, кассетаны, екінші қатар 

көрінетіндей етіп орналастырып, оларды қарайды және толық шынылы және 

ұнды дәндерді есептеу нәтижелерін дәл солай есептеуішке қояды және т.б. 
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Дәндердің соңғы оныншы қатарын қарағаннан кейін, ол туралы кассетадағы 

қызыл сызық ескертеді, есептеуіштің төменгі таблосында жалпы шынылықтың 

пайызы, ал жоғарғы таблода – толық шынылы дәндердің пайыз бойынша 

құрамы көрсетіледі. 

Толық шынылы және ұнды әр түрлі типті бидай дәндерінің  сипаттамасы 

18-кестеде келтірілген. 

 

18-кесте. Әртүрлі типті бидай дәндерінің сипаттамасы 

 

Бидайдың типі 
Сипаттамасы 

толық шынылы дәндер ұнды діндер 

І 
Ақшыл, әйнектей, толық сәуле 

түсетін дәндер 

Күңгірт-қоңыр немесе қара, сәуле 

түспейтін дәндер 

ІІ 

Кәріптас (янтарный) немесе сары 

түсті, әйнектей, толық сәуле 

түсетін дәндер 

Күңгірт, сәуле түспейтін дәндер 

ІІІ, V Дәл солай Дәл солай 

ІV 
Толық сәуле түсетін дәндер,  

І типке қарағанда қаралау 

Өте күңгірт немесе қара, сәуле 

түспейтін дәндер 

 

Дән кескінін қарау нәтижесі бойынша шынылықты анықтау. 

Талдау үшін алдын ала дайындалған бидай дәнінің немесе қабығы  

алынған күріштің өлшендісінен таңдамай кез келген 100 тұтас дән алып, 

олардың ортасынан көлденең кеседі. 

Әр дәннің кескінін қарайды және кескін сипатына сәйкес дәнді, келесі 

сипаттамаларға сай, үш топтың біреуіне жатқызады: шынылы, ұнды, жартылай 

шынылы: 

шынылы дән – толық шынылы эндоспермді; 

ұнды дән – толық ұнды эндоспермді; 

жартылай шынылы дән – жартылай ұнды немесе жартылай шынылы 

эндоспермді. 

Айқын білінетін ұнды дақтары бар дәндерді, сыртқы түрі бойынша 

кеспей, жартылай шынылы дәндерге жатқызады. 

Дәндердің жалпы шынылығын (Жш) пайызбен келесі формула бойынша 

есептейді:  

 

Жш = Тш + 
Шжар

2
           (32) 

 
Мұндағы: 

Тш – толық шынылы дәндердің саны, дана; 

Шжар – жартылай шынылы дәндердің саны, дана. 

 

Жалпы шынылықты бірінші ондық белгіге дейін, кейін нәтижені тұтас 

санға дейін дөңгелектейді. 

Анықтау нәтижелерін дөңгелектеуді келесідей жүргізеді: егер алып 

тасталынатын сандардың (солдан оңға қарай) біріншісі 5-тен төмен болса, онда 
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соңғы сақталатын сан өзгермейді, егер 5-ке тең немесе үлкен болса, бір бірлікке 

өседі. 

Бастапқы және бақылау немесе қайта анықтау нәтижелерінің арасындағы 

айырмашылық 5%-дан аспауы тиіс. 

Бақылау немесе қайта анықтауды, бастапқы анықтауды жүргізген әдіспен 

жүргізеді (диафаноскопта немесе дән кескінінде). 

Астықтың сапа туралы құжатында оның шынылығы қандай әдіспен 

анықталғанын көрсетеді [10]. 

 

 

10-ТАҚЫРЫП. АСТЫҚТЫҢ КҮЛДІЛІГІН АНЫҚТАУ 

 

Астықтың күлділігі. 

Астықты муфелдік пеште күлдендіру нәтижесінде алынатын күл әртүрлі 

ара қатынаста калийдің, фосфордың, натрийдің, кальцийдің, магнийдің және 

т.б. тұзы мен тотығынан тұрады: фосфор – 60%, калий – 30%. 

Дәннің анатомиялық бөліктерінің күлділігі әртүрлі: ең үлкен күлділікке 

алейрон қабатты қабықша, ал екі кішіге – эндосперм ие. Дән қабаттарының 

күлділігі ортасынан шетіне қарай артады (19-кесте). 

 

19-кесте. Дәннің анатомиялық бөліктеріндегі күлділік, % 

 

Күлділік  Дән  Эндосперм  

Алейрон 

қабатты 

қабықшалар 

Ұрық  

Максималды  2,30 0,51 9,83 6,08 

Орташа  1,95 0,46 8,49 5,98 

Минималды 1,60 0,38 7,54 5,11 

 

Күлділік астықтың ұндық қасиеттерінің маңызды көрсеткіші, себебі ол 

қайта өңдеудің аралық және соңғы өнімдерінің сапасын сипаттайды. Астықтың 

салыстырмалы көрсеткіші ретінде, оның күлділігін ұнның шығымын есептеу 

кезінде қолданады. 

Астықтың күлділігін анықтау әдісінің мәні ұнтақталған астық өлшендісін 

жағып, жанбай қалған қалдықтың санын анықтаумен тұжырымдалады. Үлгі 

алуды 1-тақырыпта көрсетілген тәртіп бойынша жүргізеді [2]. 

 

Аспаптар және реактивтер. 

Сынауды жүргізу үшін қолданылуы қажет: 

Зертханалық диірмен; 

Өлшеу шегі 200 г дейінгі өлшеу қателігі 0,0002 г артық емес зертханалық 

таразылар; 

Муфелдік пеш; 

Эксикатор; 

Фарфорлы тигелдер; 
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Кварцты тигелдер; 

Тигелді қысқыштар; 

20 х 20 см мөлшерлі шыны пластинкалар; 

№08 елеуіш; 

Пипетка; 

Тығыздығы 1,2 г/см3 азот қышқылы; 

Келесі тәртіппен дайындалған сірке қышқылды магнийдің спирттік 

ерітіндісі: 1,61 г сірке қышқылды магнийді 100 см3 96% таза этил спиртінің  

ерітіндісінде ерітеді. Алынған ерітіндіге иодтың 1-2 кристалын салып, олар 

ерігеннен кейін қағаз сүзгіш арқылы сүзеді.  

Осылайша дайындалған жылдамдатқыш тексерілуі тиіс, ол үшін екі таза 

және тұрақты массағы дейін қыздырылған тигелге пипеткадан 3 см3 

жылдамдатқыш қосып, оны жағады. Жылдамдатқыш жанғаннан кейін 

тигелдерді муфелдік пешке қойып, 20 мин қыздырады, содан кейін тигелдерді 

эксикаторда салқындатып, өлшейді. Жылдамдатқышпен бірге қыздырғаннан 

кейінгі тигелдер массасы мен таза тигелдер массасы арасындағы айырмашылық 

бойынша күлдендіруді жылдамдатқыштың массасын орнатады.  

Сірке қышқылды магнийдің спирттік ерітіндісі берік тығынды шыны 

ыдыста құрғақ, салқын және қараңғы жерде сақталуы тиіс. 

 

Сынауға дайындау. 

Астықты сынауға дайындау. 

Орташа үлгіден бөлгішпен немесе қолмен 30-50 г астықты бөледі, оны 

шөпшар қоспасынан (бүлінген дәндерден басқа) тазартып және №08 елеуіш 

арқылы елеу кезінде барлық ұнтақталған астық өтетіндей зертханалық 

диірменде ұнтақтайды.  

Ұнтақталған астықты шыны пластинкаға төгіп, екі жалпақ қалақшамен 

араластырып және оны тегістейді, содан кейін ұнтақталған астық 3-4 мм 

қалыңдықта бірдей қабатпен жайылуы үшін дәл осындай мөлшерлі басқа 

шынымен бастырады.  

Үстіңгі шыныны алып, тұрақты массаға дейін алдын ала қыздырылған 

және эксикаторда суытылған тигелге кем дегенде он әртүрлі жерден әрбіреуінің 

массасы 2-2,5 г екі өлшенді алады. Біруақытта ұнтақталған астықтың 

ылғалдылығын анықтау үшін екі өлшенді бөледі.  

Муфелдік пешті сынауға дайындау.  

Кәдімгі муфелдік пештерде алдыңғы және артқы қабырғаларының 

ортаңғы бөлігінде диаметрі 40 мм саңылау жасайды. Бұл жағу өнімдерін жою 

және астық өлшендісіндегі жанбайтын қалдықтың еріп кетпеуіне жол бермеу 

мақсатында ауа келу үшін қажет.  

Пештердің жоғары температурасы кезінде күлдендіру әдісінде 

қолданылатын пештердің біреуін қызғылт-сары түске дейін пештің максималды 

қызуына қолжеткізу үшін қайта жабдықтау қажет. Бұл үшін муфелдік пештің 

қарапайым орамасын рұқсат етілетін жүктемесі 11-12 А қимасы 1,2 мм 

хромникелді сымнан жасалған орамамен алмастырады.  
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Орау кезінде сым орамдарының бір-бірімен жанасуы рұқсат етілмейді. 

Сымның тотығуын алдын алу үшін сымның мұқият оқшаулануы қамтамасыз 

етілуі тиіс. Бұл үшін муфелдік пешті отқа төзімді кірпіштің жеті бөлігі мен саз 

балшықтың бөлігінен дайындалған ерітіндімен сылайды. Ерітіндіні дайындау 

алдында кірпіштен таға тәрізді магниттің көмегімен металдық қоспалар 

жойылуы тиіс.  

 

Сынауды жүргізу.  

Күлділікті анықтау жылдамдатқышты қолданусыз, жылдамдатқышты 

қолданумен немесе муфелдік пештің жоғары темепературасы кезінде 

ұнтақталған астықты муфелдік пеште күлдендіру әдісімен жүргізіледі. 

Жылдамдатқышты қолданусыз астықты күлдендіру әдісі – негізгі 

әдіс.  

Өлшенділер салынған өлшенген тигелдерді 400-500 0С дейін 

қыздырылған  (қара-қызыл болып қызу) муфелдік пештің есігінің маңына (егер 

есігі шалқаятын болса, онда есіктің өзіне) қояды және құрғақ айыру өнімдерінің 

тұтануына жол бермей шала күйдіреді. Құрғақ айыру өнімдері бөлінуі 

тоқтағаннан кейін тигелдерді муфелдің ішіне қарай итеріп, есігін жабады. 

Содан кейін муфелді 600-900 0С дейін (қып-қызыл болып қызу) қыздырады. 

Күлдендіруді қара бөліктердің толық жойылғанына дейін, күлдің түсі ақ немесе 

сәл сұр болғанша жүргізеді.  

Эксикаторда салқындатқаннан кейін тигелдерді өлшеп, содан кейін 

екінші рет кем дегенде 20 мин қыздарады. Егер күлі бар тигелдердің массасы 

қайтадан өлшегеннен кейін өзгермесе, күлдендіру аяқталды деп есептелінеді. 

Ал егер олардың массасы 0,0002 г артық төмендесе, онда қыздыруды 

жалғастырады. Қайтадан қыздырудан кейін күлі бар тигелдердің массасы өскен 

жағдайда массаның ең төменгі мәнін алады. 

Күлділікті анықтау барысында келіспеушілік болған кезде 

жылдамдатқышты қолданумен астықты күлдендіру әдісімен жүргізеді.  

Жылдамдатқышты қолданумен астықты күлдендіру әдісі. 

Азоттық қышқылмен күлдендіру. 

Өлшенділер салынған өлшенген тигелдерді 400-500 0С дейін 

қыздырылған  (қара-қызыл болып қызу) муфелдік пештің есігінің маңына (егер 

есігі шалқаятын болса, онда есіктің өзіне) қояды және құрғақ айыру өнімдерінің 

тұтануына жол бермей шала күйдіреді. Құрғақ айыру өнімдері бөлінуі 

тоқтағаннан кейін тигелдерді муфелдің ішіне қарай итеріп, есігін жабады. 

Күлдендіруді тигелдердің ішіндегілер сұр түсті борпылдақ массаға айналғанша 

жүргізеді. Содан кейін тигелдерді суытып, ішіндегілерді азот қышқылының үш-

бес тамшысымен дымқылдандырады. Тигелдерді муфелдік пештің есігінің 

маңына (егер есігі шалқаятын болса, онда есіктің өзіне) қойып, абайлап, 

қайнауына жол бермей, қышқылды құрғағанша буландырады. Сосын 

тигелдерді 600-900 0С дейін (қып-қызыл болып қызу) қыздырылған пештің 

ішіне қойып, есігін жауып және күлдендіруді 20-30 мин бойы жүргізеді.  
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Күлденген өлшенділер салынған тигелдерді эксикаторда суытып, 

өлшейді. Егер күлі бар тигелдерді 20 мин бойы қайтадан күлдендіргеннен кейін 

өзгермесе, күлдендіру аяқталды деп есептелінеді.  

Сірке қышқылды макгнийдің спирттік ерітіндісімен күлдендіру.  

Өлшенділер салынған әрбір өлшенген тигелге 3 см3 сірке қышқылды 

магнийдің спирттік ерітіндісін пипеткамен қосады. 1-2 мин өткен соң, барлық 

өлшенді жылдамдатқышты сіңіргеннен кейін, тигелдерді тікелей сорып 

шығаратын шкафтағы металдық немесе фарфорлы қойғышқа қойып, тигелдің 

ішіндегілерді металдық білікке кигізілген және алдын ала спиртпен 

дымқылданған жанатын мақтамен өртейді.  

Жылдамдатқыш жанғаннан кейін тигелдерді 600-900 0С дейін (қып-қызыл 

болып қызу) қыздырылған муфелдік пештің есігінің маңына (егер есігі 

шалқаятын болса, онда есіктің өзіне) қояды және тигелдерді муфелдік пештің 

ішіне қарай бірте-бірте жылжытады. Күлдендіруді қара бөліктер толық 

жоғалғанға дейін 1 сағат бойы жүргізеді. Күлдендіру аяқталғаннан кейін 

тигелдерді эксикаторда суытып, өлшейді.  

Пештің жоғары температурасы кезіндегі күлдендіру әдісі.  

Астықты күлдендіру максималды қызы дәрежесі әртүрлі екі муфелдік 

пеште дәйекті түрде жүргізіледі. Алғашқы күлдендіру үшін өлшенділер 

салынған өлшенген тигелдерді кәдімгі муфелдік пештің алдыңғы бөлігіне 5-10 

мин қояды. Құрғақ айырудың өнімдері бөлінуі тоқтағаннан кейін тигелдерді 

400-500 0С дейін қыздырылған  (қара-қызыл болып қызу) пештің ішіне 40-50 

мин жылжытып қояды. Жылжытылған тигелдердің орнына басқа 5-6 тигелдерді 

қояды, осылай пеш толғанша дейін жүргізеді.  

Бастапқы күлдендіруден кейін барлық тигелдерді 950 0С дейін 

қыздырылған (қызғылт-сары болып қызу) қайтадан жабдықталған пешке 

апарады. Онда 30 мин бойы өнімнің күлденуі жүреді. 

Нәтижелерді өңдеу.  

Құрғақ затқа қайта есептегендегі астықтың әрбір өлшендісінің күлділігін 

(Х) пайызбен мына формула бойынша есептейді: 

 

Х =
𝑚к ·100 ·100

𝑚ө(100−𝑊)
;                                          (33) 

мұндағы: 

mк – күлділік массасы, г; 

mө – ұнтақталған өлшендінің массасы, г; 

W – ұнтақталған астықтың ылғалдылығы, %. 

 

 

Мысалы: mк = 0,003 г; mө = 2,0 г; W = 13,0%. 

Құрғақ затқа қайта есептегендегі күлділік (Х) құрайды:  
 

Х =
0,003 · 100 · 100

2,0 (100 − 13)
= 1,90 %; 
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Сірке қышқылды магниймен астықты күлдендіру кезінде құрғақ затқа 

қайта есептегендегі астықтың әрбір өлшендісінің күлділігін (Х) пайызбен мына 

формула бойынша есептейді: 

 

Х =
(𝑚к− 𝑚ж) ·100 ·100

𝑚ө(100−𝑊)
;                                          (34) 

мұндағы: 

mк – күлділік жалпы массасы, г; 

mж – күлдікті жылдамдатқыштың массасы, г; 

mө – ұнтақталған өлшендінің массасы, г; 

W – ұнтақталған астықтың ылғалдылығы, %. 

 

Мысалы: mк = 0,037 г; mж = 0,0098 г; mө = 2,2 г; W = 14,0%. 

Құрғақ затқа қайта есептегендегі күлділік (Х) құрайды:  

 

Х =
(0,037 −  0,0098)  · 100 · 100

2,2 (100 − 14)
= 1,44 % 

 

Есептеуді пайыздың мыңдық үлесіне дейін жүргізіп, әріқарай пайыздың 

жүздік үлесіне дейін дөңгелектейді. Соңғы нәтижеге екі паралелді анықтаудың 

орташа арифметикалық мәнін алады. Паралелді анықтаулар арасындағы рұқсат 

етілетін айырмашылық 0,05% артық болмауы тиіс.  

Талдау нәтижелерін дөңгелектеуді келесі тәртіппен жүргізеді: егер 

алынып тасталынатын санның біріншісі 5-тен кем болса,  онда соңғы 

сақталынатын санды өзгертпейді; ал егер алынып тасталынатын санның 

біріншісі 5-ке тең немесе артық болса, онда соңғы сақталынатын санды бір 

бірлікке өсіреді.  

Күлділікті бақылау анықтамасы кезінде бақылау және бастапқы анықтау 

арасындағы рұқсат етілетін айырмашылық 0,1 % артық болмауы тиіс.  

Егер бастапқы және бақылау анықтамасы нәтижелері арасындағы 

айырмашылық рұқсат етілетін нормадан аспаса, онда талдаудың соңғы 

нәтижесіне бастапқы анықтаудың нәтижесін алады. Ал егер айырмашылық 

рұқсат етілетін нормадан асып кетсе, онда соңғы нәижеге бақылау анықтамасы 

нәтижесін алады [11]. 

 

Бақылау сұрақтары: 

1. Астықтың күлділігі түсінігі 

2. Астықтың күлділігі анықтау барысында қолданылатын аспаптар мен 

реактивтер 

3. Астықты сынауға дайындау 

4. Муфелдік пешті сынауға дайындау 

5. Жылдамдатқышты қолданусыз астықты күлдендіру әдісі. 

6. Жылдамдатқышты қолданумен астықты күлдендіру әдісі 

7. Пештің жоғары температурасы кезіндегі күлдендіру әдісі 

8. Астықтың күлділігі анықтау барысында нәтижелерді өңдеу тәртібі 
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11-ТАҚЫРЫП. АСТЫҚТЫҢ ТИПТІК ҚҰРАМЫН АНЫҚТАУ 

 

Үлгі алу әдістері. 

Үлгі алу және өлшенділерді бөлу 1 тақырыпта көрсетілген тәртіп 

бойынша жүргізіледі. Массасы 25 г дейінгі астық өлшенділерін қателігі 0,01 г 

артық емес зертханалық таразыларда өткізеді. Массасы 25 г және одан да артық 

өлшенділерді қателігі 0,5 г артық емес, ең үлкен өлшеу шегі 2 кг үстөлдік 

таразыларда өлшейді.  

Астықтың типтік құрамын анықтау сәйкес дақылға арналған 

стандарттарда көрсетілген зертханалық елеуіштерде астық және шөпшар 

қоспаларынан тазартқаннан кейін, сондай-ақ барлық ұрылған және желінген 

дәндерді жойғаннан кейін жүргізіледі.  

 

Бидайдың типтік құрамын анықтау.  

Бидайдың типтік құрамын анықтау кезінде бидайдың жұмсақ және қатты, 

қызыл дәнді және ақ дәнді сандарын астықтың 20 г өлшендісін қолмен 

бөлшектеу жолымен орнатады.  

Жұмсақ бидайдың (вульгаре) және қатты бидайдың (дурум) ерекшелік 

белгілері. 

Жұмсақ бидай дәнінің ұрыққа қарама-қарсы жоғарғы жағы жай көбен 

анық көрінетін, дәннің айдарын қалыптастыратын түктермен жабылған. Қатты 

бидайда дәннің айдары мүлдем жоқ немесе жай көбен қарағанда (лупаны 

қолданусыз) дән түктен мүлдем айырылғандай сияқты, соншалықты әлсіз 

дамыған. Жұмсақ бидайдың дәні пішіні бойынша қаттымен салыстырғанда 

көбінесе қысқа және домалақ. Қатты бидайдың дәні әдетте сопақ және қырлы. 

Қатты бидай дәнінің түсі көбінесе қоңырдан ашық-сарыға дейін.  

Жұмсақ қызыл дәнді және жұмсақ ақ дәнді бидайлардың ерекшелік 

белгілері.  

Жұмсақ қызыл дәнді және жұмсақ ақ дәнді бидайларды дәннің түсі 

бойынша бөледі. Бояуы көмескі көрінген астықтарды арнайы өңдеуге 

ұшыратады. Негізгі тәсілі астықты күйдіргіш натрийдің 5% ерітіндісімен (5г 

күйдіргіш натрийді 100 см3 суға) өңдеу. Бұл үшін бояуы көмескі көрінген 

барлық астықты есептеп, өлшейді. Содан кейін астықты стақанға салып, олар 

ерітіндіде толығымен болатындай етіп, күйдіргіш натрийдің ерітіндісін құяды. 

10 мин өткеннен кейін ақ дәнді бидай ашық-сары бояуға, ал қызыл дәнді бидай 

– қызыл-қоңыр бояуға ие болады.  

Егер астық сілтімен өңдеу мүмкіндігі болмаса, оны суда қайнатумен 

өңдеу рұқсат етіледі. Бұл үшін бояуы көмескі көрінетін барлық бөлінген 

астықты алдын ала ыстық су құйылған химиялық стақанға немесе фарфорлы 

шыны-аяққа салып, 20 мин бойы қайнатады. Осы өңдеу нәтижесінде ақ дәнді 

бидай ашық болып қалады, ал қызыл дәнді бидай қоңырланады.  

Жұмсақ немесе қатты, қызыл дәнді немесе ақ дәнді бидайдың бөлінген 

дәндерін өлшейді және олардың құрамын алынған өлшендіге (20 г) ара 

қатынасы бойынша пайызбен өрнектейді.  
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Бояуы көмескі көрінетін дәндерді күйдіргіш натрийдің немесе суда 

қайнатумен өңдеу кезінде қызыл дәнді және ақ дәнді бидайдың пайыздық 

құрамын мысалда көрсетілгендей анықтайды. 

Мысалы. Қызыл дәнді бидайдың 20-граммдық өлшендісінен салмағы 0,58 

г тең ақ дәнді бидайдың 17 дән  және салмағы 0,31 г тең бояуы көмескі 

көрінетін 10 дән бөлінген. Сілтімен немесе суда қайнатумен өңдегеннен кейін 

боуяы көмескі көрінетін 10 дәннің 7 түсі ашық-сары, қалған 3 – қызыл-қоңыр 

түске боялды. Ақ дәнді бидайдың 7 дәнінің салмағын (Х) келесі пропорция 

бойынша анықтайды:  

10 дән – 0,31 г 

7 дән – Х  

Х =
0,31 ∙ 7

10
= 0.22 г 

 

Ақ дәнді бидайдың жалпы салмағы 0,58 + 0,22 = 0,80 г, бұл пайызбен 

құрайды: 
0,80 ∙ 100

20
= 7 % 

 

Бидайдың типтік құрамын бақылау және арбитраждық талдаулар 

кезіндегі ауытқу нормалары келесідей: 

2 % – негізгі типтің бидайының құрамында басқа тип бидайының 

қоспалары 10 % дейін кезде; 

3,0 % – негізгі типтің бидайының құрамында басқа тип бидайының 

қоспалары 10 %-дан 15 %дейін кезде; 

5,0 % – негізгі типтің бидайының құрамында басқа тип бидайының 

қоспалары 15 % артық кезде; 

Сәйкес типтер мен тип тармақтарына жатқызу үшін астықтың түсін оны 

зерттелетін дақылға арналған стандарттарда көрсетілген осы белгінің 

сипаттасымен салыстыру арқылы анықтайды.  

 

Сұлының типтік құрамын анықтау. 

Сұлының астығынан 25 г өлшенді алып, одан екінші, үшінші, қос және 

жалаңаш дәндерді бөледі. Екінші және үшінші дәндер кішкене мөлшермен, 

сүйір, іш жағына иілген табанымен және үшкір басымен сипатталады. Қос 

дәндерге бірінші дәннің гүлдік қабықшаларына екінші дән жабысып қалғандар 

жатады.  

Екінші, үшінші, қос және жалаңаш дәндерді жойғаннан кейін қалған 

сұлыдан 10 г өлшенді алады, оны сұлыға арналған стандартта көрсетілген 

белгілерді қолданып, фракцияларға бөледі. Содан кейін негізгі тип дәндерінің 

бөлінген фракциялары мен басқа типтің қоспаларын өлшейді және олардың 

құрамын алынған өлшендіге пайызбен өрнектейді, ол үшін алынған салмақты 

10-ға көбейтеді.  
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Тарының типтік құрамын анықтау.  

Тарының типтік құрамын анықтау үшін 10 г өлшендіден негізгі типтің 

тарысын және тарының басқа типтерінің қоспаларын бөледі. Алынған 

фракцияларды өлшейді және нәтижені алынған өлшендіге пайызбен 

өрнектейді, ол үшін әрбір фракцияның салмағын 10-ға көбейтеді.  

Соңғы нәтижеге екі паралелді анықтау нәтижелерінің орташ 

арифметикалық мәнін алады. Есепетуді бірінші ондық белгіге дейін жүргізеді. 

Паралелді анықтау кезіндегі және бастапқы мен бақылау анықтамалары 

арасындағы рұқсат етілетін айырмашылық типтердің қоспаларының құрамы 

бойынша  20-кестеде көрсетілген. 

 

20-кесте. Тарының типтерінің қоспаларының құрамы бойынша рұқсат 

етілетін айырмашылық 

 
Типтер қоспалары, % Рұқсат етілген айырмашылық, % 

5-ке дейін 0,3 

5-10 0,8 

10-15 1,3 

15 артық 1,4 

 

Жүгерінің типтік құрамын анықтау. 

Жүгерінің типтік құрамын анықтау кезінде жүгеріге арналған стандартта 

көрсетілген типтердің ерекшелік белгілерін басшылыққа алады. Собықтағы 

жүгерінің типтік құрамы собық және дәндері бойынша анықталады.  

Собықтары бойынша. 

Бастапқы үлгіден (үлгі алынатын партияға байланысты 10 немесе 100) 

әртүрлі типті собықтарды бөлу, оларды сану және пайыздық құрамын есептеу 

жолымен анықталады. Бұл ретте негізгі типке бір собық шегінде дәндері пішіні 

бойынша әртекті, бірақ бояуы бойынша біртекті собықтарды жатқызады.  

Егер 10 собық мөлшерінде бастапқы үлгі алынатын автокөліктен 

(тіркемеден) үлгі алу кезінде типтік құрамы бойынша жүгері партиясының 

әртектілігі органолептикалық орнатылса, онда типтік құрамын анықтау үшін 

қосымша 100 собық алынады. 

Дәндері бойынша. 

Собықтың орташа үлгілерін ұнтақтаудан кейін 50 г өлшендіде 

анықталады. Жүгерінін барлық ұрылған дәндерін және шөпшар қоспасын 

жояды, ал пішіні дұрыс емес дәндерден басқа, бүтін дәндерді (астық қоспасына 

жатқызылғандарды қоса)  50 г өлшендіге алады. Өлшендіні талдау кезінде 

негізгі типтің жүгерісінен басқа типтерге жататын жүгері дәндерін бөледі. Бұл 

ретте қарама-қарсы бояуға ие (сарыдағы ақ және керісінше) басқа типтердің 

дәндерін бөлек есепке алады. Алынған фракцияларды өлшейді және нәтижені 

өлшендіге пайызбен өрнектейді.  
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Күріш астығының типтік құрамын анықтау.  

Күріш астығының типтік құрамын астықтың 20-граммдық өлшендісін 

талдау жолымен анықтайды. Күріштің негізгі типтері дәндері мен басқа типтері 

дәндерінің бөлінген фракцияларын өлшейді және олардың құрамын алынған 

өлшендіге ара қатынасы бойынша пайызбен өрнектейді.  

 

Асбұршақтың типтік құрамын анықтау. 

Асбұршақтың типтік құрамын анықтау үшін массасы 100 г өлшенді алып, 

астық және шөпшар қоспаларынан, ұрылған және желінген дәндерден, 

жартылардан тазартады. Бүтін дәндерді асбұршаққа арналған стандарт 

талаптарына сәйкес топтар бойынша бөледі: негізгі тип асбұршағы, басқа тип 

және тип тармағы асбұршағының қоспалары. 

Бетінде дақтары бар (кішкене болсада) барлық дәндерді ІІ типті 

асбұршаққа жатқызады. Кейбір дәндерді ІІ типті асбұршақ дәндеріне немесе 

басқа тип және тип тармағы асбұршағына жатқызу кезінде күмән 

туғызатындықтан, оларды бөлу үшін келесі тәсілді қолданады.  

Барлық күмәнді дәндерді өлшейді, санайды және бір дәннің салмағын 

есептейді. Содан кейін 1-2%-дық  екіхром қышқылды калийдің қайнап жатқан 

ерітіндісіне 3-5 мин қояды. Осындай өңдеуден кейін дәндердің бір бөлігі 

толығымен немесе жартылай қара-қоңыр бояуға ие болады, екінші бөлігі сол 

қалпында қалады. Толығымен немесе жартылай боялған барлық дәндерді ІІ 

типті асбұршаққа, ал боялмағандарды – І типті немесе жасыл асбұршаққа 

жатқызады.  

Алынған нәтижелерді қоспаларсыз асбұршақтың өлшендісіне пайызбен 

өрнектейді.  

Мысалы. Ластануды анықтағаннан және жартылар мен ұрылған дәндерді 

жойғаннан кейін 92 г асбұршақтың бүтін дәндері қалды. Оларды талдау кезінде 

шықты: 

І типті асбұршақ дәндері – 77 г; 

ІІ типті асбұршақ дәндері – 5 г; 

Күмәнді дәндер – 10 г.  

10 г 50 дана күмәнді дәндер болды, осыдан бір дәннің орташа салмағы 
10

50
= 0,2 г. 

Күмәнді дәндерді екіхром қышқылды калиймен өңдегеннен кейін 22 дән 

боялды, 28 дән боялмай қалды.  

22 боялған дәннің салмағы 0,2 ∙ 22 = 4,4 г. 

28 боялмаған дәннің салмағы 0,2 ∙ 28 = 5,6 г. 

77 г бөлінген І типті асбұршаққа 5,6 г боялмаған дәндерді қосады (77+5,6 

= 82,6 г).  

5 г бөлінген ІІ типті асбұршаққа 4,4 г боялған дәндерді қосады (5 + 4,4 = 

9,4 г).  

Алынған нәтижелерді бүтін асбұршақтың өлшендісіне пайызбен 

өрнектеп, аламыз: 
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І типті асбұршақ                          
82,6 ∙100

92
= 89,8 % 

 

ІІ типті асбұршақ                         
9,4 ∙100

92
= 10,2 % 

 

Бадананың, малазықтық бұршақтың, ноқаттың және әйкеннің 

типтік құрамын анықтау. 

Бадананың, малазықтық бұршақтың, ноқаттың және әйкеннің типтік 

құрамын анықтау кезінде сәйкес дақылға арналған стандарттарда көрсетілген 

олардың типтері мен тип тармақтарының ерекшелік белгілерін басшылыққа 

алады.  

Типтік құрамын анықтау үшін 100 г астық өлшендісін алады, негізгі тип 

астығынан басқа тип пен тип тармақтары астығының қоспаларын бөледі. 

Бөлінген фракцияларды өлшейді және әрбір фракцияның салмағын типтік 

құрамын анықтауға арналған өлшендіге пайызбен өрнектейді.  

Астықтың сапасы туралы құжаттарға дәндердің типтік құрамын анықтау 

нәтижелерін 1 % дейінгі дәлдікпен қояды.  

Типтік құрамын анықтаудың алынған нәтижелерін дөңгелектеуді (оларды 

астықтың сапасы туралы құжаттарға белгілеу кезінде) келесі тәртіппен 

жүргізеді: егер бірінші алынып тасталатын сан бестен кем болса, онда соңғы 

сақталатын санды өзгертпейді; егер де бірінші алынып тасталатын сан беске 

тең немесе артық болса, онда соңғы сақталатын санды 1 бірлікке өсіреді.  

Егер бастапқы және бақылау анықтамасы нәтижелері арасындағы 

айырмашылық рұқсат етілетін нормадан аспаса, онда талдаудың соңғы 

нәтижесіне бастапқы анықтаудың нәтижесін алады. Ал егер айырмашылық 

рұқсат етілетін нормадан асып кетсе, онда соңғы нәижеге бақылау анықтамасы 

нәтижесін алады [12]. 

 

Бақылау сұрақтары: 

1. Бидайдың типтік құрамын анықтау 

2. Жұмсақ бидайдың және қатты бидайдың ерекшелік белгілері  

3. Жұмсақ қызыл дәнді және жұмсақ ақ дәнді бидайлардың ерекшелік 

белгілері 

4. Сұлының типтік құрамын анықтау 

5. Тарының типтік құрамын анықтау. 

6. Жүгерінің типтік құрамын анықтау 

7. Күріш астығының типтік құрамын анықтау 

8. Асбұршақтың типтік құрамын анықтау 

9. Бадананың, малазықтық бұршақтың, ноқаттың және әйкеннің типтік 

құрамын анықтау 

 

 

 

 

 



 78 

12-ТАҚЫРЫП. ҚҰЛАУ САНЫН АНЫҚТАУ ӘДІСІ 

 

Әдістің мәні клейстерленген сулы-ұнды суспензияға сояуыш (шток) – 

араластырғыштың еркін құлау уақытын анықтау болып табылады. 

Үлгі алуды 1-тақырыпта көрсетілген тәртіп бойынша жүргізеді. 

 

Аспаптар және реактивтер 

Құлау санын анықтауға арналған аспап. 

21-кестеде келтірілген талаптарға сәйкес астықты тартуды қамтамасыз 

ететін У1-ЕМЛ немесе басқа маркалы зертханалық диірмен. 

Жіберілетін өлшеу дәлдігі  ±0,01 г жалпы тағайындалған зертханалық 

таразы. 

Ішкі диаметрі (21,00±0,02) мм, сыртқы диаметрі (23,80±0,25) мм, ішкі 

бөлігінің биіктігі (220,0±0,3) мм вискозиметрлік пробиркалар. 

Вискозиметрлік пробиркаларға арналған №22 резеңке тығындар; 

Сыйымдылығы 25 см3 тамызғыштар (пипетки); 

Дистилденген су. 

 

21-кесте. Астықты тарту талаптары 

 
Тор немесе матаның нөмірі Елеуіш арқылы өтетін астық, % 

0,8 металл-маталы 99-дан кем емес 

0,5 металл-маталы немесе №15 жібек 95-тен кем емес 

№38 жібек 80-нен артық емес 

 

Анықтауға алдын ала дайындау. 

Компенсатор арқылы су моншасын дистилденген сумен толтырады және 

моншадағы суды қайнауға жеткізеді. 

Астықтағы құлау санын анықтаған кезде орташа үлгіден кем дегенде 300 

г дән алады және оны шөпшар қоспадан тазартады. 

Ластануын бағалау У1-ЕАЗ талдағышының көмегімен анықталатын, 

бидайдың орташа үлгісін толық талдау кезінде, бидай астығының 

талдағыштағы 1 тазартылған фракциясынан 300 г алады. 

Тазартылған дәнді 21-кестеде келтірілген талаптарға сәйкес күнжара 

ірілігіне дейін диірменде тартады. 

Ылғалдылығы 18%-дан жоғары астықты тарту кезінде, оны алдын ала 

ауада немесе келесі құрылғылардың біреуінде: 50°С-ден жоғары емес ауа 

температурасында, зертханалық кептіру аспабында, кептіру шкафында, 

термостатта кептіреді. 

Ұнтақталған дәннің ылғалдылығын 4-тақырыпта көрсетілген талаптарға 

сәйкес анықтайды. 

Ұндағы құлау санын анықтаған кезде орташа үлгіден 300 г ұн алып, 0,8 

мм елеуіш арқылы елейді және оның ылғалдылығын анықтайды. 
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Тартылған астықтан немесе ұннан параллель анықтау үшін екі өлшенді 

бөледі, олардың салмағын ылғалдылығына байланысты 22-кестеге сәйкес 

анықтайды. 

Берілген салмақтағы өлшенділерді 0,01 г-нан аспайтын дәлдікпен 

өлшейді. 

 

22-кесте. Ылғалдылығына байланысты өлшенді салмағы 

 

 

Анықтауды жүргізу.  

Тартылған астық немесе ұн өлшендісін вискозиметрлік пробиркаға 

салып, тамызғышпен (25,0±0,2) см3 мөлшерінде температурасы (20±5)°С 

дистилденген су құяды. Пробирканы резеңке тығынмен жауып, біртекті 

суспензия алу үшін оны 20-25 рет екпінмен шайқайды. Тығынды алып, сояуыш  

– араластырғыштың дөңгелекшесімен қабырғаларға жабысып қалған бөліктерін 

суспензияның жалпы массасына алмастырады.  

Сояуыш  – араластырғыш салынған пробирканы, аспаптың фотоэлементі 

сояуыш – араластырғышқа қарсы орналасатындай ұстағышпен бекітіп,  қайнап 

жатқан су моншасының қақпағындағы саңылауға орналастырады. Осы уақытта 

уақыт есептеуіші автоматты түрде қосылады. Пробиркаларды су моншасына 

енгізгеннен кейін 5 с өткен соң, пробиркадағы суспензияны араластыратын 

сояуыш – араластырғыш автоматты жұмыс істей бастайды. 60 с кейін сояуыш – 

араластырғыш автоматты түрде жоғары күйде тоқтайды, кейін оның еркін 

Ұнтақталған астықтың немесе ұнның 

ылғалдылығы, % 
Өлшенді салмағы, г 

9,0 – 9,1 6,40 

9,2 – 9,6 6,45 

9,7 – 10,1 6,50 

10,2 – 10,6 6,55 

10,7 – 11,3 6,60 

11,4 – 11,6 6,65 

11,7 – 12,3 6,70 

12,4 – 12,6 6,75 

12,7 – 13,3 6,80 

13,4 – 13,6 6,85 

13,7 – 14,3 6,90 

14,4 – 14,6 6,95 

14,7 – 15,3 7,00 

15,4 – 15,6 7,05 

15,7 – 16,1 7,10 

16,2 – 16,6 7,15 

16,7 – 17,1 7,20 

17,2 – 17,4 7,25 

17,5 – 18,0 7,30 



 80 

құлауы басталады. Сояуыш  – араластырғыш толық түскеннен кейін есептеуіш 

автоматты түрде тоқтайды. 

Есептеуіш бойынша құлау санын анықтайды – суспензиясы бар 

пробирканың су моншасына ену сәтінен бастап, сояуыш  – араластырғыштың 

толық түсуіне дейінгі  секунд бойынша уақыты. 

 

Нәтижелерді өңдеу. 

Құлау санының соңғы нәтижесі ретінде екі өлшендінің екі параллель 

анықтамасы нәтижесінің  орташа арифметикалық мәнін қабылдайды, олардың 

арасындағы жіберілетін айырмашылық, олардың орташа арифметикалық 

шамасының 10%-нан аспауы тиіс. 

Жіберілетін айырмашылықтан асқан кезде анықтауды қайталайды. 

Есептеуді бірінші ондық белгіге дейін, кейін нәтижені тұтас санға дейін 

дөңгелектейді. 

1 – мысал. Бірінші өлшенді бойынша анықтау нәтижесі – 150 с, екінші – 

160 с.  Орташа арифметикалық мәні – 155 с. Осы орташа арифметикалық 

мәннен жіберілетін айырмашылық 15,5 с құрайды. Екі өлшендінің параллель 

анықтау нәтижелерінің  арасындағы нақты айырмашылығы 10 с құрайды, бұл 

олардың арасындағы жіберілетін айырмашылықтан аспайды. Орташа 

арифметикалық мәнді (155 с) құлау санын анықтаудың соңғы нәтижесі ретінде 

қабылдайды.  

Құлау санының бақылау (қайта) анықтауы кезінде бақылау (қайта) және 

бастапқы анықтау арасындағы жіберілетін айырмашылық орташа 

арифметикалық шамасының 10%-нан аспауы тиіс. 

Егер бақылау (қайта) және бастапқы анықтау арасындағы жіберілетін 

айырмашылық жіберілетін мәннен аспаса, бақылау (қайта) анықтау кезінде 

соңғы нәтиже ретінде бастапқы анықтау нәтижесін қабылдайды; егер 

айырмашылық жіберілетін мәннен асқан жағдайда, бақылау (қайта) анықтау 

нәтижесін соңғы нәтиже ретінде қабылдайды.  

2 – мысал. Бастапқы анықтау нәтижесі – 150 с, бақылау (қайта) анықтау 

нәтижесі – 170 с.  Орташа арифметикалық мәні – 160 с. Осы орташа 

арифметикалық мәннен жіберілетін айырмашылық 16 с құрайды. Бақылау 

(қайта) және бастапқы анықтау арасындағы нақты айырмашылық 20 с құрайды, 

бұл олардың арасындағы жіберілетін айырмашылықтан асады. Бақылау (қайта) 

анықтау нәтижесін (170 с) құлау санын анықтаудың соңғы нәтижесі ретінде 

қабылдайды.  

3 – мысал. Бастапқы анықтау нәтижесі – 150 с, бақылау (қайта) анықтау 

нәтижесі – 160 с.  Орташа арифметикалық мәні – 155 с. Осы орташа 

арифметикалық мәннен жіберілетін айырмашылық 15,5 с құрайды. Бақылау 

(қайта) және бастапқы анықтау арасындағы нақты айырмашылық 10 с құрайды, 

бұл олардың арасындағы жіберілетін айырмашылықтан асады. Бақылау (қайта) 

анықтау нәтижесін (150 с) құлау санын анықтаудың соңғы нәтижесі ретінде 

қабылдайды.  

Анықтау нәтижелерін дөңгелектеуді келесідей жүргізеді: егер алып 

тасталынатын сандардың (солдан оңға қарай) біріншісі 5-тен төмен болса, онда 
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соңғы сақталатын сан өзгермейді, егер 5-ке тең немесе үлкен болса, бір бірлікке 

өседі [13]. 

 

Бақылау сұрақтары: 

1. Құлау санын анықтау әдісінің мәні 

2. Анықтауға алдын ала дайындау 

3. Ылғалдылығына байланысты өлшендінің салмағы 

4. Анықтауды жүргізу 

5. Нәтижелерді өңдеу 

 

 

13-ТАҚЫРЫП. 1000 ДӘННІҢ НЕМЕСЕ 1000 ТҰҚЫМНЫҢ 

МАССАСЫН  АНЫҚТАУ ӘДІСТЕРІ 

 

Дәннің толықтығы және ірілігі 

1000 дәннің массасы дәннің құрамындағы заттардың санын сипаттайды, 

бұл көрсеткіш дәннің ірілігімен тығыз байланысты. Сәйкесінше ірі астықтың 

1000 дәнінің массасы жоғары болады. Бірақ әрқашан осылай емес, мысалы дән 

ірі болуы мүмкін, бірақ толық емес. Бұл жағдайда оның 1000 дәнінің массасы 

толық, орташа мөлшерлі астықтың 1000 дәнінің массасымен сәйкес болуы 

мүмкін.  

Дәннің толықтығы үлкен технологиялық мәнге ие және оның тағамдық 

құңдылығын сипаттайды. Қолайсыз жағдайлар кезінде дәннің қалыптасуында 

қабықшалар массасы көтеріліп, ал эндосперм құрамы төмендейді. Сонымен 

қатар толықтығы туралы мәліметті оның тығыздығын анықтау барысында алуға 

болады. Дәннің эндосперм жоғары болған сайын,оның құрамындағы көмірсу 

мен ақуыз құрамыда жоғарлайды.  

Дәннің ірілігі оның технологиялық қасиеттерін сипаттау кезінде маңызды 

рөлге ие. Дәннің толықтығы дегеніміз – астық партиясының біртектілігі, яғни 

астық партиясындағы дәндердің мөлшері бойынша бірдейлігі.  

Астық партиясында дәндердің толықтығы және ірілігі бойынша бірдей 

болмауының себептері: 

- дәннің масақтағы қалыптасу ерекшеліктері; 

- агротехника; 

- климаттық жағдайлар және т.б. 

Толықтығы бойынша бірдей астық партияларын астық тазарту немесе 

арнайы сорттау машиналарда тазартқаннан кейін алады. Ірі астықты өңдеу 

кезінде өнімдердің шығымы мен сапасы жоғары болады.  

Ұсақ дәннің құңдылығы төмен болады. Тазарту кезінде олар ұсақ 

қоспалармен қалдықтарға кетеді және өнімнің шығымы төмендейді. Бұндай 

дәндерді қалдықтардан бөліп алу өте қиын. Бұндай дәндер өнімге қосылған 

кезде, оның сапасын төмендетеді. Көбінесе ұсақ дәндерді құрама азқытық 

өнеркәсіптерде қолданады.  

Дән ірілігінің белгілі бір технологиялық қасиеттеріне әсер етуіне 

байланысты астық партияларында аталған белгілер әртүрлі болады. Жармалық 
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дақылдарда ұсақ дәндерді шөпшар қоспасына жатады. Сыра ашытуда, 

жармалық, наубайханалық және спирттік өңдіріске арналған арпадағы ұсақ 

дәндер санына міндетті түрде талаптарт бекітеді.  

Әдетте астық партиясының сапасын бағалау кезінде 1000 дәннің 

массасын сапаның басқа да көрсеткіштерімен бірге қарастырады. 1000 дәннің 

массасын тұқымдық астықтың массасын бағалау кезінде міндетті түрде есепке 

алады [2]. 

Үлгі алуды 1-тақырыпта көрсетілген тәртіп бойынша жүргізеді. 

 

Аспаптар. 

Бөлгіш. 

Рұқсат етілген өлшеу қателігі ±0,01 г жалпы бағыттағы зертханалық 

таразылар.  

Дәндерді санауға арналған қоңдырғы («Нумиграл» фотоэлектрлік 

есептегіші немесе басқа да есептегіштер). 

Талдау тақтайшасы. 

Шпатель немесе пинцет. 

 

Анықтауды жүргізу. 

Дәндердің нақты ылғалдылығы кезінде 1000 дәннің немесе майлы 

дақылдардың 1000 тұқымының массасын анықтау. 

Астықтың немесе майлы тұқымдардың орташа үлгісінен әрбіреуінің 

массасы 500 дәннің немесе 500 тұқымның массасына жақын екі өлшендіні 

бөледі және оны екінші ондық белгіге дейінгі дәлдікпен зертханалық таразыда 

өлшейді. Талдауға арналған өлшендінің массасы 23-кестеде келтірілген.  

Өлшендіден бүтін дәнді немесе тұқымды таңдап алып, ал қалғанын 

екінші ондық белгіге дейінгі дәлдікпен өлшейді. Бүтін дәндердің немесе 

тұқымдардың массасын өлшенді массасынан қалдық массасын алып тастау 

жолымен анықтайды. Өлшендіден таңдап алынған бүтін дәндер немесе 

тұқымдарды қоңдырғыға қосылатын қосымша бойынша есептегішпен немесе 

қолмен есептейді. Әрбір анықтауды екі паралелді өлшендімен орындайды. 

Құрғақ затқа 1000 дәннің немесе тұқымның массасын анықтау. 

Егерде құрғақ затқа 1000 дәннің немесе тұқымның массасын орнататын 

болса, онда орташа үлгіден 1000 дәннің немесе тұқымның массасын анықтауға 

арналған өлшендіні бөлумен біруақытта бекітілген тәртіп бойынша дәннің 

немесе тұқымның ылғалдылығын анықтауға арналған екі өлшенді алады. 

Әріқарай анықтау жоғарыда көрсетілген әдіс бойынша жүргізіледі. 

 

Нәтижелерді өңдеу. 

Дәннің немесе тұқымның нақты ылғалдылығы кезіндегі граммдағы 1000 

дәннің немесе тұқымның массасын (mф) мына формула бойынша есептейді: 

 

𝑚ф =
𝑚0∙1000

𝑁
;                                      (35) 

мұндағы: 
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m0 – бүтін дәндердің немесе тұқымдардың массасы, г; 

N – m0 массадағы бүтін дәндер немесе тұқымдардың саны, дана 

 

Құрғақ затқа есептегендегі 1000 дәннің немесе тұқымның массасын (mс) 

мына формула бойынша есептейді: 

 

𝑚с =
𝑚ф(1000−𝑤)

100
;                                      (36) 

мұндағы: 

w – дәннің немесе тұқымның ылғалдылығы, %; 

 

23-кесте. Талдауға арналған өлшенділердің массасы 

 
Дақылдың атауы Талдауға арналған өлшенді массасы, г 

Бұршақтар  250 

Қарақұмық  15 

Асбұршақ  150 

Қыша  2 

Майкене  150 

Жүгері  150 

Күнжіт  1,5 

Майлы зығыр 4 

Ноқат  150 

Сұлы  20 

Бидай  25 

Күнбағыс  
30 (кәдімгі күнбағыс сорттары үшін) 

60 (ірі жемісті күнбағыс сорттары үшін) 

Тары  4,5 

Рапс  2,5 

Күріш  15 

Қарабидай  15 

Арыш  0,7 

Соя  85 

Қышабас  2,5 

Тритикале  20 

Бадана  200 

Жасымық  25 

Әйкен  100 

Арпа  25 

 

Анықтаудың соңғы нәтижесіне екі анықтаудың орташа арифметикалық 

мәнін алады, егер олардың арасындағы айырмашылық артық болмаса: 

10 % – 1000 дәннің немесе тұқымның массасы 25,0 г кем дәндер мен 

тұқымдар үшін; 

6 % –  1000 дәннің немесе тұқымның массасы 25,0 г және одан да артық 

дәндер мен тұқымдар үшін. 

Егер айырмашылық рұқсат етілген нормадан артық болса, онда 

анықтауды қайталап, екінші анықтаудың орташа арифметикалық мәнін алады.  
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Анықтаудың нәтижелерін дөңгелектеуді келесі тәртіппен жүргізеді:  егер 

алынып тасталатын санның біріншісі 5-ке тең немесе артық болса, онда соңғы 

сақталатын санды бір бірлікке өсіреді; ал егер 5 кем болса, онда оны өзгертусіз 

қалдырады.  

1000 дәннің немесе тұқымның массасының соңғы нәтижесін өрнектейді: 

- екінші ондық белгіге дейін – егер 1000 дәннің немесе тұқымның 

массасы 10 г кем; 

- бірінші ондық белгіге дейін – егер 1000 дәннің немесе тұқымның 

массасы 10 г және одан да артық, бірақ 100 г аспайды; 

- бүтін санға дейін – егер 1000 дәннің немесе тұқымның массасы 100 г 

артық болса [14]. 

 

Бақылау сұрақтары: 

1. Дәннің толықтығы және ірілігі 

2. 1000 дәннің немесе тұқымның массасын анықтау барысында 

қолданылатын аспаптар. 

3. Дәндердің нақты ылғалдылығы кезінде 1000 дәннің немесе майлы 

дақылдардың 1000 тұқымының массасын анықтау 

4. Құрғақ затқа 1000 дәннің немесе тұқымның массасын анықтау 

5. 1000 дәннің немесе тұқымның массасын анықтау барысында 

нәтижелерді өңдеу тәртібі. 

 

 

14-ТАҚЫРЫП. АСТЫҚТЫҢ ҚАБЫҚШАЛЫҒЫН АНЫҚТАУ 

 

Астықтың қабықшалығы және ядро құрамы. 

Дақылдарды өңдеу кезінде жарманың кейбір сорттарының жалпы 

шығымы қабықша мен таза ядроның пайыздық құрамына байланысты болады. 

Сондықтан, жармалық дақылдар астықтарына арналған стандарттарда ядро 

құрамының минималды шегі көрсетілген: сұлы үшін – 62 %, қарақұмық – 71 %, 

тары мен күріш -74% кем емес.  

Партияда анықталатын ядро құрамы арифметикалық айырмашылық 

болып табылмайды. Қабықшалығы шөпшар және астық қоспасын есепке алмай, 

негізгі дақылдың таза астығында анықтайды.  

Тарының, күріштің, сұлының және қарақұмықтың қабықшалығын 

анықтау үшін толық қабықшамен жабылған дәндерді алып және оларды 

қабықшадан тазартады. Қабықшаның астық массасына пайызбен өрнектелген 

массалық үлесі қабықшалығының көлемін көрсетеді. Әртүрлі дақылдардың 

қабықшалық көрсеткіші 24-кестеде көрсетілген. Астықтың қабықшалығын 

анықтау әдісінің мәні қабықшаны бөліп, оның қабығы алынбаған дәндердің 

массасына ара қатынасы бойыныша пайыздық құрамын есептеумен 

тұжырымдалады [2]. Үлгі алуды 1-тақырыпта көрсетілген тәртіп бойынша 

жүргізеді. 
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24-кесте. Әртүрлі дақыл астықтарының қабықшалығы, % 

 

Дақыл 
Шектеулер 

Минимум және максимум Көп кездесетін 

Тары 12 – 25 15 – 19 

Сұлы  20 – 42 24 – 32 

Қарақұмық  17 – 26 19 – 22 

күріш 15 – 24 17 – 20 

Арпа  9 – 16 10 – 13 

 

Аспаптар. 

Сынауды жүргізу үшін қолданады: 

Өлшеу шегі 2 кг дейінгі таразыларды. 

Техникалық зертханалық таразыларды. 

Айырмашылықтың рұқсат етілген  шегінде қабықшалық көрсеткіштерін 

анықтауды қамтамасыз ететін ГДФ қауыздауышын және т.б. 

Талдау тақташасын. 

Саңылауының мөлшері келесідей елеуіштерді: 1,4 х 20 немесе 1,2 х 20 мм 

– тарыға арналған; 2,2 х 20 немесе 1,8 х 20 мм – күрішке арналған. 

Шпатель мен қалақшаны. 

Қысқышты. 

Келсапы бар фарфорлы ұнтақтағышты. 

Нормативтік құжаттама бойынша сым болатты тор. 

 

Сынауға дайындау.  

Орташа үлгіден келесі массалы өлшенділерді бөледі: сұлы, қарақұмық, 

күріш – 50 г; тары – 25 г.  

Астықтың бөлініп алынған өлшендісін астық және шөпшар қоспасынан 

айырады. Сонымен қатар сұлыны ұсақ дәндерден айырады, ал қылқанды 

күріштің қылқанын сындырады. Қалған астықты араластырып, бүтін дәндердің 

екі өлшендісін алады: 

1) қолмен опырған кезде:  

- қарақұмық және тары – 2,5 ± 0,01 г массалы; 

- күріш және сұлы – 5 ± 0,01 г массалы. 

2) ГДФ-пен опырған кезде: 

- күріш – 10 ± 0,01 г массалы; 

- тары – 5 ± 0,01 г массалы. 

Массасы 25 г және одан да жоғары өлшенділерді граммның үлесіне дейін 

өлшейді.  

 

Сынауды жүргізу.  

Күріш пен тарының дәндерінен қабықшаны қауыздауышта немесе қолмен 

айырады, қарақұиық дәндерінен қабықшаны қолмен алады, сұлы дәндерінен 

қабықшаны ядроны сығып шығару арқылы қолмен алады.  

Қауыздауышта қабықшаларды айыру. 
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Күріш пен тарының дәндерінен қабықшаны қауыздауышта айыру оған 

қосылатын қосымшаға сәйкес жүзеге асырылады. Қауыздауышта қабықшаны 

айырғаннан кейін қалып қойған қабығы алынбаған дәндерді қолмен опырады. 

Қабықшаның бөлінуі мен дәндердің қабығының алынуын қамтамасыз етпейтін 

қауыщдауыштарды қолданған кезде, бұл операцияны қолмен қолмен жүргізеді.  

Қабықшаны қолмен айыру.  

Астық өлшендісін фарфорлы ұнтақтағышқа салып, астықты келсаппен 

сәл басып, оны айналдыра отырып (дәндердің езіліп қалмауын байқау қажет), 

қабықшаны айырады. Қабықша жақсы айырылуы үшін кебсапты жұқа металл 

торымен қаптайды. Дәл осындай торды ұнтақтағыштың астына да салады.  

Қабықшаның айырылуын жеңілдету үшін қауыздаудан кейін алынған 

өнімді саңылауларынынң мөлшері келесідей елеуіштен өткізеді: тары үшін – 

1,4 х 20 мм; күріш үшін 2,2 х 20 немесе 1,8 х 20 мм. 

Қабығы алынбай қалған дәндерді қабығы алынған дәндерден бөліп, 

ұнтақтағышқа салып және толық қабығы алынғанға дейін қауыздайды. Осылай 

екінші өлшендіменде жасайды.  

Механикалық және қолмен қауыздау нәтижесінде алынған қабықшаларды 

граммның жүздік үлесіне дейін өлшейді.  

 

Нәтижелерді өңдеу.  

Қабықшалық көрсеткішін алынған өлшендінің массасына ара қатынасы 

бойынша пайызбен өрнектейді. Бұл үшін өлшенгеннен кейін алынған қабықша 

массасын өлшендінің бастапқы массасы 2,5 г болғанда 40 көбейтеді, ал 5 г 

болғанда – 20 және 10 г болғанда – 10 көбейтеді.  

 Әрбір өлшенді бойынша қабықшалық көрсеткішін пайыздың жүздік 

үлесіне дейін өлшейді. Екі паралелді анықтаулар нәтижелері арасындағы және 

бақылау мен арбитраждық анықтамалар кезіндегі айырмашылық 1,0 % артық 

болмауы қажет.  

Сынаудың соңғы нәтижесіне екі паралелді анықтаулар көрсеткішінің 

орташа арифметикалық мәндерін алады. Сапа туралы құжаттарға 

қабықшалықты анықтау нәтижелерін пайыздың ондық үлесіне дейін көрсетеді.  

Сынаудың нәтижелерін дөңгелектеуді келесі тәртіппен жүргізеді: егер 

дәлдіктің бекітілген шегінен кейінгі сан 5-тен артық болса, онда алдыңғы санды 

бір бірлікке өсіреді; егер сан 5-тен кем болса, онда оны алып тастайды; егер 5-

ке тең болса, онда онда соңғы сақталатын санды бір бірлікке өсіреді [15]. 

 

Бақылау сұрақтары: 

1. Астықтың қабықшалығы және ядро құрамы 

2. Астықтың қабықшалығын анықтау барысында қолданылатын аспаптар  

3. Астықты сынауға дайындау 

4. Қауыздауышта қабықшаларды айыру 

5. Қабықшаны қолмен айыру. 

6. Астықтың қабықшалығын анықтау барысында нәтижелерді өңдеу 

тәртібі 
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15-ТАҚЫРЫП. БИДАЙДАҒЫ ФУЗАРИОЗДЫ ДӘНДЕРДІҢ 

ҚҰРАМЫН АНЫҚТАУ 

 

Үлгі алуды 1-тақырыпта көрсетілген тәртіп бойынша жүргізеді. 

 

Өлшеу құралдары, жабдықтар және қосалқы қоңдырғылар. 

Ең үлкен өлшеу шегі 200 г, 3-інші дәлдік класынан төмен емес жалпы 

бағыттағы зертханалық таразылар.  

Үлкейту еселігі 4-5 бірінші топтың астық лупасы. 

Талдау тақтайшасы.. 

Шпатель. 

Скальпель немесе ұстараның жүзі. 

Қалақша.  

Сыйымдылығы 70-100 см3 өлшендіге арналған шыны-аяқ. 

60 Вт кем емес қызу шамы. 

Метрологиялық, техникалық сипаттамалары көрсетілгендерден төмен 

емес басқа да өлшеу құралдарын қолдану рұқсат етіледі. 

 

Анықтауды жүргізуге дайындық.  

Ірі шөпшар қоспасынан айырылған орташа үлгіден бөлгішпен немесе 

қолмен массасы (50,0±0,002) г екі өлшенді бөледі. 

 

 

Анықтауды жүргізу. 

Өлшендіден қолмен бөлу жолымен сыртқы белгілер кешені бойынша 

анықталатын айқын фузариозды дәндерді бөледі: дәннің пішіні мен толықтығы; 

сыртқы түрі мен дәннің бетінің сипаттамасы; эндосперм құрылымы. 

Бидайдың фузариозды дәндерінің негізгі сыртқы ерекшелік белгілері 24-

кестеде көрсетілген. Фузариозды дәндердің түссізденген және қызғылт реңді 

фузариозды емес дәндермен араласпауының алдын алу үшін 25-кестеге 

олардың белгілері қосылған.  

Түссізденген немесе қызғылт реңді фузариозды емес дәндерге 

жатқызылуы мүмкін күмәнді дәндер болған кезде, лупаның көмегімен 

саңырауқұлақты инфекцияның болуын анықтайды. Ұрықта қосымша кесіп, 

оның лупаның астындағы бояуын орнатады. Ұрықтық бөлігінде және дән 

жырашығында ашық-сұр немесе ашық-қызғылт реңді саңырауқұлақтың ашық 

киізді қатпары және қоңыр тіршілікке қабілетсіз ұрық табылған жағдайда, 

күмәнді дәндерді фузариозды дәндерге жатқызады. 

Фузариозды дәндерді бөлуді шашыраңқы күндізгі жарық кезінде немесе 

60 Вт кем емес қызу шамының жарығы кезінде жүргізеді. Бөлінген фузариозды 

дәндерді 0,002 г дейінгі дәлдікпен өлшейді. 
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25-кесте. Бидайдың фузариозды, түссізденген және қызғылт реңді 

дәндердің сыртқы белгілері 

 

Көрсеткіштің 

атауы 

Бидай дәнінің сыртқы белгілері 

Фузариозды дәндер 

Түссізденген 

фузариозды емес 

дәндер 

 (ІІІ дәрежелі) 

Қызғылт реңді 

фузариозды емес 

дәндер  

Пішіні мен 

толықтығы 

Көптеген дәндер 

қатпарлы, солғын, 

бүйірлері сүйір-

ленген және дән 

жырашығы күшті 

қысылған 

Қалыпты астықтан 

ерекшеленбейді 

Қалыпты астықтан 

ерекшеленбейді 

Дән бетінің 

сипаттамасы 

Дән ақшыл, борлы. 

Бетінде қызғылт түсті 

дақ пен қатпар болуы 

мүм-кін. 

Жылтырлығы толық 

жоғалған. Үгітіледі, 

қабық-шалары 

әлсіреген 

Дәннің қабықшасы 

түссізденген, бірақ дән 

эндосперм сәу-лесінің 

әсерінен сары реңге ие. 

Жылтырлығы 

жартылай немесе 

толық жоғалған. 

Қабықшалары 

жартылай әлсіреген 

Түсі мен жылтыр-лығы 

бойынша дән-нің 

негізгі бөлігі қалыпты 

дәннен 

ерекшеленбейді. Ұрық 

маңында (кейде дәннің 

басқа да бөліктерде) 

қыз-ғылт түсті көмескі 

дақтар байқалады. 

Пигмент қабықша-ның 

ішінде орна-ласқан. 

Қабықша-лар 

эндоспермге тығыз 

жабысқан 

Эндосперм 

құрылымы 

Шынылығы едәуір 

немеес толық 

жоғалған. Эндо-

спермі борпылдақ, 

үгітілетін, ұнды 

консистенциялы 

Қалыпты дәнмен 

салыстырғанда 

шынылығы кішкене 

төмендеген немесе жоқ 

Шынылығы бойынша 

эндосперм қалыпты 

дәнннен 

ерекшеленбейді 

Саңырауқұлақ-

ты инфекция-

ның болуы. 

Ұрықтың бояуы 

Ұрық бөлігінде және 

дән жырашы-ғында 

ашық-сұр немесе 

ашық-қызғылт реңге 

ие саңырауқұлақтың 

ашық киізді қатпары 

бар. Ұрық кескен 

кезде қоңыр түсті 

Бетінде ашық-сұр 

немесе ашық-қызғылт 

реңге ие 

саңырауқұлақтың 

ашық киізді қатпары 

жоқ. Ұрық кескен кезде 

сары түсті. 

Бетінде ашық-сұр 

немесе ашық-қызғылт 

реңге ие 

саңырауқұлақтың 

ашық киізді қатпары 

жоқ. Ұрық кескен 

кезде сары түсті. 

Аурудың себебі 

және 

қоздырғышы 

Fusarium graminearum; 

Fusarium spp 

Пісу және жинау 

кезеңінде көп 

атмосфералық жауын-

шашын 

Alternaria 88lternate; 

стерильді мицелий 

 

 Анықтау нәтижелерін өңдеу. 

Бидайдағы фузариозды дәндердің құрамын (Хф), %, мына формула 

бойынша есептейді: 
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Хф =
100  𝑚ф

𝑚
;                                          (37) 

мұндағы: 

100 – қайта есептеу коэффициенті, %; 

mф – өлшендідегі фузариозды дәндердің массасы, г; 

m – өлшенді массасы, %. 

 

Анықтаудың соңғы нәтижесіне екі паралелді анықтаулар нәтижелерінің 

орташа арифметикалық мәнін алады. Нәтижелерді екінші ондық белгіге дейін 

дәлдікпен есептейді және бірінші ондық белгіге дейін дөңгелектейді.  

Екі паралелді және бақылау анықтамасының нәтижелері арасындағы 

салыстырмалы рұқсат етілген айырмашылық Rr, осы анықтаулардың орташа 

арифметикалық ара қатынасы бойынша 26-кестеде келтірілген мәндерден 

аспауы тиіс. Егер айырмашылық рұқсат етілген нормадан артық болса, онда 

анықтауды қайталайды [16]. 

 

26-кесте. Екі паралелді және бақылау анықтамаларының нәтижелері 

арасындағы салыстырмалы рұқсат етілген айырмашылық 

 

Фузариозды дәндер құрамының 

аралығы, % 

Салыстырмалы рұқсат етілген 

айырмашылық, Rr, % 

0,1-0,5 50 

0,6-1,0 40 

1,1-3,0 30 

3,1-5,0 20 

 

Бақылау сұрақтары: 

1. Бидайдың фузариозды дәндердің құрамын анықтау барысында 

қолданылатын құрал-жабдықтар 

2. Бидайдың фузариозды дәндердің құрамын анықтауды жүргізу 

3. Бидайдың фузариозды дәндердің құрамын анықтау нәтижелерін өңдеу. 
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ГЛОССАРИЙ 

 

Астық – тағамдық, малазықтық және техникалық мақсаттар үшін 

қолданылатын астық дақылдарының жемісі. 

Дайындалатын астық – мемлекеттік дайындау жүйесі арқылы 

мемлекетпен сатып алынатын астық. 

Жеткізілетін астық – тағамдық, малазықтық және техникалық мақсаттар 

үшін мемлекеттік дайындау жүйесімен бағытталатын астық. 

Күшті бидай – өте жоғары наубайханалық қасиетімен генетикалық 

шартталған және наубайханалық қасиеті жағынан әлсіз бидайды жақсарту 

қабілеттігін сипаттайтын бидайдың жеке сортының немесе сорттар қоспасының 

астығы. 

Құнды бидай – наубайханалық ұнды таза түрінде немесе наубайханалық 

қасиеті жағынан әлсіз бидайдың қоспасымен өндіру үшін қолданылатын, өте 

жоғары наубайханалық қасиетімен генетикалық шартталған бидайдың жеке 

сортының немесе қоспасының астығы. 

Астықтың класы – тағамдық және технологиялық қасиеттерін 

сипаттайтын астық сапасының кешенді көрсеткіші. 

Дәннің қаттылығы – ұсақтау үрдісінде бұзылуға қарсылық көрсету 

дәрежесін сипаттайтын және мақсатын анықтайтын астықтың құрылымды-

механикалық қасиеті. 

Астық сапасы – мақсатына сәйкес оның белгілі бір қажеттіліктерін 

қанағаттандыру жарамдылығына негізделген астық қасиеттерінің жиынтығы. 

Астық қасиеті – жинау, сақтау, өңдеу және тұтыну кезінде пайда 

болатын астықтың объективті ерекшелігі. 

Астық сапасының көрсеткіші – оның сапасының құрамына кіретін 

астық қасиеттерінің сипаттамасы. 

Астық сапа көрсеткішінің нормасы – нормативтік-техникалық 

құжаттармен орнатылған астық сапа көрсеткіштерінің сандық мәні. 

Астықтың базистік нормасы – астықты қабылдау кезінде есеп айырысу 

жүргізілетін астық сапа көрсеткішінің нормасы.  

Астықтың шектеулі нормасы – дайындалатын және жеткізілетін астық 

сапасына қойылатын шектеулі жіберілетін талаптарды орнататын астық сапа 

көрсеткішінің нормасы.  

Астықтың типі – технологиялық, тағамдық және тауарлық қасиеттеріне 

байланысты тұрақты табиғи белгілері бойынша астықтың жіктеулік 

сипаттамасы. Астықтың табиғи белгілеріне жатады: ботаникалық түрі, түсі, 

формасы 

Астықтың тип тармағы – тип шегінде анықталатын және табиғи 

белгілерінің өзгеруін көрсететін асықтың жіктеулік сипаттамасы. 

Астық партиясы – бір уақытта қабылдауға, тиеуге немесе сақтауға 

арналған және сапа туралы бір ғана құжатпен рәсімделген сапасы бойынша 

біртекті астық саны. 

Астық үлгісі – сапаны анықтау үшін партиядан алынған астықтың 

белгілі бір саны. 
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Астықтың нүктелік үлгісі – бір орыннан, бір қабылдауда партиядан 

алынған астық үлгісі. 

Астықтың біріктірілген үлгісі – нүктелік сынама жиынтығынан 

құралатын астық үлгісі. 

Астықтың орташа тәуліктік үлгісі – тәулік ішінде бір шаруашылықтан 

түскен астық сапасы бойынша бірнеше біртекті партиядан алынған 

біріктірілген сынамалардан қалыптасатын астық үлгісі. 

Астықтың орташа үлгісі – астық сапасын анықтау үшін біріктірілген 

немесе орташа тәуліктік үлгіден бөлінген бөлік. 

Астық өлшендісі – астық сапасының жеке көрсеткіштерін анықтау үшін 

орташа үлгіден бөлінген бөлік.  

Астық қоспасы – негізгі дақылдың толық құңды емес қоспалары және 

қабылдау кезінде жіберілетін басқа да өсімдік дақылдарының дәндері. 

Астықтың шөпшар қоспасы – мақсаты бойынша астықты қолдану 

кезінде жоюға жататын органикалық және неорганикалық қоспалар. 

Астықтың минералдық қоспасы – құм, топырақ  түйіндері және т.б. 

Астықтың органикалық қоспасы – тамыр бөліктері, масақтар және т.б. 

Астықтың зиянды қоспасы – адам денсаулығына зиянды қоспалар. 

Астықтың металмагниттік қоспасы – магнитке тартылу қасиетіне ие 

қоспалар. 

Астықтың қиын бөлінетін қоспасы – физикалық белгілері бойынша 

негізгі дақылға ұқсас және астық тазарту машиналарында бөлу қиын қоспалар. 

Зақымданған дән - өзінен-өзі қызу, кептіру және аурулармен зақымдану 

нәтижесінде қабықша түсі және эндспермі өзгерген дән. 

Бұзылған дән – қабықша түсі өзгерген және эндоспермі бұзылған дән. 

Солғын дән – даму және пісудің қолайсыз шарттары салдарынан 

бүріскен, жеңіл, деформацияланған дән. 

Соғылған дән – механикалық әсер нәтижесінде қалыптасқан дән бөлігі. 

Қысылған дән – механикалық әсер нәтижесінде жалпайған бүтін дән. 

Бозқырауға ұрынған дән – пісу кезеңінде суыққа ұрынған, бүріскен 

және түсі өзгерген дән. 

Түссізденген дән – дамудың, жинаудың және сақтаудың қолайсыз 

шарттарының әсерінен әртүрлі дәрежеде өзінің табиғи жылтырлығы мен түсін 

жоғалтқан дән.  

Көктеген дән - өсігі мен түбіршегі жамылғы шегінен шығып кеткен дән. 

Піспеген дән – толық пісуге жетпеген, жасыл реңді басқан кезде жеңіл 

деформацияланатын дән. 

Қабығы алынған дән – бастыру және басқа да механикалық әсерлер 

кезінде қабықшасы толығымен немесе жартылай жойылған дән.  

Қара күйелі (головня) дән – айдары немесе бетінің жартысы қастауыш 

споралдарымен бүлінген дән. 

Фузариозды дән – пісу кезінде фузариум тұқымының 

саңырауқұлақтарымен зақымданған, солғын, жеңіл, әжісденген, кейбір кездері 

қызғылт сары түсті дән. 
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Қызғылт реңді дән – ұрық аймағындағы қабықша қызғылттанған, 

жылтыр дән. 

Астықтың ылғалдылығы – дән ұлпаларымен физико-химиялық және 

механикалық байланысқан су. 

Астық натурасы – орнатылған астық көлемінің массасы. 

Астықтың қабықшалығы – пайызбен өрнектелген опырылмаған астық 

массасына қабықшалардың массалық үлесі. 

Астықтың қаштауышты иісі -  астықтың қаштауыш спораларымен 

ластану нәтижесінде пайда болатн иіс. 

Зеңденген иіс – астықтың бетінде және ішінде зеңді саңырауқұлақтардың 

дамуы нәтижесінде пайда болатын иіс. 

Астықтың жусан иісі – астықтың жусан себетшелерімен байланысу 

нәтижесінде пайда болатын иіс. 

Борсыған иіс – микроағзалардың белсеңді дамуы әсерінен астық 

ұлпаларының ыдырауы кезінде пайда болатын иіс. 

Астықтың уытты иісі – астықтың көктеуі кезінде болаын иіс. 

Астықтың бөгде иісі – астықтың саситын бөгде заттармен сорбция 

нәтижесінде пайда болатын иіс. 

Астықтың түсі – астық бетінің бояуы. 

Астықтың зиянкестермен залалдануы – астық аралығы кеңістігінде 

немесе кейбір дәндердің ішінде астық қорларының тірі зиянкестерінің 

(дамудың кез келген кезеңіндегі жәндіктер немесе кенелер) болуы.  

Айқын түрде астықтың зиянкестермен залалдануы – астық аралық 

кеңістікте  дамудың кез келген кезеңінде астық қорларының тірі зиянкестерінің 

болуы. 

Жасырын түрде астықтың зиянкестермен залалдануы - кейбір 

дәндердің ішінде  дамудың кез келген кезеңінде астық қорларының тірі 

зиянкестерінің болуы. 

Зиякестермен зақымданған астық – ұрықты, қабықшаны және 

эндоспермді толығымен немесе жартылай ішінен немесе сыртынан 

жәндіктермен немесе кенелермен желінге дән. 

Шынылы дән – толық құрылымды, толық тегіс, эндосперм кескінінің 

беті жылтыр және арнайы қоңдырғыда толығынмен жылтырайтын дән. 

Ұнды дән – борпылдақ құрылымды арнайы құрылғыда жылтырамайтын 

дән. 

Жартылай шынылы дән – эндоспермінің құрылымы жартылай шынылы 

және жартылай ұнды дән. 

Астық желімшесі – суда бөрту кезінде байланыстыратын иілімді 

массаны қалыптастыруға қабілетті астықтың ақуызды заттарының кешені. 

Астық желімшесінің сапасы – желімшенің физикалық қасиеттерінің 

(созылмалылығы, серпімділігі, иілімділігі) жиынтығы. 

Астықтың күлділігі – берілген шарттарда белгілі бір температура 

кезінде уатылған дәнді жағу нәтижесінде алынатын минералды зарттардан 

тұратын күл массасының жағылатын зат массасына пайызбен өрнектелген ара 

қатынасы. 
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1- ҚОСЫМША  

 

БИС-1 БӨЛГІШІН ҚОЛДАНУМЕН АСТЫҚТЫҢ 

ПРОПОРЦИОНАЛДЫҚ БӨЛІГІН БӨЛУ ЖОЛЫМЕН ОРТАША 

ТӘУЛІКТІК ҮЛГІЛЕРДІ ҚҰРАСТЫРУ 

 

Аспапты орнатады және техникалық төлқұжатында баяндалған 

сипаттамға сәйкес бөлгіш каналдарының қалыпты жұмыс істеуін тексереді. 

Дайындамаларды дайындау алдында бөлгіш каналдарының өткізу 

қабілеттілігін бекітеді. Бұл үшін бөлгіш арқылы каналдардың ашық және 

жабық келесі комбинациялары кезінде 2 кг астықты үш рет өткізеді: 

- оң канал ашық, қалғандары жабық; 

- сол канал ашық; қалғандары жабық;  

- оң және сол канал жабық, қалғандары ашық; 

- барлық канал ашық. 

Әрбір канал үшін астықтың бөлінген бөлігінің көлемін үш қайталаудың 

орташа арифметикалық мәні ретінде, әріқарай бұл көлемді астықтың жалпы 

массасына пайызбен өрнектеп (2 бөлу және 100 көбейту жолымен), есептейді. 

Нәтижелерді 1-кестеде көрсетілген нысан бойынша енгізеді.  

 

1-кесте. Нәтижелерді енгізу нысаны 

 
Бөлгіш 

каналының 

белгіленуі 

Бөлгіште бөлінген астық бөлігі, % 

Оң канал 

жабық 

Сол канал 

жабық 

Оң және сол 

канал жабық 

Барлық каналдар 

жабық 

Оң  – 13 – 13 

Сол  13 – – 13 

Ортаңғы 35 35 48 22 

Артқы  52 52 52 52 

 

Ескерту. Кестедегі сандық мәндер өз бетінмен берілген. БИС-1 әрбір 

бөлгіші үшін олар басқаша болуы мүмкін.  

Оң және сол каналдардың өткізу қабілеттілігіне сәйкес олардың 

шкалаларын 0,5% бөлумен бөліктейді. 

 

Бөлгіш шкаласын жекелей ортанумен астықтың пропорционалдық 

бөлігін бөлу. 

Дайындамаларды дайындауға дейін есептік кестені құрастырады, оған 1 т 

50 г есебінде жеткізілген астықтың әртүрлі мөлшері үшін біріктірілген үлгінің 

массасына қажетті салынатын шаманың пайыздық ара қатынасы туралы 

мәліметтер енгізіледі (2-кесте).  

Автокөліктен алынған астықтың біріктірілген үлгісін өлшейді. 2-кестенің 

көмегімен біріктірілген үлгінің массасы және тауарлық-көліктік жүкқұжатында 

көрсетілетін жеткізілген астықтың массасы бойынша бөлгіш шкаласына орнату 

үшін қажетті бөлуді анықтайды.  
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2-кесте. Жеткізілген астықтың әртүрлі мөлшері үшін біріктірілген үлгінің массасына қажетті салынатын шама, % 

 

Біріктірілген үлгінің 

массаысы, г 

Жеткізілген астықтың белгілі бір массасы кезіндегі біріктірілген үлгінің массасына қажетті салынатын 

шаманың ара қатынасы, т 

3,0 3,0 3,4 3,6 3,8 4,0 4,2 4,4 4,6 4,8 5,0 5,2 5,4 5,6 

1100 13,6 14,5 15,4 16,4 17,3 18,2 19,1 20,0 20,9 21,8 22,7 23,6 24,5 25,5 

1200 12,5 13,3 14,2 15,0 15,8 16,7 17,5 18,3 19,2 20,0 20,8 21,6 22,5 23,3 

1300 11,5 12,3 13,1 13,8 14,6 15,4 16,1 16,9 17,7 18,4 19,2 20,0 20,8 21,5 

1400 10,7 11,4 12,1 12,8 13,6 14,3 15,0 15,7 16,4 17,1 17,8 18,5 19,3 20,0 

1500 10,0 10,6 11,3 12,0 12,7 13,3 14,0 14,7 15,3 16,0 16,7 17,3 18,0 18,6 

1600 9,4 10,0 10,6 11,2 11,9 12,5 13,1 13,7 14,3 15,0 15,6 16,2 16,9 17,5 

1700 8,8 9,4 10,0 10,6 11,2 11,8 12,3 12,9 13,5 14,1 14,7 15,3 15,9 16,4 

1800 8,4 8,9 9,5 10,0 10,5 11,1 11,7 12,2 12,8 13,3 13,9 14,4 15,0 15,5 

1900 7,9 8,4 8,9 9,5 10,0 10,5 11,0 11,6 12,1 12,6 13,1 13,7 14,2 14,7 

2000 7,5 8,0 8,5 9,0 9,5 10,0 10,5 11,0 11,5 12,0 12,5 13,0 13,5 14,0 

2100 7,2 7,6 8,1 8,6 9,1 9,5 10,0 10,5 10,9 11,4 11,9 12,3 12,9 13,3 

2200 6,8 7,3 7,7 8,2 8,6 9,1 9,5 10,0 10,5 10,9 11,3 11,8 12,2 12,7 

2300 6,5 7,0 7,4 7,8 8,3 8,7 9,1 9,6 10,0 10,4 10,9 11,3 11,7 12,2 

2400 6,3 6,7 7,1 7,5 7,9 8,3 8,7 9,2 9,6 10,0 10,4 10,8 11,3 11,7 

2500 6,1 6,4 6,8 7,2 7,6 8,0 8,4 8,8 9,2 9,6 10,0 10,4 10,8 11,2 

 

Ескерту. Кесте есептеу мысалы ретінде қысқаша түрде берілген.  

Алынған бөліктерді бөлгіштің сол каналының шкаласына орнатады. Сол каналмен бөлінген біріктірілген үлгінің 

бөлігі орташа тәуліктік үлгіні құрастыру үшін қажетті салынатын массаны құрайды. Қажет жағдайда сол канал шкала 

бөліктерінің жетпей жатқан мөлшерін оң каналдың шкала бөліктерімен толықтырады. Екі каналмен біруақытта бөлінген 

біріктірілген үлгінің бөліктерін орташа тәуліктік үлгіні құрастыру үшін қажетті астық бөлігін алу мақсатында 

араластырады.  

Мысалы. Массасы 4 т астықты жеткізген кезде және біріктірілген үлгінің массасы 1500 г болғанда, бөлгіш 

шкаласына 13,3% орнату қажет. Бұл ретте бөлгіште бөлінген салынатын масса 200 г құрай ды. 
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2- ҚОСЫМША 

 

БИС-1 БӨЛГІШІН ҚОЛДАНУМЕН БІРІКТІРІЛГЕН НЕМЕСЕ 

ОРТАША ТӘУЛІКТІК ҮЛГІДЕН ОРТАША ҮЛГІНІ БӨЛУ 

 

Қосымша (есептік) кестені құрастырады, оған орташа үлгі немесе оның 

бөліктері массаларының әртүрлі шамаларының біріктірілген үлгі массасының 

немесе орташа тәуліктік үлгі бөліктерінің пайыздық ара қатынасы туралы 

мәліметтер енгізіледі (1-кесте).  

 

1-кесте. Орташа үлгі немесе оның бөліктері массаларының әртүрлі 

шамаларының біріктірілген үлгі массасының немесе орташа тәуліктік үлгі 

бөліктерінің пайыздық ара қатынасы, % 

 
Орташа үлгінің 

немесе оның 

бөліктерінің 

массасы, кг 

Орташа үлгінің немесе оның бөліктерінің біріктіріліген үлгінің 

массасына немесе орташа тәуліктік үлгінің бөліктеріне ара қатынасы, кг 

2,0 2,5 3,0 3,5 4,0 

0,5 25 20 16,5 14,5 12,5 

1,0 50 40 33 29 25 

2,0 100 80 66 58 50 

 

Біріктірілген үлгіні өлшейді. Орташа тәуліктік үлгінің массасы 4 кг артық 

болған кезде, оны қабылдаушы құйғыштың көлеміне байланысты шартты түрде 

бірдей бөліктерге бөледі.  

Алынуы қажет орташа үлгінің немесе оның бөліктерінің масасын беріп 

және осы қосымшаның кестедегі мәліметтер бойынша біріктірілген үлгінің 

немесе орташа тәуліктік үлгінің шамасын біліп, бөлгіште астықты бөлудің 

қажетті пайызын анықтайды.  

1-қосымшадағы 2-кестені қолданып, бөлгіштің көмегімен қажетті астық 

мөлшерін бөлу үшін каналдардың өткізу қабілетілігін есепке алып, оларды 

таңдауды жүргізеді.  

1- мысал. Автокөліктің алынған астықтың біріктірілген үлгісінің массасы 

4,2 кг. Одан массасы 2 кг орташа үлгі алу қажет. Осы қосымшадағы кестеге 

сәйкес орташа үлгі массасының біріктірілген үлгі массасына пайыздық ара 

қатынасын анықтайды. Бұл жағдайда ол шамамен 48% құрайды. 1-қосымшаның 

1-кестесіне сәйкес бұл мән астықты ортаңғы каналмен (оң және сол канал 

жабық кезде) бөлу кезінде алынуы мүмкін. 

2-мысал. Орташа тәуліктік үлгінің массасы 20 кг. Одан массасы 2 кг 

орташа үлгі алу қажет. Орташа тәуліктік үлгіні шартты түрде әрбіреуінің 

массасы 4 кг бес бөлікке бөледі. Көрсетілген массадағы орташа үлгіні алу үшін 

астықтың әрбір жеке бөлігінен шамамен 0,5 кг бөлу қажет, ол 12,5% (осы 

қосымшаның кестесіне сәйкес) құрайды. Осы салынатын массаны бөлу үшін оң 

және сол каналды қолдануға болады (1-қосымшаның 1-кестесіне сәйкес).  
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3- ҚОСЫМША 

 

БИДАЙДЫҢ, ҚАРАҚҰМЫҚТЫҢ ЖӘНЕ ТАРЫНЫҢ БҮЛІНГЕН 

ЖӘНЕ ЗАҚЫМДАНҒАН ДӘНДЕРІНІҢ ҚҰРАМЫН ЕСЕПТЕУ 

 

1. Бидай үшін есептеу. 

Массасы 50 г бидай өлшендісін бөлу кезінде 0,45 г шөпшар қоспасы, 

оның құрамында 0,05 г бидайдың айқын көрінетін бүлінген дәндері және 0,75 г 

астық қоспасы, оның құрамын 0,25 г бидайдың айқын көрінетін зақымданған 

дәндері бөлінген.  

Өлшендіден астық және шөпшар қоспасын бөлгеннен кейін оның массасы 

болады:  

50,0 – (0,45 + 0,75) = 48,80 г. 

 

Массасы 10,00 г қосымша өлшендіден тағы 0,04 г бүлінген дәндер және 

0,10 г зақымданған дәндер бөлінген. (5) формула бойынша есептелінген 

бидайдың айқын көрінбейтін бүлінген дәндерінің құрамы болады: 

 
0,04 ∙48,88 ∙100

10 ∙50
= 0,39%. 

 

Ал айқын көрінбейтін зақымданған дәндерді құрамы: 

 
0,10 ∙48,88 ∙100

10 ∙50
= 0,98%. 

 

(6) формула бойынша есептелінген бидайдағы бүлінген дәндерді жалпы 

құрамы болады: 

 
0,05 ∙100

50
+ 0,39 = 0,49%. 

 

Ал зақымданған дәндердің жалпы құрамы: 

 
0,25 ∙100

50
+ 0,98 = 1,48%. 

 

2. Қарақұмық үшін есептеу. 

Массасы 50 г қарақұмық өлшендісін бөлу кезінде 1,10 г шөпшар қоспасы, 

оның құрамында 0,15 г айқын көрінетін бүлінген қабығы алынған дәндер және 

0,70 г астық қоспасы бөлінген.  

Астық және шөпшар қоспасын бөлгеннен кейін қарақұмық астығының 

массасы болады:  

50,0 – (1,10 + 0,70) = 48,20 г. 
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Массасы 10,00 г қосымша өлшендіден тағы 0,22 г бүлінген дәндер 

бөлінген. (5) формула бойынша есептелінген айқын көрінбейтін бүлінген 

дәндерінің құрамы болады: 

 
0,22 ∙48,20 ∙10,0

10 ∙50
= 4,24%. 

 

(6) формула бойынша есептелінген қарақұмықтың бүлінген дәндерінің 

жалпы құрамы болады: 

 
0,15 ∙100

50
+ 4,24 = 4,54%. 

 

3. Тары үшін есептеу.  

Массасы 25 г тары өлшендісін бөлу кезінде 2,80 г шөпшар қоспасы, оның 

құрамында 0,20 г тарының айқын көрінетін бүлінген қабығы алынған дәндері 

және 1,50 г астық қоспасы, оның құрамын 0,50 г тарының зақымданған қабығы 

алынған дәндері бөлінген.  

Өлшендіден астық және шөпшар қоспасын бөлгеннен кейін таза қабығы 

алынбаған тарының массасы болады:  

 

25,0 – (2,80 + 1,75) = 20,70 г. 

 

Массасы 10,00 г тарының қосымша өлшендісінен астықтың қабығынан 

айырғаннан кейін тағы 8,43 г тары ядросы бөлінген, оның құрамында 0,20 г 

бүлінген ядролар және 0,30 г зақымданған ядролар табылған. (5) формула 

бойынша есептелінген тарының айқын көрінбейтін бүлінген дәндерінің құрамы 

болады: 
0,20 ∙20,70 ∙100

8,43 ∙25
= 1,96%. 

 

Ал тарының айқын көрінбейтін зақымданған дәндерді құрамы: 

 
0,30 ∙20,70 ∙100

8,43 ∙25
= 2,95%. 

 

(6) формула бойынша есептелінген тарының бүлінген дәндерінің жалпы 

құрамы болады: 
0,20 ∙100

25
+ 1,96 = 2,76%. 

 

Ал тарының зақымданған дәндерінің жалпы құрамы: 

 
0,50∙100

25
+ 2,95 = 4,95%. 
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4- ҚОСЫМША 

 

КҮРІШТЕГІ БҮЛІНГЕН, БОРЛЫ, ҚЫЗЫЛ ЖӘНЕ САРҒАЙҒАН 

ДӘНДЕР ҚҰРАМЫН ЕСЕПТЕУ 

 

Массасы 50 г өлшендіні бөлу кезінде 0,30 г айқын көрінетін шөпшар 

қоспасы және 1,00 г айқын көрінетін астық қоспасы бөлінген. Қабығы алынған 

дәндер массасында күріштің 0,10 г бүлінген дәндері және 0,20 г қызыл дәндері 

табылған.  

Өлшендіден айқын көрінетін астық және шөпшар қоспасын бөлгеннен 

кейін оның массасы болады: 50,0 – (0,30 + 1,00) = 48,7 г. 

Қабығынан айырғаннан кейін әрбіреуінің массасы 8,00 г және 8,20 

күріштің қосымша екі өлшендісінен сәйкесінше 0,25 г және 0,28 г бүлінген 

дәндер, 0,30 г және 0,32 г қызыл дәндер бөлінген.  

Күріштің екі қабығынан айырылған өлшенділерін тегістеуден және дән 

түйіршіктерін елегеннен кейін, олардағы тегістелген ядролардың массасы 

сәйкесінше 7,50 г және 7,80 г құрады.  

Тегістелген ядролар құрамында 0,60 г және 0,65 г сарғайған ядролар, 0,30 

г және 0,33 г борлы ядролар табылған.  

 

(18) формула бойынша есептелінген күріштің айқын көрінбейтін бүлінген 

дәндерінің құрамы: 1-інші өлшендіде  
2 ∙0,25 ∙ 48,7

8,00
= 3,04% ; 2-нші өлшендіде              

2 ∙0,28 ∙ 48,7

8,20
= 3,22% ;  ал орташа мәні 3,13%. 

 

(19) формула бойынша есептелінген бүлінген дәндердің жалпы құрамы 

болады:  

2 ∙ 0,10 + 3,13 = 3,33% 

 

(16) формула бойынша есептелінген, қабығы алынған дәндердің 10 г 

өлшендісіндегі қызыл дәндер құрамы: 1-ші өлшендіде   
0,30 ∙100

8,00
= 3,75% ; 

2-нші өлшендіде              
0,32 ∙ 100

8,20
= 3,90% ;  ал орташа мәні 3,83%. 

 

(17) формула бойынша есептелінген қызыл дәндердің жалпы құрамы 

болады: 
0,20 ∙100

48,7
+ 3,83 = 4,24%. 

 

(22) формула бойынша есептелінген борлы дәндер құрамы: 1-ші 

өлшендіде   
2 ∙0,30 ∙ 48,7

7,5
= 3,89% ; 2-ші өлшендіде   

2 ∙0,33 ∙ 48,7

7,8
= 4,12% ;  ал 

орташа мәні 4,00%. 
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5- ҚОСЫМША 

 

РҰҚСАТ ЕТІЛЕТІН АЙЫРМАШЫЛЫҚ НОРМАЛАРЫН 

ҚОЛДАНУ 

 

1- мысал. Екі паралелді анықтаулар кезінде шөпшар қоспасының құрамы: 

бірінші анықтау бойынша – 1,42%; екінші анықтау бойынша – 1,84%; 

айырмашылық – 0,42%. Рұқсат етілген айырмашылық (екі анықтаудың орташа 

арифметикалық нәтижесі негізінде – 1,63%) 0,6% аспауы тиіс. Бұл жағдайда 

анықтаудың соңғы нәтижесіне – 1,63% алады.  

2 -мысал. Екі паралелді анықтаулар кезінде шөпшар қоспасының құрамы: 

бірінші анықтау бойынша – 1,02%; екінші анықтау бойынша – 1,95%; 

айырмашылық – 0,93%. Рұқсат етілген айырмашылық (екі анықтаудың орташа 

арифметикалық нәтижесі негізінде – 1,48%) 0,6% аспауы тиіс. Бұл жағдайда 

айырмашылық рұқсат етілген нормадан артық, сондықтан анықтауды 

қайталады. 

3-мысал. Бастапқы анықтау нәтижесі бойынша шөпшар қоспасының 

құрамы – 2,2%; бақылау анықтамасы нәтижесі бойынша – 3,1%; айырмашылық 

– 0,9%. Шөпшар қоспасының құрамы 3,1% кезінде (бақылау анықтамасы 

нәтижесі негізінде) айырмашылық 1,0% аспауы тиіс. Бұл жағдайда соңғы 

нәтижеге бастапқы анықтау нәтижесін – 2,2% алады.  

4-мысал. Бастапқы анықтау нәтижесі бойынша шөпшар қоспасының 

құрамы – 2,2%; бақылау анықтамасы нәтижесі бойынша – 3,4%; айырмашылық 

– 1,2%. Шөпшар қоспасының құрамы 3,4% кезінде (бақылау анықтамасы 

нәтижесі негізінде) айырмашылық 1,0% аспауы тиіс. Бұл жағдайда талдаудың 

соңғы нәтижесіне бақылау анықтамасы нәтижесін – 3,4% алады.  

 

 

6-ҚОСЫМША 

 

СЫРА АШЫТУҒА АРНАЛҒАН СҰЛЫНЫҢ ІРІЛІГІН ЖӘНЕ 

ҰСАҚ ДӘНДЕР ҚҰРАМЫН ЕСЕПТЕУ 

 

Массасы 50 г өлшендіні елегеннен және астық пен шөпшар қоспаларын 

бөлгеннен кейін алынған негізгі астық: 

2,5 х 20 мм елеуіште қалған астық – 34,30 г; 

2,2 х 20 мм елеуіште қалған астық – 10,85 г; 

2,2 х 20 мм елеуіштен өткен астық – 1,68 г. 

Барлығы: 46,83 г. 

Қоспалардың жалпы саны – 3,17 г. 

 

Ірілік болады: 
34,3 ∙ 100

46,83
= 73,24 немесе дөңгелектегеннен кейін 73,2%.  

 

Ұсақ дәндер құрамы: 
1,68 ∙ 100

46,83
= 3,58 немесе дөңгелектегеннен кейін 3,6%. 
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7-ҚОСЫМША 

 

АСТЫҚТЫҢ ЗИЯНКЕСТЕРМЕН ЗАЛАЛДАНУЫН ЖИЫНТЫҚ 

ТЫҒЫЗДЫҒЫН ЕСЕПТЕУ 

 

1. Қоймадағы астық залалдануының жиынттық тығыздығын 

есептеу 

Залалдануды анықтау үшін 6 секцияға ие, қойманың әр секциясынан 

салмағы 2 кг бір орташа үлгіден алынды. Барлығы 6 орташа үлгі алынды, 

оларды 1, 2, 3, 4, 5, 6 сандарымен нөмірлейді. 

1 – орташа үлгіде күріш бізтұмсық қоңызының 1 данасы және нан 

кенелерінің 15 данасы анықталды. 2 – орташа үлгіде қысқамұртты ұнжемір 

қоңызының 3 данасы және күріш бізтұмсық қоңызының 1 данасы анықталды. 3 

– орташа үлгіде нан кенелерінің 48 данасы анықталды. 4 – орташа үлгіде күріш 

бізтұмсық қоңызының 1 данасы анықталды. 5 – орташа үлгіде қысқамұртты 

ұнжемір қоңызының 2 данасы және көбелек кұртының 4 данасы анықталды. 6 – 

орташа үлгіде зиянкестер анықталмады. 

Зиянкестердің жеке түрлерімен астық залалдануының орташа 

тығыздығын (29) формуламен есептейді: 

 

Хс
1 (күріш бізмұмсығы) =

1+1+0+1+0+0

2 х 6 х 2
 = 0,13 = 0,1 дана/кг; 

 

 

Хс
2 (қысқамұртты ұнжемір) =

0+3+0+0+2+0

2 х 6 х 2
 = 0,21 = 0,2 дана/кг; 

 

 

Хс
3 (нан кенелері) =

15+0+48+0+0+0

2 х 6 х 2
 = 2,63 = 2,6 дана/кг; 

 

 

Хс
4 (көбелектер) =

0+0+0+0+4+0

2 х 6 х 2
 = 0,17 = 0,2 дана/кг; 

 

Кейін астық залалдануының жиынттық тығыздығын (30) формуласымен 

есептейді: 

 

ЗЖТ = 0,1 х 1,0 + 0,2 х 0,3 +2,6 х 0,05 + 0,2 х 1,1  = 0,51 = 0,5 дана/кг; 

 

2. Элеватор силосында астық залалдануының жиынттық 

тығыздығын есептеу мысалы 

Залалдануды анықтау үшін элеватор силосынан салмағы 2 кг астықтың 

бір орташа үлгісі алынды. Орташа үлгіде астық үңгіқоңызының 3 данасы және 

шоқпармұртты қарақоңыздың 1 данасы анықталды.  

Зиянкестердің жеке түрлерімен астық залалдануының орташа 

тығыздығын (28) формуламен есептейді: 
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Хс
1 (астық үңгіқоңызы) =

3

2 х 1
  = 1,5  дана/кг; 

 

 

Хс
2 (ұн қарақоңызы) =

1

2 х 1
  = 0,5  дана/кг. 

 

Кейін астық залалдануының жиынттық тығыздығын (30) формуласымен 

есептейді: 

 

ЗЖТ = 1,5 х 1,7 + 0,5 х 0,4= 2,75 = 2,8 = 3 дана/кг. 

 

3. Қаптардағы астық залалдануының жиынттық тығыздығын 

есептеу мысалы 

Залалдануды анықтау үшін қатардағы қаптардан салмағы 2 кг орташа үлгі 

алынды. Орташа үлгіде қамбалық бізтұмсық қоңызының 1 данасы анықталды. 

Астықтың зиянкестермен залалдануының орташа тығыздығын (28) 

формуламен есептейді: 

 

Хс (қамба бізтұмсығы) =
1

2 х 1
  = 0,5  дана/кг; 

 

Кейін астық залалдануының жиынттық тығыздығын (30) формуласымен 

есептейді: 

 

ЗЖТ = 0,5 х 1,5= 0,75 = 0,8 дана/кг. 

 

4. Вагондағы астық залалдануының жиынттық тығыздығын есептеу 

мысалы 

Залалдануды анықтау үшін вагоннан салмағы 2 кг орташа үлгі алынды. 

Орташа үлгіде 18 дана кене анықталды. 

Астықтың зиянкестермен залалдануының орташа тығыздығын (28) 

формуламен есептейді: 

 

Хк (кенелер) =
18

2 х 1
  = 9 дана/кг; 

 

Кейін астық залалдануының жиынттық тығыздығын (30) формуласымен 

есептейді: 

 

ЗЖТ = 9 х 0,05= 0,45 = 0,5 (кене) дана/кг. 
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